
บทท่ี 5 

สรุปผลและขอเสนอแนะ 

 
1. ผลการทดสอบสภาวะของเครื่องอบแหงแบบลมรอน พบวา อุณหภูมิลมรอน             

การกระจายความรอนและความชื้นสัมพัทธ มีความสมํ่าเสมอใกลเคียงกันท้ังเครื่อง โดยมีความเร็วลม

เฉลี่ย เทากับ 0.28 เมตรตอวินาที กําลังไฟฟาท่ีใชในการพาลมรอน มีคาเทากับ 329 วัตต มี

ประสิทธิภาพในการเพ่ิมอุณหภูมิภายในเครื่องอบท่ี 50 องศาเซลเซียสใชเวลา 4 นาที ปริมาณแกสท่ี

ใช 2.25 กิโลกรัมตอชั่วโมง ท่ี 60 องศาเซลเซียสใชเวลา 9 นาที ปริมาณแกสท่ีใช 1.67 กิโลกรัมตอ

ชั่วโมง และท่ี 70 องศาเซลเซียสใชเวลา 13 นาที ปริมาณแกสท่ีใช 1.62 กิโลกรัมตอชั่วโมง  

2. ขาวเกรียบท่ีผานการทําแหงดวยแสงแดดเปนเวลา 18 ชั่วโมง  มีปริมาณความชื้นรอยละ 

7.74 มีคา aw เทากับ 0.66  เม่ือศึกษาการทําแหงขาวเกรียบดวยเครื่องอบแหงแบบลมรอน พบวา          

ขาวเกรียบหอยนางรมท่ีทําแหงดวยอุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส 3 ชั่วโมง มีปริมาณความชื้นรอยละ 

11.37 ซ่ึงเปนไปตามขอกําหนดของมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน มผช. 107/2554 เรื่องขาวเกรียบ คือ 

ตองมีความชื้นไมเกินรอยละ 12 โดยน้ําหนัก  มีคา aw เทากับ 0.68  มีการพองตัวสูงสุดเทากับ 6  

เทา และมีผลการยอมรับทางประสาทสัมผัสในดาน สี กลิ่น รสชาติ ความกรอบ และความชอบ

โดยรวม ในระดับชอบปานกลาง ซ่ึงแตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05)กับขาวเกรียบ

หอยนางรมท่ีทําแหงดวยแสงแดด 

3. ประสิทธิภาพการผลิตขาวเกรียบหอยนางรมดิบดวยเครื่องอบแหงแบบลมรอน โดย

เปรียบเทียบกับการทําแหงดวยแสงแดด พบวา การใชเครื่องอบแหงแบบลมรอนมีประสิทธิภาพสูง

กวาการทําแหงดวยแสงแดด อีกท้ังคาใชจายในการทํางานยังตํ่ากวา และยังมีขอเปรียบเทียบในดาน

ตาง ๆ เชน ดานพลังงาน ดานคุณภาพของขาวเกรียบหอยนางรม ดานประสิทธิภาพในการทําแหง 

การสูญเสียในการทําแหง คาใชจายในการทําแหงใน 1 ครั้ง การควบคุมปจจัยการทําแหง สมรรถนะ

ในการทําแหง ตนทุนในการทําแหงและตนทุนขาวเกรียบหอยนางรมตอกิโลกรัม 

4. ตนทุนการผลิตขาวเกรียบหอยนางรมดิบดวยเครื่องอบแหงแบบลมรอน โดยเปรียบเทียบ

กับการทําแหงดวยแสงแดด พบวา ขาวเกรียบหอยนางรมท่ีทําแหงดวยเครื่องอบแหงแบบลมรอนมี

ตนทุนท้ังกระบวนการ 97.84 บาทตอกิโลกรัม และตนทุนการผลิตขาวเกรียบหอยนางรมดิบแหงดวย

การทําแหงดวยแสงแดดมีตนทุนท้ังกระบวนการ 102.92 บาทตอกิโลกรัม โดยเครื่องอบแหงแบบลม

รอนมีตนทุน 145,000 บาท จะมีจุดคุมทุนอยูท่ีการผลิต 423.20 กิโลกรัมตอป และสามารถคืนทุนได

ภายในระยะเวลา 5 เดือน 6 วัน 

 

 



   

  

76

ขอเสนอแนะ 

 1. ควรมีการศึกษาการนําเอาเครื่องอบแหงแบบลมรอนไปใชทําแหงขาวเกรียบชนิดอ่ืน ๆ 

ของกลุม ฯ เพ่ิมเติม เชน ขาวเกรียบกุง ขาวเกรียบปลากระเบน ขาวเกรียบเห็ดหอม ขาวเกรียบงาดํา

ขาวเกรียบผักโขม ขาวเกรียบแครอท ขาวเกรียบฟกทอง เปนตน 

 2. ควรมีการนําเครื่องทําแหงแบบลมรอนชนิดอ่ืน ๆ มาทดลอง เชน เครื่องทําแหงโดยใช

พลังงานแสงอาทิตย แบบอุโมงค แบบถัง และแบบสายพานมาทําการทดลอง เพ่ือหาประสิทธิภาพ

การเปรียบเทียบกับการทําแหงดวยแสงแดด 
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