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1.1. ความเปน็มา 

“ข้าวหลาม” เป็นผลิตภัณฑ์ที่มีการจัดทําเพื่อจําหน่าย อย่างแพร่หลายในเกือบทุกภาคของ
ประเทศ โดยเฉพาะจังหวัดชลบุรี มีต้นกําเนิดบริเวณชุมชนตลาดหนองมน ซึ่งเป็นสินค้าที่มีช่ือเสียง
มากเป็นลําดับที่ 1 มีผู้นิยมรับประทานและซื้อเป็นของฝากและรองลงมาคืออาหารทะเล สินค้า    
แปรรูป เนื่องจากข้าวหลามตลาดหนองมนมีรสชาติที่หอม หวาน มัน ภายในมีการใส่ธัญพืชถั่วดํา 
เมล็ดบัว เป็นต้น และปัจจุบันมีการดัดแปลงสอดใส่วัตถุดิบอ่ืนอีกเช่น ไส้กล้วย ไส้เผือก ไส้มะพร้าว
อ่อนเป็นที่นิยมมีวางจําหน่ายหลายร้านจนมีช่ือเสียงเป็นอย่างมาก  

ข้าวหลามแม่สุภา (หนองมน) แต่เดิมเป็นชื่อของ นางสุภา กลิ่นทวี เป็นผู้ดําเนินการเผา   
ข้าวหลามจําหน่ายในตลาดหนองมนในยุคแรก ๆ มากว่า 60 ปี และมีช่ือเสียงเป็นลําดับต้น ๆ ของ
ตลาดหนองมนชลบุรี ปัจจุบันได้มีรุ่นลูกซึ่งเป็นรุ่นที่ 2 สืบถอดการทําข้าวหลาม “แม่สุภา” ซึ่งยังคงมี
รสชาติที่หอม หวาน อร่อยและสะอาดถูกสุขลักษณะอนามัย ซึ่งมีส่วนผสมหลักคือ ข้าวเหนียว 
น้ํากะทิ น้ําตาล เกลือ และธัญพืช โดยส่วนมากทางร้านผู้ผลิตจะขายเฉพาะหน้าร้าน และยังมีแม่ค้าใน
ตลาดหนองมนมารับไปจําหน่ายด้วย ทั้งนี้วิธีการเผาข้าวหลามในปัจจุบันนั้นจะนําส่วนผสมต่าง ๆ ใส่
ลงในกระบอกไม้ไผ่แล้วนําไปเข้าเครื่องเผาข้าวหลาม โดยใช้พลังงานแก๊สเป็นเชื่อเพลิง เผาด้วย
อุณหภูมิระหว่าง 130 ถึง 150 องศาเซลเซียส นานประมาณ 2.5 ถึง 3 ช่ัวโมง จะได้ข้าวหลามที่น่า
รับประทานพร้อมจําหน่าย ส่วนกระบอกไม้ไผ่จะทําการสั่งซื้อมากแหล่งต่าง ๆ ของจังหวัด จังหวัด
จันทบุรี จังหวัดเพชรบูรณ์ และจังหวัดตาก โดยซื้อปริมาณครั้งละ 500 ถึง 600 ลําต่อเที่ยว ซึ่งมีขนาด
ความยาวโดยเฉลี่ย 6 เมตรต่อลํา สามารถตัดเป็นกระบอกข้าวหลามได้ 12 ถึง 15 กระบอก (วิสูตร, 
2556) 

จากการที่ผู้วิจัยได้ร่วมปรึกษาถึงปัญหาของข้าวหลามแม่สุภา (หนองมน) ตําบลแสนสุข  
อําเภอเมือง  จังหวัดชลบุรี พบว่า มีความต้องการที่จะพัฒนาเครื่องเผาข้าวหลามให้สามารถเผาข้าว
หลาม สุกพร้อมกันทั้งเครื่องต่อการเผา เนื่องจากปัจจุบันจะมีจํานวนข้าวหลามที่ผ่านการเผาแล้วยังไม่
สุกอีกร้อยละ 20 โดยในการเผาข้าวหลามใน 1 ครั้งเครื่องเผาที่ใช้อยู่จะไม่สามารถควบคุมอุณหภูมิให้
มีความสมํ่าเสมอกันทั้งเครื่องทําให้ข้าวหลามที่อยู่ด้านในเครื่องสุกก่อนด้านนอก โดยต้องทําการแยก
ข้าวหลามที่ยังไม่สุกนําเข้าเตาเผาอีกครั้งหนึ่ง แล้วทดสอบคุณภาพด้วยการสัมผัส จึงทําให้สูญเสียเวลา 
ค่าใช้จ่ายด้านแรงงาน และพลังงานเชื้อเพลิงเป็นอย่างมาก ซึ่งหากช่วงใดที่มีปริมาณความต้องการของ
ข้าวหลามเป็นจํานวนมากจะส่งผลทําให้สูญเสียโอกาส จึงมีความเหมาะสมเป็นอย่างยิ่งในพัฒนา
เครื่องเผาข้าวหลามให้สามารถเผาข้าวหลามสุกพร้อมกันทั้งเครื่อง และยังเป็นการเพิ่มศักยภาพในการ
แข่งขันลดค่าใช้จ่าย การสูญเสียเวลา การักษาคุณภาพความอร่อยของข้าวหลามแม่สุภา และยังเป็น
สถานที่ศึกษาเผยแพร่ความรู้เรื่องเครื่องเผาข้าวหลาม เนื่องจากเครื่องเผาที่ใช้อยู่ในปัจจุบันยังมีผู้ผลิต
ข้าวหลามใช้อยู่อีกเป็นจํานวนมาก ซึ่งจะสามารถแก้ไขปัญหาดังกล่าวได้  
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จากความสําคัญและที่มาของปัญหาดังกล่าว ซึ่งสอดคล้องกับยุทธศาสตร์การวิจัยการพัฒนา
ประเทศตามแผน พัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบับที่ 11 (พ.ศ. 2555-2559) คือยุทธศาสตร์
การสร้างความสมดุลและมั่นคงของอาหารและพลังงาน ที่สร้างความมั่นคงด้านอาหารและพลังงานใน
ระดับครัวเรือนและชุมชน มีแนวทางการดําเนินงานส่งเสริมและพัฒนาโครงสร้างพื้นฐานในพื้นที่ให้
เป็นเครื่องมือในการสร้างความเข้มแข็งด้านอาหารและพลังงานให้กับเกษตรกรและชุมชนอย่างเป็น
ระบบ โดยสนับสนุนบทบาทการบริหารจัดการโครงสร้างพื้นฐานภายในชุมชน เช่น เครื่องมือและ
อุปกรณ์ เป็นต้น เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพและคุณภาพผลิตผลการเกษตรในชุมชน สอดคล้องกับกลยุทธ์
การวิจัย (พ.ศ.2555-2559) ภาคกลาง กลุ่มเรื่องวิจัยที่ควรมุ่งเน้นเรื่องการสร้างศักยภาพและ
ความสามารถเพื่อการพัฒนาทางเศรษฐกิจ พัฒนาองค์ความรู้และต่อยอดภูมิปัญญาท้องถิ่นให้เกิด
ประโยชน์เชิงพาณิชย์และสาธารณะ เพื่อเป็นพื้นฐานในการพัฒนาเศรษฐกิจชุมชนอย่างยั่งยืน และ
สอดคล้องกับแผนงานวิจัยเกี่ยวกับการพัฒนาเศรษฐกิจชุมชนตามปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

ดังนั้นผู้วิจัยจึงได้พิจารณาที่จะศึกษา การพัฒนาเพิ่มประสิทธิภาพเตาเผาข้าวหลามชุมชน
หนองมน ตําบลแสนสุข อําเภอเมือง จังหวัดชลบุรี โดยการพัฒนาเครื่องเผาข้าวหลาม ให้สามารถเผา
ข้าวหลามสุกพร้อมกันทั้งเครื่อง เพื่อจะสามารถประหยัดเวลา ค่าใช้จ่ายด้านแรงงาน เชื้อเพลิง ด้วย
กรรมวิธีหลักการทางวิศวกรรม ซึ่งจะนําพาให้ทางผู้ผลิตข้าวหลามหนองมน ได้สัมฤทธ์ิผลในด้านการ
ผลิต และคงรักษาคุณภาพการทําข้าวหลามต่อไป 
 
1.2. วัตถุประสงคข์องการวจิัย 

1.2.1 เพื่อศึกษาเตาเผาข้าวหลามชุมชนหนองมน 
 1.2.2 เพื่อศึกษาพัฒนาเพิ่มประสิทธิภาพเตาเผาข้าวหลามชุมชนหนองมน 

 
1.3 ขอบเขตของโครงการวิจัย   

ในการวิจัยครั้งนี้ได้จํากัดขอบเขตของเนื้อหา เนื่องจากเป็นการเน้นการศึกษาทางด้านการ 
จัดการงานวิศวกรรม โดยนําหลักการทางวิศวกรรมมาประยุกต์ใช้งานกับชุมชน ซึ่งมีขอบเขตและ
ระยะเวลาที่ใช้ในการศึกษา ดังนี้  

1.3.1 การวิจัยนี้เป็นการเป็นการศึกษาเฉพาะผลิตภัณฑ์ข้าวหลามชุมชนหนองมน กรณีศึกษา     
ข้าวหลามแม่สุภา ต.แสนสุข อ.เมือง จ.ชลบุรี  

1.3.2 งานวิจัยเรื่องนี้เป็นการพัฒนาและเพิ่มประสิทธิภาพปรับปรุงเตาเผาข้าวหลามชุมชน 
หนองมน โดยเปรียบเทียบระหว่างการเตาเผาข้าวหลามในปัจจุบัน กับเตาเผาข้าวหลามที่ได้พัฒนา 
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1.4. ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 
         การวิจัยเรื่อง การพัฒนาเพิ่มประสิทธิภาพเตาเผาข้าวหลามชุมชนหนองมน เพื่อนําไปสู่การใช้ 
ประโยชน์เชิงพาณิชย์ เมื่อโครงการเสร็จแล้วจะได้ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับดังนี้  คือ  
         1.4.1 ชุมชนตลาดหนองมนมีเตาเผาข้าวหลามที่ได้รับการพัฒนาแล้ว  
         1.4.2 เป็นแหล่งเรียนรู้ในการพัฒนาการเผาข้าวหลาม 
         1.4.3 เตาเผาที่ได้รับการพัฒนาสามารถขอขึ้นทะเบียนจดสิทธิบัตรได้ 
         1.4.4 บูรณการณ์การเรียนการสอนของคณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรมและอัญมณีศาสตร์ 
 
  

 




