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บทคัดย่อ 
 การวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาผลการใช้ข้าวเปลือกข้าวหอมแม่พญาทองด าบดในสูตรอาหาร
ต่อสมรรถนะการผลิต อัตราการเลี้ยงรอด ต้นทุนและผลตอบแทน คุณภาพซากและคุณภาพเนื้อของไก่
พ้ืนเมืองลูกผสม โดยสุ่มลูกไก่พ้ืนเมืองลูกผสมคละเพศ อายุ 21 วัน จ านวน 240 ตัว เข้าทดลองตาม
แผนการทดลองแบบสุ่มตลอด แบ่งลูกไก่ทดลองออกเป็น 6 กลุ่ม ตามระดับการใช้ข้าวเปลือกข้าวหอมแม่
พญาทองด าบดในสูตรอาหาร ไก่แต่ละกลุ่มแบ่งออกเป็น 4 ซ้ า แต่ละซ้ าใช้ไก่ จ านวน 10 ตัว อาหาร
ทดลองมี 6 สูตร คือ อาหารทีใ่ช้ข้าวเปลือกข้าวหอมแม่พญาทองด าบดอยู่ในระดับ 0, 5, 10, 15, 20, และ 
25 เปอร์เซ็นต์ ไก่ทดลองทุกตัวได้รับอาหารและน้ าแบบเต็มที่ ใช้ระยะเวลาการทดลอง 16 สัปดาห์ ผล
การทดลอง พบว่า ไก่พ้ืนเมืองลูกผสมที่ได้รับอาหารทดลองทุกสูตรมีน้ าหนักสิ้นสุดการทดลอง น้ าหนักตัว
ที่เพ่ิมข้ึน อัตราการเจริญเติบโต ปริมาณอาหารที่กิน และอัตราการเปลี่ยนอาหารไม่มีความแตกต่างกันทาง
สถิติ (P> 0.05) อัตราการเลี้ยงรอดของไก่พ้ืนเมืองลูกผสมตลอดการทดลอง เท่ากับ 100 เปอร์เซ็นต์ในทุก
กลุ่มการทดลอง การใช้ข้าวเปลือกข้าวหอมแม่พญาทองด าบดผสมในอาหารระดับที่สูงขึ้นท าให้มีต้นทุน
การผลิตเพ่ิมขึ้น อย่างไรก็ตามการใช้ข้าวเปลือกข้าวหอมแม่พญาทองด าบดผสมในอาหารระดับ 15 
เปอร์เซ็นต์ท าให้ได้ก าไรมากท่ีสุด ส่วนคุณภาพซากของไก่พ้ืนเมืองลูกผสมที่ใช้ข้าวเปลือกข้าวหอมแม่พญา
ทองด าบดผสมในสูตรอาหาร พบว่า มีเปอร์เซ็นต์ซาก เปอร์เซ็นต์กึ๋น และเปอร์เซ็นต์ส่วนสูญเสียไม่มีความ
แตกต่างกันทางสถิติ (P>0.05) กับกลุ่มควบคุม ยกเว้นไก่พ้ืนเมืองลูกผสมกลุ่มที่ใช้ข้าวเปลือกข้าวหอมแม่
พญาทองด าบดผสมในสูตรอาหารในระดับ 5 เปอร์เซ็นต์มีเปอร์เซ็นต์ซากน้อยที่สุด ส่วนเปอร์เซ็นต์ปีก สัน
ใน สะโพกไม่ถอดกระดูก น่องไม่ถอดกระดูก เนื้ออก ไขมันช่องท้อง และโครง ไม่มีความแตกต่างกันทาง
สถิติ (P>0.05) ส่วนคุณภาพเนื้อ พบว่า ค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) ของเนื้ออกไก่พ้ืนเมืองลูกผสมมีความ
แตกต่างกันทางสถิติ (P<0.05) ค่าเปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ าหนักหลังการปรุงสุกของเนื้ออกไก่พ้ืนเมือง
ลูกผสมมีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) แตเ่ปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ าหนักระหว่าง
การเก็บรักษาของเนื้ออกไก่พ้ืนเมืองลูกผสมไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ (P>0.05) อย่างไรก็ตาม
คุณภาพเนื้ออยู่ในเกณฑ์มาตรฐานทั่วไปในทุกกลุ่มการทดลอง ดังนั้น สามารถใช้ข้าวเปลือกข้าวหอมแม่
พญาทองด าบดผสมในอาหารไก่พ้ืนเมืองลูกผสมได้ถึง 25 เปอร์เซ็นต์ โดยไม่มีผลกระทบต่อสมรรถนะการ
ผลิต อัตราการเลี้ยงรอด คุณภาพซากและคุณภาพเนื้อ แต่อาจจะท าให้ต้นทุนการผลิตเพ่ิมมากขึ้น และ
ก าไรลดลง 
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Abstract 
The objectives of this study was to determine the effect of the use of ground 

Khaohom Mae Phaya Tongdam paddy rice in diets on productive performance, survival 
rate, cost and profit, and carcass and meat quality of native crossbred chickens. Two 
hundred and forty 21-day-old native crossbred chickens of mixed sex were randomly 
allotted into a completely randomized design. All chickens were divided into 6 groups 
according to the level of ground Khaohom Mae Phaya Tongdam paddy rice in diets. Each 
group consisted of 4 replications with 10-chicken per replication. There were 6 
formulated diets with containing 0, 5, 10, 15, 20, and 25 percent of ground Khaohom 
Mae Phaya Tongdam paddy rice. Feed and water were provided ad libitum. The 
experiment lasted for 16 weeks. The results showed that the native crossbred chickens 
with the use of ground Khaohom Mae Phaya Tongdam paddy rice in diets groups had no 
significant differences (P> 0.05) in final body weight, weight gain, average daily gain, feed 
intake, and feed conversion ratio. The survival rate of all groups was 100 percent 
throughout the experimental period. The use of ground Khaohom Mae Phaya Tongdam 
paddy rice in diets was higher level, the cost of production also increased. However, the 
use of 15 percent ground Khaohom Mae Phaya Tongdam paddy rice in diets gave the 
highest profit. The carcass quality showed that the percentage of carcass, gizzard, and 
loss were not significant differences with the control group except the use of 5 percent 
ground Khaohom Mae Phaya Tongdam paddy rice in diets group that had the lowest 
carcass, gizzard, and loss percentage. However, the percentage of wing, fillet, thigh, 
drumstick, breast, abdominal fat, and skeleton were not significant differences (P>0.05) 
among all groups. The meat quality showed that the pH of breast meat were significant 
differences (P<0.05). The percentage of cooking loss of breast meat were highly 
significant differences (P<0.01) but the percentage of drip loss of breast meat were not 



(4) 
 

 

significant differences (P>0.05). However, the meat quality of all groups was in general 
standard. Hence, it can be used 25 percent of ground Khaohom Mae Phaya Tongdam 
paddy rice in native crossbred chicken diet without any effects on productive 
performance, survival rate, carcass quality, and meat quality of native crossbred 
chickens. But it will make the higher cost of production and the lower profit. 
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