
 

 

บทที่ 4 

ผลการวิจัย 

 

4.1 ผลการศึกษาขอมูลเบ้ืองตนเกี่ยวกับขาวดํา 3 สายพันธุ คือ แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซ-

เบอรี่ 
 

       4.1.1 ขาวหอมแมพญาทองดํา 

    ขาวหอมแมพญาทองดําเปนขาวเจาประเภทไวแสง ลําตนสูงประมาณ 130 - 150 เซนติเมตร ทรง

กอต้ังตรง แข็งแรง มีสีมวงอมดํา ขอสีเขียว ปลองสีมวง แสดงดังภาพท่ี 4-1 ใบมีสีเขียวเขมขอบมวง  ขอตอ

ใบสีมวงดํา กาบใบมีสีเขียวขอบมวง ปลายใบหอยลง ลิ้นใบสีมวงดํา 2 แฉก หูใบเปนสีมวงดํา แสดงดังภาพท่ี 

4-2 ใบธงกาง 45 องศา ยอดเกสรเพศเมีย (stigma) มีสีขาว ปลายยอดดอกสีมวง สีกลีบรองดอกสีเขียว

ขอบมวง ปลายดอกสีมวงเขม เมล็ดขาวมีเปลือกสีฟาง ปลายเมล็ดขาวเปลือกมีจุดสีดํา   เยื่อหุมเมล็ดสี

มวงอม เมล็ดขาวมีสีมวงอมดําความยาวประมาณ 0.7 เซนติเมตร ความกวางประมาณ 0.3 เซนติเมตร แสดง

ดังภาพท่ี 4-3 

 

 

ภาพท่ี 4.1 ลักษณะลําตนของขาวหอมแมพญาทองดํา 
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ภาพท่ี 4.2 ลักษณะหูใบของขาวหอมแมพญาทองดําท่ีมีสีมวงดํา 

 

 

 
 

ภาพท่ี 4.3 ลักษณะของเมล็ดขาวดําพันธุแมพญาทองดํา 

 

       4.1.2 ขาวหอมนิล 

               ขาวหอมนิลมีลําตนสูงประมาณ 75 เซนติเมตร ใบและลําตนมีสีเขียวเขมอมมวง เมล็ด

ขาวกลองยาวประมาณ 6.5 มิลลิเมตร  มีสีมวงดํา เปลือกหุมเมล็ดขาวมีสีมวงเขม แสดงดังภาพท่ี 4-4 

เมล็ดขาวเรียวยาว สีมวงเขม ไมมันวาว มีความยาวประมาณ 0.7 เซนติเมตร ความกวางประมาณ 0.2 

เซนติเมตร แสดงดังภาพท่ี 4-5 
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ภาพท่ี 4.4 ลักษณะของขาวหอมนิล 

 

 
 

ภาพท่ี 4.5 ลักษณะของเมล็ดขาวดําพันธุหอมนิล 

 

       4.1.3 ขาวไรซเบอรี่ 

               ขาวไรซเบอรี่ เปนขาวเจาสีมวงดํา ลําตนมีความสูง 105 - 110 เซนติเมตร ใบและลําตนมี

สีมวง แสดงดังภาพท่ี 4.6 เมล็ดมีสีมวงเขม ผิวมันวาว เมล็ดขาวเรียวยาวประมาณ 0.7 เซนติเมตร 

กวางประมาณ 0.2 เซนติเมตร แสดงดังภาพท่ี 4.7   
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ภาพท่ี 4.6 ลักษณะของขาวไรซเบอรี่ 

 

 
                

ภาพท่ี 4.7 ลักษณะของเมล็ดขาวดําพันธุไรซเบอรี่ 
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4.2 ผลิตภัณฑน้ําคั้นใบขาวออน 

     4.2.1 ผลการคั้นน้ําใบขาวออนและการสกัดคลอโรฟลลจากใบขาวออน 

             จากการค้ันน้ําใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ พบวา น้ําค้ันมีสีเขียว

เขม โดยพันธุไรซเบอรี่มีความเขียวเขมท่ีสุด รองลงมาคือพันธุหอมนิลและไรซเบอรี่ ซ่ึงมีสีเขียวเขม

ใกลเคียงกัน  มีความขุนเล็กนอย มีกลิ่นหอมออน ๆ และรสชาติจืด ท้ัง 3 สายพันธุ แสดงดังตารางท่ี 

4.1  

 

ตารางท่ี 4.1 ผลการค้ันน้ําใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

ชนิดของน้ําคั้นใบขาวออน ลักษณะสีของน้ําคั้นใบขาวออน รายละเอียด 

พันธุแมพญาทองดํา 

 

น้ําค้ันมีเขียวใกลเคียงกับ

พันธุหอมนิล มีความขุน

เ ล็ กน อ ย  มี กลิ่ น หอ ม

ออนๆ  และรสชาติจืด 

พันธุหอมนิล 

 

น้ําค้ันมีเขียวใกลเคียงกับ

พั น ธุ แ ม พ ญ า ท อ ง ดํ า              

มีความขุนเล็กเล็กนอย            

มีกลิ่นหอมออน ๆ  และ

รสชาติจืด 

พันธุไรซเบอรี่ 

 

น้ํ า ค้ัน มี เ ขียว เขม ท่ีสุ ด              

มีความขุนเล็กเล็กนอย             

มีกลิ่นหอมออน ๆ  และ

รสชาติจืด 

 

 จากการสกัดคลอโรฟลลจากใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุ  พบวาสารสกัดคลอโรฟลล                    

มีสีเขียวเขม โดยพันธุไรซเบอรี่มีสีเขียวเขมมากท่ีสุด รองลงมาคือพันธุหอมนิลและแมพญาทองดํา           

ซ่ึงท้ัง 3 สายพันธุมีสีท่ีคอนขางใกลเคียงกันมาก แสดงดังตารางท่ี 4.2  
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ตารางท่ี 4.2  ผลการสกัดคลอโรฟลลจากใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

ชนิดของใบขาวออน ลักษณะสีของสารสกัดคลอโรฟลล รายละเอียด 

พันธุแมพญาทองดํา 

 

สารสกัดมีสีเขียวเขม 

พันธุหอมนิล 

 

สารสกัดมีสีเขียวเขม 

พันธุไรซเบอรี ่

 

สารสกัดมีสีเขียวเขมท่ีสุด 

 

4.2.2 ผลการวิเคราะหปริมาณคลอโรฟลลท่ีสกัดจากใบขาวออน 

                  การวิเคราะหปริมาณคลอโรฟลลท่ีสกัดไดจากใบขาวออน 3 สายพันธุ ไดแก พันธุแม

พญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ พบวา พันธุไรซเบอรี่มีปริมาณคลอโรฟลลเอ คลอโรฟลลบี และ

คลอโรฟลล ท้ังหมดสูง ท่ีสุด เทากับ 0.27, 0.22 และ 0.48  มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด 

ตามลําดับ รองลงมาคือพันธุหอมนิลและแมพญาทองดํา แสดงดังตารางท่ี  4.3  และจากการ

เปรียบเทียบคาความแตกตางทางสถิติ พบวาปริมาณคลอโรฟลลเอ ในใบขาวออนพันธุหอมนิลมี

ปริมาณสูงสุดไมแตกตางจากพันธุไรซเบอรี่ คือ เทากับ 0.28 และ 0.26 มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนัก

สด ตามลําดับ แตมีความแตกตางจากพันธุแมพญาทองดําอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) ซ่ึงมี

ปริมาณคลอโรฟลลเอ เทากับ 0.21 มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด สวนปริมาณคลอโรฟลลบี พันธุ

ไรซเบอรี่มีปริมาณสูงสุดเทากับ 0.22 มิลลิกรัม แตกตางจากพันธุหอมนิลและแมพญาทองดําอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05)  และปริมาณคลอโรฟลลท้ังหมด พบวา พันธุหอมนิลและไรซเบอรี่มี

ปริมาณสูงสุดเทากัน คือ 0.48 มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด แตกตางจากพันธุแมพญาทองดํา

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) ซ่ึงมีปริมาณคลอโรฟลลท้ังหมด เทากับ 0.38 มิลลิกรัมตอ 100 

กรัมน้ําหนักสด 
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ตารางท่ี 4.3  ผลการวิเคราะหปริมาณคลอโรฟลลเอ ปริมาณคลอโรฟลลบี และปริมาณ คลอโรฟลล  

                  ท้ังหมด ของใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่  

ชนิดของ 

ใบขาวออน 

ผลการวิเคราะห 

ปริมาณคลอโรฟลล 

เอ (มิลลิกรัมตอ 100

กรัมน้ําหนักสด) 

ปริมาณคลอโรฟลลบี 

(มิลลิกรัมตอ100 

กรัมน้ําหนักสด) 

ปริมาณคลอโรฟลล

ท้ังหมด (มิลลิกรัมตอ

100 กรัมน้ําหนักสด) 

พันธุแมพญาทองดํา 0.21±0.01b 0.17±0.01c 0.38±0.02b 

พันธุหอมนิล 0.28±0.01a 0.20±0.00b 0.48±0.01a 

พันธุไรซเบอรี่ 0.26±0.01a 0.22±0.01a 0.48±0.00a 

หมายเหตุ  1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีไดจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

              2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

         ทางสถิติ (p≤0.05)          

 

4.2.3 ผลการวิเคราะหความสามารถในการตานอนุมูลอิสระ DPPH ดวยวิธี DPPH 

Radical Scavenging Activity ของคลอโรฟลลท่ีสกัดจากใบขาวออน 

                  จากการวิเคราะหความสามารถในการตานอนุมูลอิสระ DPPH (2,2 Diphynyl-1-

picrylhydrazyl) ของคลอโรฟลลท่ีสกัดไดจากใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุ ดวยวิธี DPPH Radical 

Scavenging Activity โดยใชสารละลาย DPPH ท่ีความเขมขน 2.0 x 10-4 โมลาร คลอโรฟลลท่ีสกัด

ไดจากใบขาวออนพันธุไรซเบอรี่มีความสามารถในการตานอนุมูลอิสระ DPPH ไดสูงท่ีสุด เทากับ 

51.04 เปอรเซ็นต รองลงมาคือพันธุหอมนิลและแมพญาทองดํา มีความสามารถในการตานอนุมูล

อิสระ เทากับ 48.96 และ 46.18 มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ ผลการเปรียบเทียบ

ความแตกตางระหวางความสามารถในการตานอนุมูลอิสระ DPPH ท่ีความเขมขน 2.0 x 10-4 โมลาร 

ของคลอโรฟลลท่ีสกัดไดจากใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุ พบวา ความสามารถในการตานอนุมูลอิสระ 

DPPH ของคลอโรฟลลท่ีสกัดจากใบออนขาวพันธุหอมนิลและไรซเบอรี่ ไมมีความแตกตางกันอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) กับพันธุแมพญา

ทองดํา เม่ือเปรียบเทียบความสามารถในการตานอนุมูลอิสระกับกราฟมาตรฐานของโทรล็อกซ 

(ภาคผนวก ง3)พบวามีความเขมขนของคลอโรฟลลท่ีสกัดไดจากพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซ

เบอรี่ คือ 65.22, 68.27 และ 75.84 มิลลิกรัมตอลิตร ตามลําดับ แสดงดังตารางท่ี 4.4  
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ตารางท่ี 4.4 ผลการวิเคราะหความสามารถในการตานอนุมูลอิสระ DPPH ของคลอโรฟลลท่ีสกัดได 

                 จากใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่  

คลอโรฟลลจาก 

น้ําคั้นใบขาวออน 

ความสามารถในการตาน 

อนุมูลอิสระ DPPH (เปอรเซ็นต) 

ความเขมขน 

(มิลลิกรัมตอลิตร) 

พันธุแมพญาทองดํา 46.18±1.59b 65.22 

พันธุหอมนิล 48.96±1.04a 68.27 

พันธุไรซเบอรี่ 51.04±1.04a 75.84 

หมายเหตุ  1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีไดจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

              2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

                 ทางสถิติ (p≤0.05) 

 

4.3 ผลิตภัณฑไวนขาว 

     4.3.1 ผลการศึกษาลูกแปง  
            จากการศึกษาลักษณะภายนอก เชน รูปราง สี ขนาด และน้ําหนักลูกแปง พบวา ลูกแปง           
มีลักษณะเปนกอนครึ่งวงกลม สีขาวนวล เสนผานศูนยกลางประมาณ 3.63 เซนติเมตร ความหนา
ประมาณ 0.14 เซนติเมตร น้ําหนัก 7.46 กรัม มีการทําเครื่องหมายตัวอักษร เพ่ือแสดงถึงท่ีมาของ
แหลงผลิต แสดงดังภาพท่ี 4.8 

 

 
 

ภาพท่ี 4.8 ลักษณะภายนอกของลูกแปง 
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  4.3.2 ผลการวิเคราะหองคประกอบทางเคมีของไวนจากขาวดําในจังหวัดจันทบุรี 3 สาย

พันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ ในระหวางการหมักไวน ไดผลการวิเคราะหดังนี้ 

                 4.3.2.1 ปริมาณของแข็งท่ีละลายได 

                   จากการหมักไวนขาวดํา 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซ-

เบอรี่ ดวยลูกแปงจากตลาดน้ําพุ อําเภอเมือง จังหวัดจันทบุรี เปนเวลา 10 วันและวิเคราะหปริมาณ

ของแข็งท่ีละลายได พบวา ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจนถึงวันท่ี 4 ของการหมัก มี

ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดสูงท่ีสุด หลังจากนั้นจะลดลง โดยไวนขาวดําพันธุหอมนิล มีปริมาณ

ของแข็งท่ีละลายไดสูงท่ีสุด เทากับ 24 องศาบริกซ รองมา คือ ขาวดําพันธุแมพญาทองดํา และขาวดํา

พันธุ   ไรซเบอรี่ มีปริมาณของแข็งท่ีละลายได เทากับ 17.65 และ 17.33 องศาบริกซ ตามลําดับ 

แสดงดัง ภาพท่ี 4.9 

 

 
 

ภาพท่ี 4.9 ปริมาณของแข็งท่ีละลายได (องศาบริกซ) ท่ีเกิดข้ึนในระหวางการหมัก 
 

              4.3.2.2 คาพีเอช (pH) ของไวนจากขาวดําระหวางการหมัก 
                จากการหมักไวนขาวดํา 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่            
ดวยลูกแปงจากตลาดน้ําพุ อําเภอเมือง จังหวัดจันทบุรี เปนเวลา 10 วันและวิเคราะหคาพีเอชระหวาง
การหมักไวนขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ พบวา ไวนขาวดําทุกสายพันธุมีคาพีเอชมีแนวโนมลดลงจนถึงวันท่ี 4 
ของการหมัก หลังจากนั้นคาพีเอชจะคงท่ี โดยไวนขาวดําพันธุแมพญาทองดํามีคาพีเอชสูงท่ีสุด เทากับ 
3.36 รองมา คือ ขาวดําพันธุหอมนิล และขาวดําพันธุไรซเบอรี่ มีคาพีเอช เทากับ 3.32 และ3.23 
ตามลําดับ แสดงดังภาพท่ี 4.10 
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ภาพท่ี 4.10 คาพีเอชของไวนขาวดําท่ีเกิดข้ึนในระหวางการหมัก 

 

         4.3.2.3 ปริมาณกรดท้ังหมดของไวนขาวดําระหวางการหมัก 

                   การหมักไวนขาวดํา 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่              

ดวยลูกแปงจากตลาดน้ําพุ อําเภอเมือง จังหวัดจันทบุรี เปนเวลา 10 วันและวิเคราะหปริมาณกรด

ท้ังหมด พบวา ไวนขาวดําทุกสายพันธุมีปริมาณกรดท้ังหมดคงท่ีในชวง 0-2 วันและเพ่ิมข้ึนเรื่อย ๆ  จน

สิ้นสุดกระบวนการหมัก โดยไวนจากขาวดําพันธุแมพญาทองดํามีปริมาณกรดท้ังหมดสูงท่ีสุด เทากับ 

2.02 เปอรเซ็นตโดยปริมาตร รองมาคือ ขาวดําพันธุหอมนิล และขาวดําพันธุไรซเบอรี่ มีปริมาณกรด

ท้ังหมด เทากับ 1.80และ1.58 เปอรเซ็นตโดยปริมาตร ตามลําดับ ในวันท่ี 10 ของการหมัก แสดงดัง

ภาพท่ี 4.11 
 

 
ภาพท่ี 4.11 การเปลี่ยนแปลงปริมาณกรดในระหวางการหมัก 
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             4.3.2.4 ปริมาณแอลกอฮอลของไวนจากขาวดําระหวางการหมัก 

              จากการหมักไวนขาวดํา 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่   

ดวยลูกแปงจากตลาดน้ําพุ อําเภอเมือง จังหวัดจันทบุรี เปนเวลา 10 วันและวิเคราะหปริมาณ

แอลกอฮอลระหวางการหมักไวนขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ พบวา ไวนขาวดําทุกสายพันธุมีปริมาณแอลกอฮอล

คงท่ีในชวง 0-3 วัน และเพ่ิมข้ึนเรื่อย ๆ ในวันท่ี 4 จนสิ้นสุดกระบวนการหมัก โดยไวนขาวดําพันธุไรซ

เบอรี่มีปริมาณแอลกอฮอลสูงท่ีสุด เทากับ 9.23 เปอรเซ็นตโดยปริมาตร รองมาคือ ขาวดําพันธุแม

พญาทองดํา และขาวดําพันธุหอมนิล มีปริมาณแอลกอฮอล เทากับ 7.84 และ 2.13 เปอรเซ็นตโดย

ปริมาตร ตามลําดับ ในวันท่ี 10 ของการหมัก แสดงดังภาพท่ี 4.12 

 

 
ภาพท่ี 4.12 การเปลี่ยนแปลงปริมาณแอลกอฮอลในระหวางการหมัก 

 

4.3.3 ผลการวิเคราะหเปรียบเทียบความแตกตางทางสถิติของปริมาณของแข็งท่ีละลาย

ไดท้ังหมด คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมดและปริมาณแอลกอฮอลของไวนจากขาวดําท้ัง 3 สาย

พันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่  

                  จากการหมักไวนขาวดําพันธุแมพญาทองดําดวยลูกแปงจากตลาดน้ําพุ อําเภอเมือง 

จังหวัดจันทบุรี เปนเวลา 10 วันและวิเคราะหเปรียบเทียบความแตกตางทางสถิติของปริมาณของแข็ง

ละลายไดท้ังหมด คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณแอลกอฮอล พบวา ปริมาณของแข็งท่ี

ละลายไดในระหวางการหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0-4 ในวันท่ี 4 ของการหมักมีปริมาณของแข็ง

ท่ีละลายไดสูงท่ีสุด เทากับ 22.33 ºBrix รองลงมาคือ วันท่ี 6, 8 และ 10 ตามลําดับ ซ่ึงวันท่ี 4 ของ

การหมักไมแตกตางจากวันท่ี 6, 8 และ10 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และปริมาณของแข็งท่ี

ละลายไดมีปริมาณตํ่าสุด คือ วันท่ี 0  เทากับ 1 ซ่ึงไมแตกตางจากวันท่ี 2 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
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(p>0.05) คาพีเอชในระหวางในการหมักมีแนวโนมลดลงจากวันท่ี 0 ของการหมัก โดยวันท่ี 0 มีคา พี

เอชสูงสุด เทากับ 6.05 รองลงมาคือ วันท่ี 2, 4, 6 และ8 ซ่ึงในวันท่ี 0 ของการหมักมีความแตกตาง

จากวันท่ี 2, 4, 6, 8 และ10 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05)  เม่ือสิ้นสุดการหมักในวันท่ี 10 มีคา

พีเอช เทากับ 3.32 ซ่ึงไมแตกตางจากวันท่ี 2, 6 และ8 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ปริมาณ

กรดท้ังหมดในระหวางหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0-10 โดยปริมาณกรดท้ังหมดสูงสุดในวันท่ี 10 

เทากับ 2.02 เปอรเซ็นตโดยปริมาตร รองลงมาคือ 8, 6, 4, 2 และ0 ตามลําดับ ซ่ึงวันท่ี 10 ของการ

หมักไมมีความแตกตางจากวันท่ี 8 อยางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจาก

วันท่ี 0, 2, 4 และ6 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) และปริมาณแอลกอฮอลในระหวางการหมักมี

แนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0-10 โดยปริมาณแอลกอฮอลสูงสุดในวันท่ี 10 เทากับ 7.84  เปอรเซ็นตโดย

ปริมาตร รองลงมาคือ 8, 6, 4, 2 และ0 ตามลําดับ ซ่ึงวันท่ี 10 ของการหมักไมมีความแตกตางจาก

วันท่ี 6 และ8 อยางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากวันท่ี 0, 2 และ4 อยาง

มีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.5 

      จากการหมักไวนขาวดําพันธุหอมนิลดวยลูกแปงจากตลาดน้ําพุ อําเภอเมือง จังหวัดจันทบุรี   

เปนเวลา 10 วันและวิเคราะหเปรียบเทียบความแตกตางทางสถิติของปริมาณของแข็งละลายได

ท้ังหมด คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณแอลกอฮอล พบวา ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดใน

ระหวางการหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0-4 ในวันท่ี 4 ของการหมักมีปริมาณของแข็งท่ีละลายได

สูงท่ีสุด เทากับ 23.33 รองลงมาคือ วันท่ี 6, 8 และ 10 ตามลําดับ ซ่ึงวันท่ี 4 ของการหมักไมแตกตาง

จากวันท่ี 6, 8 และ 10 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และปริมาณของแข็งท่ีละลายไดมีปริมาณ

ต่ําสุด คือ วันท่ี 0 เทากับ 1 ซ่ึงแตกตางจากวันท่ี 2 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) คาพีเอชใน

ระหวางในการหมักมีแนวโนมลดลงจากวันท่ี 0 ของการหมัก โดยวันท่ี 0 มีคา พีเอชสูงสุด เทากับ 

5.92 รองลงมาคือ วันท่ี 2, 4, 6, 8 และ 10 ซ่ึงในวันท่ี 0 ของการหมักมีความแตกตางจากวันท่ี 2, 4, 

6, 8 และ 10 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05)  เม่ือสิ้นสุดการหมักในวันท่ี 10 มีคาพีเอช เทากับ 

3.23 ซ่ึงไมแตกตางจากวันท่ี 2, 6 และ8 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ปริมาณกรดท้ังหมดใน

ระหวางหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0-10 โดยปริมาณกรดท้ังหมดสูงสุดในวันท่ี 10 เทากับ 1.80 

เปอรเซ็นตโดยปริมาตร รองลงมาคือ 8, 6, 4, 2 และ 0 ตามลําดับ ซ่ึงวันท่ี 10 ของการหมักมีความ

แตกตางจากวันท่ี 0, 2, 4, 6 และ 8 อยางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) และปริมาณแอลกอฮอล

ในระหวางการหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0-10 โดยปริมาณแอลกอฮอลสูงสุดในวันท่ี 10 เทากับ 

2.13 เปอรเซ็นตโดยปริมาตร รองลงมาคือ 8, 6, 4, 2 และ 0 ตามลําดับ ซ่ึงวันท่ี 10 ของการหมักมี

ความแตกตางจากวันท่ี 0, 2, 4, 6 และ 8 อยางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) แสดงดังตารางท่ี 

4.6 

      จากการหมักไวนขาวดําไรซเบอรี่ดวยลูกแปงจากตลาดน้ําพุ อําเภอเมือง จังหวัดจันทบุรี        

เปนเวลา 10 วันและวิเคราะหเปรียบเทียบความแตกตางทางสถิติของปริมาณของแข็งละลายได
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ท้ังหมด คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณแอลกอฮอล พบวา ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดใน

ระหวางการหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0-4 ในวันท่ี 4 ของการหมักมีปริมาณของแข็งท่ีละลายได

สูงท่ีสุด เทากับ 23.83 รองลงมาคือ วันท่ี 6, 8 และ 10 ตามลําดับ ซ่ึงวันท่ี 4 ของการหมักไมแตกตาง

จากวันท่ี 6 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และปริมาณของแข็งท่ีละลายไดมีปริมาณต่ําสุด คือ 

วันท่ี 0  เทากับ 1 ซ่ึงไมแตกตางจากวันท่ี 8และ10 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) คาพีเอชใน

ระหวางในการหมักมีแนวโนมลดลงจากวันท่ี 0 ของการหมัก โดยวันท่ี 0 มีคา พีเอชสูงสุด เทากับ 

6.11 รองลงมาคือ วันท่ี 2, 4, 6 และ8 ซ่ึงในวันท่ี 0 ของการหมักมีความแตกตางจากวันท่ี 0, 2, 4, 6, 

8 และ 10 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) เม่ือสิ้นสุดการหมักในวันท่ี 10 มีคาพีเอช เทากับ 3.36 

ซ่ึงไมแตกตางจากวันท่ี 2, 6 และ 8 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ปริมาณกรดท้ังหมดในระหวาง

หมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0-10 โดยปริมาณกรดท้ังหมดสูงสุดในวันท่ี 8 เทากับ 1.56 เปอรเซ็นตโดยปรมิาตร 

รองลงมาคือ  6, 4, 10, 2 และ 0 ตามลําดับ ซ่ึงวันท่ี 8 ของการหมักไมมีความแตกตางจากวันท่ี 10 อยางอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากวันท่ี 0, 2, 4 และ 6 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p≤0.05) และปริมาณแอลกอฮอลในระหวางการหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0-10 โดยปริมาณ

แอลกอฮอลสูงสุดในวันท่ี 10 เทากับ 9.23  เปอรเซ็นตโดยปริมาตร รองลงมาคือ 8, 6, 4, 2 และ0 

ตามลําดับ ซ่ึงวันท่ี 10 ของการหมักมีความแตกตางจากวันท่ี 0, 2, 4, 6 และ 8 อยางอยางมีนัยสําคัญ

ทางสถิติ (p≤0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.7 
 

ตารางท่ี 4.5 ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดท้ังหมด คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณ    

                 แอลกอฮอลของไวนขาวดําพันธุแมพญาทองดํา 

วันท่ี TSS 

(◦Brix) 

pH ปริมาณกรดท้ังหมด 

(% โดยปริมาตร) 

ปริมาณแอลกอฮอล 

(% โดยปริมาตร) 

0 1.00 ± 0.00c 6.05 ± 0.04a 0.03 ± 0.00d 0.00 ± 0.00c 

2 2.83 ± 0.29c 4.31 ± 0.02b 0.08 ± 0.01d 0.33 ± 0.06c 

4 22.33 ± 1.15a 3.42 ± 0.03c 0.80 ± 0.03c 1.58 ± 1.52bc 

6 19.67 ± 2.31ab 3.27 ± 0.04d 1.74 ± 0.15b 4.74 ± 2.68ab 

8 18.00 ± 2.65b 3.29 ± 0.08d 1.92 ± 0.19ab 6.64 ± 2.88a 

10 17.67 ± 2.31b 3.32 ± 0.08d 2.02 ± 0.26a 7.84 ± 2.58a 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

               2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 

                  ทางสถิติ (p≤0.05) 
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ตารางท่ี 4.6 ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดท้ังหมด คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณ 

                 แอลกอฮอลของไวนขาวดําพันธุหอมนิล 

วันท่ี TSS 

(◦Brix) 

pH ปริมาณกรดท้ังหมด 

(% โดยปริมาตร) 

ปริมาณแอลกอฮอล 

(% โดยปริมาตร) 

0 1.00 ± 0.00c 5.92±0.02a 0.03±0.00e 0.00±0.00d 

2 7.00 ± 0.00b 4.34±0.05b 0.12±0.01e 0.07±0.15bcd 

4 23.33 ± 0.58a 3.48±0.06c 0.51±0.13d 0.45±0.05bcd 

6 23.33 ± 0.58a 3.28±0.03d 1.30±0.06c 1.20±0.84bc 

8 24.00 ± 1.00a 3.24±0.01d 1.64±0.03b 1.38±0.20b 

10 24.00 ±1.00a 3.23±0.01d 1.80±0.06a 2.13±0.45a 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

               2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 

                   ทางสถิติ (p≤0.05) 
 

ตารางท่ี 4.7 ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดท้ังหมด คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณ 

                 แอลกอฮอลของไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่ 

วันท่ี TSS 

(◦Brix) 

pH ปริมาณกรดท้ังหมด 

(% โดยปริมาตร) 

ปริมาณแอลกอฮอล 

(% โดยปริมาตร) 

0 1.00 ± 0.00d 6.11 ± 0.01a 0.02 ± 0.01d 0.00 ± 0.00d 

2 4.83 ± 1.26c 4.48 ± 0.12b 0.10 ± 0.03d 0.35 ± 0.03d 

4 23.83 ± 0.58a 3.53 ± 0.10c 0.60 ± 0.12c 0.56 ± 0.36d 

6 22.17 ± 1.04a 3.34 ± 0.02d 1.28 ± 0.17b 4.11 ± 1.03c 

8 19.33 ± 1.53b 3.33 ± 0.02d 1.56 ± 0.17a 7.10 ± 1.30b 

10 17.33 ± 1.53b 3.36 ± 0.04d 0.58 ± 0.11a 9.23 ± 1.98a 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

               2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ   

                   ทางสถิติ (p≤0.05) 

      จากการทดลองพบวา ไวนขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ มี

แนวโนมการเปลี่ยนแปลงปริมาณของแข็งท่ีละลายไดท้ังหมด คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และ

ปริมาณแอลกอฮอลไปในทิศทางเดียวกัน โดยปริมาณของแข็งท่ีละลายไดท้ังหมดและคาพีเอชลดลง
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ตามระยะเวลาการหมัก ซ่ึงสอดคลองกับปริมาณกรดท้ังหมดและปริมาณแอลกอฮอลท่ีเพ่ิมข้ึน แสดง

ดังภาพท่ี 4.13 
 

 
ก.  ไวนขาวดําพันธุแมพญาทองดํา 

 

 
ข.  ไวนขาวดําพันธุหอมนิล 

 

 
ค.  ไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่ 

 

ภาพท่ี 4.13 กราฟแสดงการเปลี่ยนแปลงปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด                

และปริมาณแอลกอฮอลของไวนขาวดําท้ัง 3 สายพันธุไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 
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4.3.4 ผลการศึกษาการเจริญเติบโตของเช้ือจุลินทรียภายใตกลองจุลทรรศนของไวนขาว
ดําท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 
                  จากการหมักไวนขาวดํา 3 สายพันธุดวยลูกแปงจากตลาดน้ําพุ อําเภอเมือง จังหวัด
จันทบุรี เปนเวลา 10 วัน และศึกษาจุลินทรียภายใตกลองจุลทรรศนกําลังขยาย 1,000 เทา พบวา ไวน
ขาวดําพันธุแมพญาทองดํา ในวันท่ี 0-2 จะพบเชื้อราในสภาพท่ีใชอากาศ โดยจะบรรจุขาวลงในโหลหมัก 1 ใน 4 ของ
ปริมาตร ทําใหมีอากาศภายในโหลหมัก และพบเชื้อยีสตมีการเจริญ  ซ่ึงพบการแตกหนอและเซลลมีขนาดใหญ
ในวันท่ี 3 จนสิ้นสุดการหมักในสภาพไรอากาศ หลังจากการเติมน้ํา ปรับของแข็งท่ีละลายได 22 
องศาบริกซ และเกิดกระบวนการหมักจะมีกาซคารบอนไดออกไซดทําใหเชื้อราตายไปจึงพบเชื้อราใน
ชวงแรกเทานั้น เชนเดียวกับไวนขาวดําพันธุหอมนิล และพันธุไรซเบอรี่แสดงภาพท่ี 4.14, 4.15 และ 
4.16  

 

 

 

 

 

 

        

 

 

 

 

         

 

 

 

 

 

 

 
ภาพท่ี 4.14 การเจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรียภายใตกลองจุลทรรศนไวนขาวดําพันธุแมพญาทองดํา 

วันท่ี 0 วันท่ี 6 

วันท่ี 2 วันท่ี 8 

วันท่ี 4 วันท่ี 10 
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ภาพท่ี 4.15 การเจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรียภายใตกลองจุลทรรศนของไวนขาวดําพันธุหอมนิล  
 

 

 

 

 

วันท่ี 0 วันท่ี 6 

วันท่ี 2 วันท่ี 8 

วันท่ี 4 วันท่ี 10 
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ภาพท่ี 4.16 การเจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรียภายใตกลองจุลทรรศนของไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี 

 
 
 
 
 

วันท่ี 0 วันท่ี 6 

วันท่ี 2 วันท่ี 8 

วันท่ี 4 วันท่ี 10 
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4.3.5 ลักษณะปรากฏของไวนขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และ
ไรซเบอรี่   
                  จากการศึกษาลักษณะท่ีปรากฏของไวนขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา 
หอมนิล และไรซเบอรี่ ในดานสี กลิ่น และรสชาติ พบวา การหมักมีผลตอลักษณะท่ีปรากฏท่ีแตกตาง
กันใน ไวนขาวดําแตละสายพันธุ ดานสี พบวา สีของไวนจากขาวดําแตละสายพันธุมีสีท่ีแตกตางกัน  โดยไวนขาว
ดําพันธุแมพญาทองดํามีสีชมพูออน ไวนขาวดําพันธุหอมนิลมีชมพูอมสม และไวนขาวดําพันธุ ไรซเบอรี่มีสี
ชมพูอมสมออน ดานกลิ่น พบวา กลิ่นไวนจากขาวดํา 3 สายพันธุเหมือนกัน คือ กลิ่นเปรี้ยว และดาน
รสชาติพบวา รสชาติของไวนขาวดําแตละสายพันธุมีกลิ่นท่ีแตกตางกัน โดยไวนขาวดําพันธุ แมพญา
ทองดํามีรสขมและเปรี้ยวเล็กนอย ไวนขาวดําพันธุหอมนิลมีรสชาติหวานอมเปรี้ยว และไวนขาวดําพันธุไรซ
เบอรี่มีรสขมและหวานอมเปรี้ยว แสดงดังตารางท่ี 4.8 

ตารางท่ี 4.8  ลักษณะปรากฏดานสี กลิ่น และรสชาติ ของไวนขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล  
                    และไรซเบอรี ่

ไวนจากขาวดํา  

แตละสายพันธุ 

สี กล่ิน รสชาติ 

แมพญาทองดํา สีชมพูออน กลิ่นเปรี้ยว มีรสขมและเปรี้ยว

เล็กนอย 

หอมนิล 

 

สีชมพูอมสม กลิ่นเปรี้ยว หวานอมเปรี้ยว 

ไรซเบอรี่ สีชมพูอมสมออน กลิ่นเปรี้ยว มีรสขมและหวานอม

เปรี้ยว 
 

     ลักษณะปรากฏดานสีของไวนจากขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซ
เบอรี่หลังการหมักเปนเวลา 10 วัน แสดงดังภาพท่ี 4.17 และผลิตภัณฑของไวนจากขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ 
ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ แสดงดังภาพท่ี 4.18 
 

  

 
 

ภาพท่ี 4.17 ลักษณะปรากฏดานสีของไวนจากขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก ก) แมพญาทองดํา 
                ข) หอมนิล และ ค) ไรซเบอรี่ หลังการหมักเปนเวลา 10 วัน 

ก ข ค 
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ไวน์ข้าวดาํพันธ์ุ 

แม่พญาทองดาํ 
ไวน์ข้าวดาํพันธ์ุ 

หอมนิล 
ไวน์ข้าวดาํพันธ์ุ 

ไรซ์เบอร่ี 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพท่ี 4.18 ผลิตภัณฑไวนขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

 

4.3.6  ผลการประเมินคุณภาพทางดานประสาทสัมผัสของไวนขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา  

       หอมนิล และไรซเบอรี่  

          หลังจากสิ้นสุดการหมักไวนขาวดําและนําไวนขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และ 

ไรซเบอรี่ เปนเวลา 10 วัน แลวนํามาแยกสวนใสออกจากตะกอนโดยวิธีการกรองแบบหยาบ บรรจุ

ขวดและทําการพาสเจอไรซท่ีอุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส เปนเวลา 1 นาที  จากนั้นทําการประเมิน

คุณภาพดานประสาทสัมผัสโดยใหคะแนนความชอบแบบ 5 point hedonic scale ใชผูทดสอบ

จํานวน 65 คน ในการทดสอบดานสี กลิ่น รสชาติ ความใส และความชอบรวมพบวา ดานสี รสชาติ

และความชอบรวม ไวนขาวดําพันธุหอมนิลไดรับการยอมรับสูงสุด ดานกลิ่นและความใส ไวนขาวดํา

พันธุไรซเบอรี่ไดรับการยอมรับสูงสุด โดยดานสี ไวนขาวดําพันธุหอมนิลไดรับการยอมรับสูงสุด เทากับ 

4.34 รองลงมา คือ พันธุไรซเบอรี่ และพันธุแมพญาทองดํา ตามลําดับ ซ่ึงไวนขาวดําพันธุหอมนิลไมมี

ความแตกตางจากไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่อยางมีนัยสําคัญทางสถิต (p>0.05) แตมีความแตกตางจาก

ไวนขาวดําพันธุแมพญาทองดําอยางมีนัยสําคัญทางสถิต (p≤0.05) ดานกลิ่นไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่

ไดรับการยอมรับสูงสุด เทากับ 4.11 รองลงมา คือ พันธุหอมนิล และพันธุ   แมพญาทองดํา ตามลําดับ 

ซ่ึงไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่ไมมีความแตกตางจากไวนขาวดําพันธุหอมนิลและพันธุแมพญาทองดํา

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ดานรสชาติ ไวนขาวดําพันธุหอมนิลไดรับการยอมรับสูงสุด 

เทากับ 4.29 รองลงมา คือ พันธุแมพญาทองดํา และพันธุไรซเบอรี่ ตามลําดับ ซ่ึงไวนขาวดําพันธุหอม

นิลมีความแตกตางจากไวนขาวดําพันธุหอมนิลและพันธุแมพญาทองดําอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p≤0.05) ดานความใส ไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่ไดรับการยอมรับสูงสุด เทากับ 4.05 รองลงมา คือ 
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พันธุหอมนิล และพันธุแมพญาทองดํา ตามลําดับ ซ่ึงไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่ไมมีความแตกตางจาก

ไวนขาวดําพันธุหอมนิลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≥0.05) แตมีความแตกตางจากไวนขาวดําพันธุแม

พญาทองดําอยางมีนัยสําคัญทางสถิต (p≤0.05) ดานความชอบรวม ไวนขาวดําพันธุหอมนิลไดรับการ

ยอมรับสูงสุด เทากับ 4.35 รองลงมา คือ พันธุไรซเบอรี่ และพันธุแมพญาทองดํา ตามลําดับ ซ่ึงไวน

ขาวดําพันธุหอมนิลไมมีความแตกตางจากไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่อยางมีนัยสําคัญทางสถิต (p>0.05) 

แตมีความแตกตางจากไวนขาวดําพันธุแมพญาทองดําอยางมีนัยสําคัญทางสถิต (p≤0.05) แสดงดัง

ตารางท่ี 4.9 

ตารางท่ี 4.9 ผลการประเมินทางประสาทสัมผัสดานสี กลิ่น รสชาติ ความใส และความชอบรวมของ 

                ไวนจากขาวดําท้ัง 3 สายพันธุไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และ ไรซเบอรี่ 

 

สายพันธุ 

คุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัส 

สี กล่ิน รสชาติ ความใส ความชอบ

รวม 

แมพญา

ทองดํา 

3.86 ± 1.00b 3.86 ± 

0.98a 

3.89 ± 

1.33b 

3.58 ± 

1.07b 

3.91 ± 1.01b 

หอมนิล 4.34 ± 0.78a 4.03 ± 

0.83a 

4.29 ± 

0.80a 

3.98 ± 

0.96a 

4.35 ± 0.76a 

ไรซเบอรี่ 4.14 ± 

0.81ab 

4.11 ± 

0.81a 

3.88 ± 

0.98b 

4.05 ± 

0.98a 

4.09 ± 0.82ab 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

               2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 

                  ทางสถิติ (p≤0.05) 

 

      จากการวิเคราะหอายุของผูประเมินวามีผลตอการประเมินในดานสีของไวนขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ 

โดยแบงผูประเมินเปน 3 ชวงอายุ คือ ชวงท่ี 1 อายุ 18-25 ป ชวงท่ี 2 อายุ 26-45 ป และชวงท่ี 3 

อายุมากกวา 45 ปข้ึนไป พบวา การประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสี ไวนขาวดําพันธุ

แมพญาทองดํา ชวงอายุท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสีสูงสุด คือ ชวงอายุมากกวา 

45 ปข้ึนไป เทากับ 4.00 รองลงมาคือ ชวงอายุ 26-45 ป และชวงอายุ 18-25 ป ตามลําดับ ซ่ึงไมมี

ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนขาวดําพันธุหอมนิล ชวงอายุท่ียอมรับ

คุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสีสูงสุด คือ ชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป เทากับ 4.67 รองลงมา คือ  

ชวงอายุ 26-45 ป และชวงอายุ 18-25 ป ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ            

(p>0.05) ไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่ ชวงอายุท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสีสูงสุด คือ ชวงอายุ
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มากกวา 45 ปข้ึนไป เทากับ 4.50 รองลงมาคือ ชวงอายุ 26-45 ป และชวงอายุ 18-25 ป ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.10  

      จากการวิเคราะหอายุของผูประเมินวามีผลตอการประเมินในดานกลิ่นของไวนขาวดําท้ัง 3 สาย-

พันธุ โดยแบงผูประเมินเปน 3 ชวงอายุ คือ ชวงท่ี 1 อายุ 18-25 ป ชวงท่ี 2 อายุ 26-45 ป และชวงท่ี 

3 อายุมากกวา 45 ปข้ึนไป พบวา การประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานกลิ่น ไวนขาวดํา

พันธุแมพญาทองดํา ชวงอายุท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานกลิ่นสูงสุด คือ ชวงอายุ

มากกวา 45 ปข้ึนไป เทากับ 4.17 รองลงมาคือ ชวงอายุ 18-25 ป และชวงอายุ 26-45 ป ตามลําดับ 

ซ่ึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนขาวดําพันธุหอมนิล ชวงอายุท่ียอมรับ

คุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานกลิ่นสูงสุด คือ ชวงอายุมากกวา 26-45 ป เทากับ 4.17 

รองลงมาคือ ชวงอายุ 18-25 ป และชวงอายุ 45 ปข้ึนไป ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความแตกตางกันอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่ ชวงอายุท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาท

สัมผัสดานกลิ่นสูงสุด คือ ชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป เทากับ 4.50 รองลงมาคือ ชวงอายุ 26-45 ป 

และชวงอายุ 18-25 ป ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แสดง

ดังตารางท่ี 4.11 

      จากการวิเคราะหอายุของผูประเมินวามีผลตอการประเมินในดานรสชาติของไวนขาวดําท้ัง       

3 สายพันธุ โดยแบงผูประเมินเปน 3 ชวงอายุ คือ ชวงท่ี 1 อาย ุ18-25 ป ชวงท่ี 2 อายุ 26-45 ป และ

ชวงท่ี 3 อายุมากกวา 45 ปข้ึนไป พบวา การประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติ 

ไวนขาวดําพันธุแมพญาทองดํา ชวงอายุท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติสูงสุด 

คือ ชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป เทากับ 4.50 รองลงมาคือ ชวงอายุ 18-25 ป และชวงอายุ 26-45 ป 

ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนขาวดําพันธุหอมนิล ชวง

อายุท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติสูงสุด คือ ชวงอายุมากกวา 45 ปข้ีนไป 

เทากับ 4.67 รองลงมาคือ ชวงอายุ 26-45 ป และชวงอายุ 18-25 ป ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความแตกตาง

กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่ ชวงอายุท่ียอมรับคุณสมบัติทางดาน

ประสาทสัมผัสดานรสชาติสูงสุด คือ ชวงอายุมากกวา 26-45 ป เทากับ 4.08 รองลงมาคือ ชวงอายุ 

45 ปข้ึนไป และชวงอายุ 18-25 ป ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>

0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.12 

      จากการวิเคราะหอายุของผูประเมินวามีผลตอการประเมินในดานความใสของไวนขาวดําท้ัง          

3 สายพันธุ โดยแบงผูประเมินเปน 3 ชวงอายุ คือ ชวงท่ี 1 อาย ุ18-25 ป ชวงท่ี 2 อายุ 26-45 ป และ

ชวงท่ี 3 อายุมากกวา 45 ปข้ึนไป พบวา การประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความใส 

ไวนขาวดําพันธุแมพญาทองดํา ชวงอายุท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสมัผัสดานความใสสูงสุด 

คือ ชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป เทากับ 4.00 รองลงมาคือ ชวงอายุ 18-25 ป และชวงอายุ 26-45 ป 

ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนขาวดําพันธุ หอมนิล ชวง
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อายุท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความใสสูงสุด คือ ชวงอายุมากกวา 26-45 ป 

เทากับ 4.67 รองลงมาคือ ชวงอายุ 18-25 ป และชวงอายุ 45 ปข้ึนไป ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่ ชวงอายุท่ียอมรับคุณสมบัติ

ทางดานประสาทสัมผัสดานความใสสูงสุด คือ ชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป เทากับ 4.50 รองลงมาคือ 

ชวงอายุ 26-45 ป และชวงอายุ 18-25 ป ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง

สถิติ (p>0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.13 

      จากการวิเคราะหอายุของผูประเมินวามีผลตอการประเมินในดานความชอบรวมของไวนขาวดํา
ท้ัง 3 สายพันธุ โดยแบงผูประเมินเปน 3 ชวงอายุ คือ ชวงท่ี 1 อายุ 18-25 ป ชวงท่ี 2 อายุ 26-45 ป 
และชวงท่ี 3 อายุมากกวา 45 ปข้ึนไป พบวา การประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดาน
ความชอบรวม ไวนขาวดําพันธุแมพญาทองดํา ชวงอายุท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัส
ดานความชอบรวมสูงสุด คือ ชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป เทากับ 4.50 รองลงมาคือ ชวงอายุ 26-45 
ป และชวงอายุ 18-25 ป ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05)  ไวน
ขาวดําพันธุหอมนิล ชวงอายุท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความชอบรวมสูงสุด คือ 
ชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป เทากับ 4.67 รองลงมาคือ ชวงอายุ 26-45 ป และชวงอายุ 18-25 ป 
ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่         
ชวงอายุท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความชอบรวมสูงสุด คือ ชวงอายุ 26-45 ป
และมากกวา 45 ปข้ึนไป เทากับ 4.17 รองลงมาคือ ชวงอายุ 18-25 ป ตามลําดับ ซ่ึงไมมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.14 
 

ตารางท่ี 4.10 ผลของชวงอายุของผูชิมตอลักษณะทางดานประสาทสัมผัสดานสีของไวนขาวดําท้ัง                                            
                        3  สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

ชวงอายุ สีของไวนจากขาวดําแตละสายพันธุ 

แมพญาทองดํา หอมนิล ไรซเบอรี ่

18-25 ป 3.87 ± 0.97a 4.30 ± 0.76a 4.13 ± 0.87a 

26-45 ป 3.83 ± 1.06a 4.31 ± 0.82a 4.08 ± 0.81a 

มากกวา 45 ข้ึนไป 4.00 ± 0.89a 4.67 ± 0.52a 4.50 ± 0.54a 

หมายเหตุ : คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง  

               สถิติ (p≤0.05) 
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ตารางท่ี 4.11  ผลของชวงอายุของผูชิมตอลักษณะทางดานประสาทสัมผัสดานกลิ่นของไวนขาวดําท้ัง          

                         3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี ่

ชวงอายุ กล่ินของไวนจากขาวดําแตละสายพันธุ 

แมพญาทองดํา หอมนิล ไรซเบอรี ่

18-25 ป 3.87 ± 0.95a 3.87 ± 0.87a 3.91 ± 0.79a 

26-45 ป 3.86 ± 1.05a 4.17 ± 0.77a 4.17 ± 0.81a 

มากกวา 45 ข้ึนไป 4.17 ± 0.75a 3.83 ± 0.98a 4.50 ± 0.84a 

หมายเหตุ : คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

               สถิติ (p≤0.05) 

 

ตารางท่ี 4.12   ผลของชวงอายุของผูชิมตอลักษณะทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติของไวนขาวดํา         

                 ท้ัง 3 สายพันธุ  ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

ชวงอายุ รสชาติของไวนจากขาวดําแตละสายพันธุ 

แมพญาทองดํา หอมนิล ไรซเบอรี ่

18-25 ป 3.87 ± 0.85a 4.22 ± 0.85a 3.57 ± 0.99a 

26-45 ป 3.86 ± 1.31a 4.28 ± 0.81a 4.08 ± 0.94a 

มากกวา 45 ข้ึนไป 4.50 ± 0.84a 4.67 ± 0.52a 4.00 ± 1.10a 

หมายเหตุ : คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง  

               สถิติ (p≤0.05) 

 

ตารางท่ี 4.13 ผลของชวงอายุของผูชิมตอลักษณะทางดานประสาทสัมผัสดานความใสของไวนขาวดํา 

        ท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

ชวงอายุ ความใสของไวนจากขาวดําแตละสายพันธุ 

แมพญาทองดํา หอมนิล ไรซเบอรี ่

18-25 ป 3.57 ± 1.04a 3.96 ± 0.93a 3.83 ± 0.98a 

26-45 ป 3.53 ± 1.13a 3.89 ± 1.01a 4.14 ± 0.83a 

มากกวา 45 ข้ึนไป 4.00 ± 0.89a 4.67 ± 0.52a 4.50 ± 0.55a 

หมายเหตุ : คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

               สถิติ (p≤0.05) 
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ตารางท่ี 4.14 ผลของชวงอายุของผูชิมตอลักษณะทางดานประสาทสัมผัสดานความชอบรวมของไวน  

                 ขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ 

ชวงอายุ ความชอบรวมของไวนจากขาวดําแตละสายพันธุ 

แมพญาทองดํา หอมนิล ไรซเบอรี ่

18-25 ป 3.70 ± 1.06a 4.30 ± 0.82a 3.91 ± 0.90a 

26-45 ป 4.06 ± 0.98a 4.33 ± 0.76a 4.17 ± 0.77a 

มากกวา 45 ข้ึนไป 4.50 ± 0.84a 4.67 ± 0.52a 4.17 ± 0.98a 

หมายเหตุ : คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

               สถิติ (p≤0.05) 

 

      จากการวิเคราะหอาชีพของผูประเมินวามีผลตอการประเมินในดานสีของไวนขาวดําท้ัง 3 สาย

พันธุ โดยแบงผูประเมินเปน 8 อาชีพ ไดแก อาชีพท่ี 1 คือ นักเรียน/นักศึกษา อาชีพท่ี 2 คือ รับจาง 

อาชีพท่ี 3 คือ คาขาย อาชีพท่ี 4 คือ เกษตรกร อาชีพท่ี 5 คือ ขาราชการ อาชีพท่ี 6 คือ เอกชน อาชีพ

ท่ี 7 คือ รัฐวิสาหกิจ อาชีพท่ี 8 คือ อาชีพอ่ืน ๆ พบวา การประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัส

ดานสี ไวนขาวดําพันธุแมพญาทองดํา อาชีพท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสีสูงสุด 

คือ อาชีพคาขาย เทากับ 5.00 รองลงมาคือ อาชีพอ่ืน ๆ รับจาง เอกชน นักเรียน/นักศึกษา ขาราชการ 

และเกษตรกร ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพคาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานสีไมมีความแตกตางจากอาชีพ

นักเรียน/นักศึกษา รับจาง เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตาง

จากอาชีพเกษตรกรและขาราชการอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) ไวนจากขาวดําพันธุหอมนิล 

อาชีพท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสีสูงสุด คือ อาชีพคาขาย เทากับ 5.00 รองลงมา

คือ อาชีพเกษตรกร อ่ืน ๆ รับจาง เอกชน นักเรียน/นักศึกษา และขาราชการ ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพ

คาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานสีไมมีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/นักศึกษา รับจางเกษตรกร 

เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากอาชีพขาราชการอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) ไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่ อาชีพท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาท

สัมผัสดานสีสูงสุด คือ อาชีพคาขาย เทากับ 5.00 รองลงมาคือ อาชีพเอกชน อ่ืน ๆ รับจาง นักเรียน/

นักศึกษา เกษตรกร และขาราชการ ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพคาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานสีไมมีความ

แตกตางจากอาชีพนักเรียน/นักศึกษา รับจาง คาขาย เกษตรกร ขาราชการ เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.15 

      จากการวิเคราะหอาชีพของผูประเมินวามีผลตอการประเมินในดานกลิ่นของไวนขาวดําท้ัง 3 สาย

พันธุ โดยแบงผูประเมินเปน 8 อาชีพ ไดแก อาชีพท่ี 1 คือ นักเรียน/นักศึกษา อาชีพท่ี 2 คือ รับจาง 

อาชีพท่ี 3 คือ คาขาย อาชีพท่ี 4 คือ เกษตรกร อาชีพท่ี 5 คือ ขาราชการ อาชีพท่ี 6 คือ เอกชน อาชีพ 
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พบวา การประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานกลิ่น ไวนขาวดําพันธุแมพญาทองดํา อาชีพท่ี

ยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานกลิ่นสูงสุด คือ อาชีพคาขาย เทากับ 5.00 รองลงมาคือ 

อาชีพอ่ืน ๆ นักเรียน/นักศึกษา เอกชนรับจาง ขาราชการ และเกษตรกร ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพคาขาย

ยอมรับคุณสมบัติทางดานกลิ่นไมมีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/นักศึกษา รับจาง ขาราชการ 

เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากอาชีพเกษตรกรอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) ไวนจากขาวดําพันธุหอมนิล อาชีพท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาท

สัมผัสดานกลิ่นสูงสุด คือ อาชีพคาขาย เทากับ 5.00 รองลงมาคือ อาชีพเอกชน รับจาง ขาราชการ  

อ่ืน ๆ นักเรียน/นักศึกษา และเกษตรกร ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพคาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานสีไมมี

ความแตกตางจากอาชีพรับจาง ขาราชการ เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แต

มีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/นักศึกษาและเกษตรกรอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) ไวน

ขาวดําพันธุไรซเบอรี่ อาชีพท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานกลิ่นสูงสุด คือ อาชีพ

คาขาย เทากับ 5.00 รองลงมาคือ อาชีพเกษตรกร อ่ืน ๆ รับจาง นักเรียน/นักศึกษา เอกชน และ

ขาราชการ ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพคาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานสีไมมีความแตกตางจากอาชีพ

นักเรียน/นักศึกษา รับจาง เกษตรกร และอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แสดงดังตารางท่ี 

4.16 

      จากการวิเคราะหอาชีพของผูประเมินวามีผลตอการประเมินในดานรสชาติของไวนขาวดําท้ัง 3 

สายพันธุ พบวา การประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติ ไวนขาวดําพันธุแมพญา

ทองดํา อาชีพท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติสูงสุด คือ อาชีพคาขาย เทากับ 

5.00 รองลงมาคือ อาชีพอ่ืน ๆ นักเรียน/นักศึกษา รับจาง ขาราชการ เกษตรกร และเอกชน 

ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพคาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานรสชาติไมมีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/

นักศึกษา รับจาง เกษตรกร ขาราชการ เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนขาว

ดําพันธุหอมนิล อาชีพท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติสูงสุด คือ อาชีพคาขาย 

เทากับ 5.00 รองลงมาคือ อาชีพเอกชน อ่ืน ๆ  เกษตรกร นักเรียน/นักศึกษา และขาราชการ 

ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพคาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานรสชาติไมมีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/

นักศึกษา รับจาง เกษตรกร ขาราชการ เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนขาว

ดําพันธุไรซเบอรี่ อาชีพท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติสูงสุด คือ อาชีพคาขาย 

เทากับ 5.00 รองลงมาคือ อาชีพขาราชการ อ่ืน ๆ รับจาง เอกชน เกษตรกร และนักเรียน/นักศึกษา 

ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพคาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานรสชาติไมมีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/

นักศึกษา รับจาง เกษตรกร ขาราชการ เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แสดง

ดังตารางท่ี 4.17 
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      จากการวิเคราะหอาชีพของผูประเมินวามีผลตอการประเมินในดานความใสของไวนขาวดําท้ัง 3 

สายพันธุ พบวา การประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความใส ไวนจากขาวดําพันธุแม

พญาทองดํา อาชีพท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานกลิ่นสูงสุด คือ อาชีพคาขาย เทากับ 

5.00 รองลงมาคือ อาชีพอ่ืน ๆ ขาราชการเอกชน นักเรียน/นักศึกษา รับจาง และเกษตรกร ตามลําดับ 

ซ่ึงอาชีพคาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานรสชาติไมมีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/นักศึกษา 

รับจาง ขาราชการ เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจาก

อาชีพเกษตรกรอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) ไวนขาวดําพันธุหอมนิล อาชีพท่ียอมรับคุณสมบัติ

ทางดานประสาทสัมผัสดานความใสสูงสุด คือ อาชีพคาขาย เทากับ 5.00 รองลงมาคือ อาชีพ

เกษตรกร ขาราชการ นักเรียน/นักศึกษา  อ่ืน ๆ รับจาง และเอกชน ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพคาขาย

ยอมรับคุณสมบัติทางดานความใสไมมีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/นักศึกษา รับจาง เกษตรกร 

ขาราชการ เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนขาวดําพันธุไรซเบอรี่ อาชีพท่ี

ยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความใสสูงสุด คือ อาชีพคาขาย เทากับ 5.00 รองลงมา

คือ อาชีพเกษตรกร อ่ืน ๆ รับจาง ขาราชการ นักเรียน/นักศึกษา และเอกชน ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพ

คาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานความใสไมมีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/นักศึกษา รับจาง 

เกษตรกร ขาราชการ เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.18 

      จากการวิเคราะหอาชีพของผูประเมินวามีผลตอการประเมินในดานความชอบรวมของไวนขาวดํา

ท้ัง 3 สายพันธุ พบวา การประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความชอบรวม ไวนขาวดํา

พันธุแมพญาทองดํา อาชีพท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานกลิ่นสูงสุด คือ อาชีพคาขาย 

เทากับ 5.00 รองลงมาคือ อาชีพอ่ืน ๆ รับจาง นักเรียน/นักศึกษา เกษตรกร ขาราชการ และเอกชน 

ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพคาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานรสชาติไมมีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/

นักศึกษา รับจาง เกษตรกร ขาราชการ และ  อ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความ

แตกตางจากอาชีพเอกชนอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) ไวนจากขาวดําพันธุหอมนิล อาชีพท่ี

ยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความใสสูงสุด คือ อาชีพคาขาย เทากับ 5.00 รองลงมา

คือ อาชีพเอกชน อ่ืน ๆ เกษตรกร นักเรียน/นักศึกษา รับจาง และขาราชการ ตามลําดับ ซ่ึงอาชีพ

คาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานความความชอบรวมไมมีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/นักศึกษา 

รับจาง เกษตรกร ขาราชการ เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนขาวดําพันธุ

ไรซเบอรี่ อาชีพท่ียอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความใสสูงสุด คือ อาชีพคาขาย เทากับ 

5.00 รองลงมาคือ อาชีพขาราชการ รับจาง นักเรียน/นักศึกษา เกษตรกร และเอกชน ตามลําดับ ซ่ึง

อาชีพคาขายยอมรับคุณสมบัติทางดานความชอบรวมไมมีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/นักศึกษา 

รับจาง เกษตรกร ขาราชการ เอกชนและอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แสดงดังตารางท่ี 

4.19 
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ตารางท่ี 4.15 ผลของอาชีพของผูชิมตอลักษณะทางดานประสาทสัมผัสดานสีของไวนขาวดําท้ัง 3                    

                  สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี ่

อาชีพ สีของไวนจากขาวดําแตละสายพันธุ 

แมพญาทองดํา หอมนิล ไรซเบอรี ่

นักเรียน/นักศึกษา 3.64 ± 0.84abc 4.29 ± 0.83ab 4.07 ± 0.92a 

รับจาง 4.09 ± 0.97abc 4.35 ± 0.69ab 4.15 ± 0.74a 

คาขาย 5.00 ± 0.00a 5.00 ± 0.00a 5.00 ± 0.00a 

เกษตรกร 2.80 ± 0.45c 4.80 ± 0.45a 4.00 ± 0.71a 

ขาราชการ 3.00 ± 1.41bc 3.25 ± 1.26b 3.75 ± 1.26a 

เอกชน 4.00 ± 1.00abc 4.33 ± 0.58ab 4.33 ± 0.58a 

รัฐวิสาหกิจ ND ND ND 

อ่ืนๆ 4.33 ± 0.58ab 4.67 ± 0.58a 4.33 ± 1.15a 

หมายเหตุ : 1) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
                  ทางสถิติ (p≤0.05) 
     2) ND คือ Not Detected หมายถึง ตรวจแลวไมพบคา  
 
ตารางท่ี 4.16 ผลของอาชีพของผูชิมตอลักษณะทางดานประสาทสัมผัสดานกลิ่นของไวนขาวดําท้ัง                
                  3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

อาชีพ กล่ินของไวนจากขาวดําแตละสายพันธุ 

แมพญาทองดํา หอมนิล ไรซเบอรี ่

นักเรียน/นักศึกษา 3.64 ± 0.93ab 3.57 ± 0.76b 3.86 ± 0.77abc 

รับจาง 3.85 ± 1.02ab 4.24 ± 0.78ab 4.18 ± 0.83abc 

คาขาย 5.00 ± 0.00a 5.00 ± 0.00a 5.00 ± 0.00a 

เกษตรกร 3.40 ± 0.89b 3.40 ± 0.55b 4.80 ± 0.45ab 

ขาราชการ 3.75 ± 0.96ab 4.00 ± 1.15ab 3.25 ± 0.50c 

เอกชน 4.33 ± 1.15ab 4.33 ± 0.58ab 3.67 ± 0.58bc 

รัฐวิสาหกิจ ND ND ND 

อ่ืนๆ 4.67 ± 0.58ab 4.00 ± 1.00ab 4.33 ± 0.58abc 

หมายเหตุ : 1) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  
                  ทางสถิติ (p≤0.05) 
               2) ND คือ Not Detected หมายถึง ตรวจแลวไมพบคา  
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ตารางท่ี 4.17 ผลของอาชีพของผูชิมตอลักษณะทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติของไวนขาวดํา  
                   ท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

อาชีพ รสชาติของไวนจากขาวดําแตละสายพันธุ 

แมพญาทองดํา หอมนิล ไรซเบอรี ่

นักเรียน/นักศึกษา 4.07 ± 0.47a 4.14 ± 0.86a 3.57 ± 0.94a 

รับจาง 3.82 ± 1.34a 4.24 ± 0.82a 3.97 ± 1.06a 

คาขาย 5.00 ± 0.00a 5.00 ± 0.00a 5.00 ± 0.00a 

เกษตรกร 3.40 ± 1.14a 4.60 ± 0.55a 3.60 ± 0.89a 

ขาราชการ 3.75 ± 1.50a 4.00 ± 1.15a 4.25 ± 0.96a 

เอกชน 3.33 ± 0.58a 4.67 ± 0.58a 3.67 ± 0.58a 

รัฐวิสาหกิจ ND ND ND 

อ่ืนๆ 4.67 ± 0.58a 4.67 ± 0.58a 4.00 ± 1.00a 

หมายเหตุ : 1) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 

                  ทางสถิติ (p≤0.05) 

               2) ND คือ Not Detected หมายถึง ตรวจแลวไมพบคา  

 

ตารางท่ี 4.18 ผลของอาชีพของผูชิมตอลักษณะทางดานประสาทสัมผัสดานความใสของไวนขาวดํา 

                  ท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

อาชีพ ความใสของไวนจากขาวดําแตละสายพันธุ 

แมพญาทองดํา หอมนิล ไรซเบอรี ่

นักเรียน/นักศึกษา 3.64 ± 1.08ab 4.14 ± 0.66a 3.93 ± 1.00a 

รับจาง 3.44 ± 1.13ab 3.79 ± 1.12a 4.00 ± 0.92a 

คาขาย 5.00 ± 0.00a 5.00 ± 0.00a 5.00 ± 0.00a 

เกษตรกร 2.80 ± 0.45b 4.40 ± 0.55a 4.60 ± 0.55a 

ขาราชการ 4.25 ± 0.96ab 4.25 ± 0.96a 4.00 ± 0.82a 

เอกชน 3.67 ± 0.58ab 3.67 ± 0.58a 3.67 ± 0.58a 

รัฐวิสาหกิจ ND ND ND 

อ่ืนๆ 4.33 ± 0.58ab 4.00 ± 1.00a 4.33 ± 0.58a. 

หมายเหตุ : 1) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

                   ทางสถิติ (p≤0.05) 

               2) ND คือ Not Detected หมายถึง ตรวจแลวไมพบคา  
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ตารางท่ี 4.19 ผลของอาชีพของผูชิมตอลักษณะทางดานประสาทสัมผัสดานความชอบรวมของไวน 

                  ขาวดําท้ัง 3 สายพันธุ ไดแก แมพญเาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

อาชีพ ความชอบรวมของไวนจากขาวดําแตละสายพันธุ 

แมพญาทองดํา หอมนิล ไรซเบอรี ่

นักเรียน/นักศึกษา 3.86 ± 0.86ab 4.36 ± 0.84a 4.00 ± 0.55a 

รับจาง 4.03 ± 1.06ab 4.26 ± 0.75a 4.12 ± 0.98a 

คาขาย 5.00 ± 0.00a 5.00 ± 0.00a 5.00 ± 0.00a 

เกษตรกร 3.80 ± 1.30ab 4.60 ± 0.55a 3.80 ± 0.84a 

ขาราชการ 3.50 ± 1.29ab 4.00 ± 1.15a 4.25 ± 0.50a 

เอกชน 3.33 ± 0.58b 4.67 ± 0.58a 3.67 ± 0.58a 

รัฐวิสาหกิจ ND ND ND 

อ่ืนๆ 4.67 ± 0.58ab 4.67 ± 0.58a 4.00 ± 1.00a 

หมายเหตุ : 1) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 

                  ทางสถิติ (p≤0.05) 

               2) ND คือ Not Detected หมายถึง ตรวจแลวไมพบคา  

 

4.4 ผลิตภัณฑชาปขาว  

     4.4.1 ผลการผลิตชาปขาว 

     จากการผลิตชาปขาวจากลําตนขาวพันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล และพันธุไรซเบอรี่ พบวาน้ํา

ชาปขาวพันธุแมพญาทองดํามีสีแดงเขม มีกลิ่นหอมออน ๆ ของชา มีรสชาติฝาดเล็กนอย น้ําชาปขาว

พันธุหอมนิลมีสีชมพูออน มีกลิ่นหอมออน ๆ ของชา และรสชาติจืด สวนน้ําชาปขาวพันธุไรซเบอรี่           

ไมมีสี มีกลิ่นหอมออน ๆ ของชา และรสชาติจืด แสดงดังตารางท่ี 4.20 

 

4.5 ผลการสกัดแอนโทไซยานินจากชาปขาว 

     จากการสกัดแอนโทไซยานินจากชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ พบวาสาร

สกัดแอนโทไซยานินของชาปขาวพันธุแมพญาทองดํามีสีแดงเขม  สารสกัดแอนโทไซยานินของชา           

ปขาวพันธุหอมนิลมีสีแดง และสารสกัดแอนโทไซยานินของชาปขาวพันธุไรซเบอรี่มีสีเหลือง แสดงดัง

ตารางท่ี 4.21 และภาพท่ี 417 
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ตารางท่ี 4-20 ผลการผลิตชาปขาวจากลาํตนขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

พันธุขาว ลําตนขาว ลักษณะของน้ําชาปขาว รายละเอียด 

พันธุแมพญา

ทองดํา 

  

น้ําชามีสีแดงเขม 

มีกลิ่นหอมออน ๆ 

ของชา มีรสชาติ

ฝาดเล็กนอย   

พันธุหอมนิล 

  

น้ําชามีสีชมพูออน 

มีกลิ่นหอมออนๆ 

ข อ ง ช า แ ล ะ มี

รสชาติจืด 

พันธุไรซเบอรี่ 

  

น้ําชาไมมีสี มีกลิ่น

หอมออน ๆ ของชา 

และมีรสชาติจืด 
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ตารางท่ี 4-21 ผลจากสกัดแอนโทไซยานินจากชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

พันธุขาว ลําตนขาว 
ลักษณะสารสกัด 

แอนโทไซยานิน 
รายละเอียด 

พันธุแมพญา

ทองดํา 

  

สารสกัด 

แอนโทไซยานิน 

มีสีแดงเขม  

 

พันธุหอมนิล 

  

สารสกัด 

แอนโทไซยานิน 

มีสีแดง  

พันธุไรซเบอรี่ 

  

สารสกัด 

แอนโทไซยานิน 

มีสเีหลือง  
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ภาพท่ี 4-17 ภาพแสดงลักษณะของสารสกัดแอนโทไซยานินจากชาปขาว (ก) พันธุแมพญาทองดํา  

    (ข) พันธุหอมนิล และ (ค) พันธุไรซเบอรี่ 

 

4.6 ผลการวิเคราะหปริมาณแอนโทไซยานินท่ีสกัดจากชาปขาว 

     การวิเคราะหปริมาณแอนโทไซยานินท่ีสกัดจากชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และ           

ไรซเบอรี่ โดยวิธีพีเอช-ดิฟเฟอเรนเชียล พบวาปริมาณแอนโทไซยานินของขาวท้ัง  3 สายพันธุ มีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) แสดงผลดังตารางท่ี 4-22 ชาปขาวพันธุแมพญา

ทองดํามีปริมาณแอนโทไซยานินสูงท่ีสุด เทากับ 14.27 มิลลิกรัมตอลิตร รองลงมาคือหอมนิลและไรซ

เบอรี่  มีปริมาณแอนโทไซยานิน เทากับ 2.99 และ 0.08 มิลลิกรัมตอลิตร ตามลําดับ ผลการ

เปรียบเทียบความแตกตางระหวางปริมาณแอนโทไซยานินท่ีสกัดจากชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา 

พันธุหอมนิล และพันธุไรซเบอรี่   

4.7 ผลการวิเคราะหความสามารถในการตานอนุมูลอิสระ DPPH ดวยวิธี DPPH Radical  

     Scavenging Activity ของแอนโทไซยานินท่ีสกัดจากชาปขาว 

     การวิเคราะหความสามารถในการตานอนุมูลอิสระ DPPH ดวยวิธี DPPH Radical Scavenging 

Activity  ของแอนโทไซยานินพันธุแมพญาทองดํา และหอมนิล พบวามีความสามารถในการตาน

อนุมูลอิสระ เทากับ 84.98 และ 43.68 เปอรเซ็นต ตามลําดับ คา EC50 (efficient concentration 

value) พบวาแอนโทไซยานินท่ีสกัดจากชาปขาวพันธุแมพญาทองดําและหอมนิล มีคา EC50 เทากับ 

14.80 และ 221.34 มิลลิกรัมตอลิตร ตามลําดับ (ภาคผนวก 4) สวนพันธุไรซเบอรี่ไมสามารถหา

ความสามารถในการตานอนุมูลอิสระ และคา EC50 ได เนื่องจากมีปริมาณแอนโทไซยานินต่ํามาก 

แสดงดังตารางท่ี 4.22 

 

 

 

 

(ก) (ข) (ค) 
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ตารางท่ี 4.22 ผลการวิเคราะหปริมาณแอนโทไซยานิน ความสามารถในการตานอนุมูลอิสระและคา  

EC50 ของสารสกัดแอนโทไซยานินจากชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล  และ   

ไรซเบอรี่ 

สารสกัด 

แอนโทไซยานิน 

ปริมาณ 

แอนโทไซยานิน 

(มิลลิกรัมตอ

ลิตร) 

ความสามารถ        

ในการตานอนุมูล

อิสระ DPPH (%)  

คา EC50  

(มิลลิกรัมตอ

ลิตร) 

พันธุแมพญาทองดํา 14.27±0.20a 84.98* 14.80 

พันธุหอมนิล 2.99±0.02b 43.68 221.34 

พันธุไรซเบอรี่ 0.08±0.02c ND ND 

*Dilute 10 เทา 

หมายเหตุ  1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีไดจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

      2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

                 ทางสถิติ (p≤0.05) 

     3) ND คือ Not Detected หมายถึง ตรวจแลวไมพบคา 

4.8  ผลการทดสอบความพึงพอใจดานประสาทสัมผัส 

      นําน้ําค้ันใบขาวออนและชาปขาว  มาทําการทดสอบความพึงพอใจดานประสาทสัมผัสดานสี 

กลิ่น รส และความชอบรวม ของน้ําค้ันใบขาวออนและชาปขาวจากขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล 

และไรซเบอรี่  โดยสุมผูชิมจํานวน 60 คน ท้ังภายนอกและภายในมหาวิทยาลัยราชภัฏรําไพพรรณี  

ดวยการใหคะแนนความชอบแบบ 5-Point Hedonic Scale 

      4.8.1 ผลการทดสอบความพึงพอใจดานประสาทสัมผัสของน้ําคั้นใบขาวออน 

    การประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสี กลิ่น รสชาติ และความชอบรวม ของ

น้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่  พบวา พันธุหอมนิลไดรับการยอมรับ

คุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสของสีสูงท่ีสุด คะแนนเทากับ 4.02 แตกตางจากพันธุไรซเบอรี่ อยาง

มีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) ซ่ึงมีคะแนนการยอมรับเทากับ 3.65 สวนพันธุแมพญาทองดําผูชิมให

คะแนนการยอมรับ เทากับ 3.88 ไมมีความแตกตางกับพันธุหอมนิลและไรซเบอรี่ อยางมีนัยสําคัญทาง

สถิติ (p>0.05) คะแนนการยอมรับทางดานประสาทสัมผัสกลิ่น รสชาติ และความชอบรวม ของน้ําค้ันใบ

ขาวออนท้ัง 3 สายพันธุไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แสดงดังตารางท่ี   

4.23 
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ตารางท่ี 4.23 ผลการประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสี กลิ่น รสชาติ และความชอบรวม  

        ของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

ชนิดของ 

น้ําคั้นใบขาวออน 

คุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัส 

ส ี กลิ่น รสชาต ิ ความชอบรวม 

พันธุแมพญาทองดํา 3.88±0.96ab 3.48±1.02a 3.25±1.07a 3.55±0.93a 

พันธุหอมนิล 4.02±0.85a 3.47±0.93a 3.22±0.98a 3.52±0.95a 

พันธุไรซเบอรี่ 3.65±1.02b 3.37±1.00a 2.93±1.02a 3.47±1.11a 

หมายเหตุ  1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีไดจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

               ทางสถิติ (p≤0.05) 

      ผลของชวงอายุของผูชิมตอสีของน้ําค้ันใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุ พบวาชวงอายุของผูชิมน้ําค้ัน

ใบขาวออนต่ํากวา 12 ป, 12-25 ป, 26-45 ป และมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับในดานสีไมแตกตาง

กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยชวงอายุของผูชิมท่ีต่ํากวา 12 ป ใหการยอมรับสีของน้ําค้ัน

ใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุเทากัน ชวงอายุ 12-25 ป ใหการยอมรับสีของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุหอมนิล             

สูงท่ีสุด ชวงอายุ 26-45 ป ใหการยอมรับสีของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุไรซเบอรี่สูงท่ีสุด และชวงอายุ

มากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับสีของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด แสดงดังตารางท่ี 4.24 

 

ตารางท่ี 4.24  ผลของชวงอายุของผูชิมตอสีของน้ําคั้นใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล  

                  และพันธุไรซเบอรี่ 

ชวงอายุ 
สีของน้ําคั้นใบขาวออนแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

ต่ํากวา 12 ป 4.50±0.71a 4.50±0.71a 4.50±0.71a 

12-25 ป 3.76±1.03a 3.89±0.96a 3.51±1.12a 

26-45 ป 3.90±1.20a 4.00±0.67a 4.10±0.74a 

มากกวา 45 ปข้ึนไป 3.67±1.16a 4.33±0.58a 4.00±1.00a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

ทางสถิติ (p≤0.05)          
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      ผลของชวงอายุของผูชิมตอกลิ่นของน้ําค้ันใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุ พบวา ชวงอายุของผูชิม         

น้ําค้ันใบขาวออนต่ํากวา 12 ป, 12-25 ป, 26-45 ป และมากกวา 45 ปข้ึนไป  ใหการยอมรับในดานกลิ่น           

ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>..05) โดยชวงอายุของผูชิมท่ีต่ํากวา 12 ป ใหการยอมรับกลิ่น

ของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุหอมนิลและไรซเบอรี่สูงท่ีสุด ชวงอายุ 12-25 ป ใหการยอมรับกลิ่นของ          

น้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด ชวงอายุ 26-45 ป ใหการยอมรับกลิ่นของน้ําค้ันใบขาว

ออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด และชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับกลิ่นของน้ําค้ันใบ

ขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด แสดงดังตารางท่ี 4.25 

 

ตารางท่ี 4.25  ผลของชวงอายุของผูชิมตอกลิ่นของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล 

         และไรซเบอรี่  

ชวงอายุ 
กล่ินของน้ําคั้นใบขาวออนแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

ต่ํากวา 12 ป 3.00±1.41a 3.50±0.71a 3.50±0.71a 

12-25 ป 3.49±1.10a 3.44±0.94a 3.29±1.06a 

26-45 ป 3.60±0.70a 3.20±0.79a 3.50±0.97a 

มากกวา 45 ปข้ึนไป 4.33±1.16a 4.00±1.00a 3.67±0.58a 

หมายเหตุ   คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

     ทางสถิติ (p≤0.05)          

       ผลของชวงอายุของผูชิมตอรสชาติของน้ําค้ันใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุ พบวา ชวงอายุของผู

ชิมน้ําค้ันใบขาวออนต่ํากวา 12 ป, 12-25 ป, 26-45 ป และมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับใน

ดานรสชาติไมแตกตางกันอยางนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยชวงอายุของผูชิมท่ีต่ํากวา 12 ป ให

การยอมรับรสชาติของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด ชวงอายุ 12-25 ป ใหการยอมรับรสชาติ

ของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด ชวงอายุ 26-45 ป ใหการยอมรับรสชาติของน้ําค้ัน

ใบขาวออนพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด และชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับรสชาติของน้ําค้ันใบ

ขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด แสดงดังตารางท่ี 4.26 

 

 



98 

 

ผลของชวงอายุของผูชิมตอความชอบรวมของน้ําค้ันใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุ พบวา ชวง

อายุของผูชิมน้ําค้ันใบขาวออนต่ํากวา 12 ป, 12-25 ป, 26-45 ป และมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการ

ยอมรับในดานความชอบรวมไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยชวงอายุของผูชิม

ท่ีต่ํากวา 12 ป ใหการยอมรับความชอบรวมของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด ชวงอายุ 12-

25 ปใหการยอมรับความชอบรวมของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด ชวงอายุ 26-45 ป           

ใหการยอมรับความชอบรวมของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด และชวงอายุมากกวา 

45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับความชอบรวมของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด แสดงดัง

ตารางท่ี 4.27  

 

ตารางท่ี 4.26  ผลของชวงอายุของผูชิมตอรสชาติของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล 

        และไรซเบอรี่ 

ชวงอายุ 
รสชาติของน้ําคั้นใบขาวออนแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

ต่ํากวา 12 ป 3.00±1.41a 3.50±0.71a 2.50±0.71a 

12-25 ป 3.22±1.11a 3.16±1.00a 2.87±1.01a 

26-45 ป 3.30±0.95a 3.40±1.08a 3.30±1.16a 

มากกวา 45 ปข้ึนไป 3.67±1.16a 3.33±0.58a 3.00±1.00a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

    ทางสถิติ (p≤0.05)    

      ผลของอาชีพของผูชิมตอสีของน้ําค้ันใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุ พบวา อาชีพนักเรียน/นักศึกษา, 

อาชีพรับจาง, อาชีพเกษตรกร, อาชีพขาราชการ และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับในดานสี ไมแตกตาง

กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) โดยอาชีพนักเรียน/นักศึกษา ใหการยอมรับสีของน้ําค้ันใบขาวออน

พันธุหอมนิลสูงท่ีสุด อาชีพรับจาง ใหการยอมรับสีของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําและ          

ไรซเบอรี่สูงท่ีสุด อาชีพเกษตรกร ใหการยอมรับสีของน้ําค้ันใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุเทากัน อาชีพ

ขาราชการ ใหการยอมรับสีของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุ หอมนิลสูงท่ีสุด และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับ

สีของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด แสดงดังตารางท่ี 4.28 
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ตารางท่ี 4.27  ผลของชวงอายุของผูชิมตอความชอบรวมของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา  

           หอมนิลและไรซเบอรี่ 

ชวงอายุ 
ความชอบรวมของน้ําคั้นใบขาวออนแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

ต่ํากวา 12 ป 3.50±0.71a 4.00±0.00a 3.50±0.71a 

12-25 ป 3.62±1.03a 3.60±0.96a 3.51±1.14a 

26-45 ป 3.40±0.70a 3.10±0.88a 3.30±1.25a 

มากกวา 45 ปข้ึนไป 3.67±0.58a 3.33±1.16a 3.33±0.58a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

ทางสถิติ (p≤0.05)        

 

ตารางท่ี 4.28 ผลของอาชีพของผูชิมตอสีของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล 

        และไรซเบอรี่  

อาชีพ 
สีของน้ําคั้นใบขาวออนแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

นักเรียน/นักศึกษา 3.80±1.01a 4.00±0.91a 3.60±1.10a 

รับจาง 4.33±0.58a 4.00±0.00a 4.33±0.58a 

เกษตรกร 4.50±0.71a 4.50±0.71a 4.50±0.71a 

ขาราชการ 3.67±0.58a 4.33±0.58a 3.33±0.58a 

อ่ืนๆ 4.00±0.82a 3.86±0.90a 3.86±0.90a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

    ทางสถิติ (p≤0.05)      
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      ผลของอาชีพของผูชิมตอกลิ่นของน้ําค้ันใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุ พบวา อาชีพนักเรียน/

นักศึกษา, อาชีพรับจาง, อาชีพเกษตรกร, อาชีพขาราชการ และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับในดาน

กลิ่นไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยอาชีพนักเรียน/นักศึกษา ใหการยอมรับ

กลิ่นของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด อาชีพรับจาง ใหการยอมรับกลิ่นของน้ําค้ันใบ

ขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด อาชีพเกษตรกร ใหการยอมรับกลิ่นของน้ําค้ันใบขาวออนท้ัง 3 

สายพันธุเทากัน อาชีพขาราชการ ใหการยอมรับกลิ่นของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด และ

อาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับกลิ่นของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุไรซเบอรี่สูงท่ีสุด แสดงดังตารางท่ี 4.29 

 

ตารางท่ี 4.29  ผลของอาชีพของผูชิมตอกลิ่นของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล 

           และไรซเบอรี่  

อาชีพ 
กล่ินของน้ําคั้นใบขาวออนแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

นักเรียน/นักศึกษา 3.53±1.12a 3.49±0.92a 3.29±1.01a 

รับจาง 4.00±0.00a 3.00±1.00a 3.00±1.00a 

เกษตรกร 3.50±.0.71a 3.50±0.71a 3.50±0.71a 

ขาราชการ 3.00±1.00a 3.33±0.58a 3.00±1.00a 

อ่ืนๆ 3.57±0.98a 3.29±1.11a 4.00±1.00a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

    ทางสถิติ (p≤0.05)          

      ผลของอาชีพของผูชิมตอรสชาติของน้ําค้ันใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุ พบวา อาชีพนักเรียน/

นักศึกษา, อาชีพรับจาง, อาชีพเกษตรกร, อาชีพขาราชการ และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับในดานรสชาติ

ของน้ําค้ันใบขาวออนของขาวพันธุแมพญาทองดําและหอมนิลไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p>0.05) อาชีพเกษตรกรกับอาชีพขาราชการใหการยอมรับรสชาติของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุไรซเบอรี่ 

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) คะแนนเทากับ 4.00 และ 2.33 ตามลําดับ สวนอาชีพ

นักเรียน/นักศึกษา อาชีพรับจางและอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับรสชาติของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุ            

ไรซเบอรี่ไมแตกตางจากแมพญาทองดําและหอมนิลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยอาชีพ

นักเรียน/นักศึกษา ใหการยอมรับรสชาติของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด อาชีพ

รับจางใหการยอมรับรสชาติของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด อาชีพเกษตรกร ใหการยอมรับ
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รสชาติของน้ําค้ันใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุเทากัน อาชีพขาราชการ ใหการยอมรับรสชาติของน้ําค้ัน

ใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําและหอมนิลสูงท่ีสุด และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับรสชาติของน้ําค้ัน

ใบขาวออนพันธุไรซเบอรี่สูงท่ีสุด แสดงดังตารางท่ี 4.30 

ตารางท่ี 4.30 ผลของอาชีพของผูชิมตอรสชาติของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล 

        และไรซเบอรี่  

อาชีพ 
รสชาติของน้ําคั้นใบขาวออนแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

นักเรียน/นักศึกษา 3.20±1.10a 3.18±0.94a 2.84±0.98ab 

รับจาง 3.67±0.58a 4.00±1.00a 3.00±1.00ab 

เกษตรกร 4.00±1.41a 4.00±1.41a 4.00±1.41a 

ขาราชการ 3.00±1.00a 3.00±1.00a 2.33±0.58b 

อ่ืนๆ 3.20±1.10a 3.18±0.94a 2.84±0.98ab 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

    ทางสถิติ (p≤0.05)          

      ผลของอาชีพของผูชิมตอความชอบรวมของน้ําค้ันใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุ พบวา อาชีพ

นักเรียน/นักศึกษา, อาชีพรับจาง, อาชีพเกษตรกร, อาชีพขาราชการ และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับ

ในดานความชอบรวมไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยอาชีพนักเรียน/นักศึกษา 

ใหการยอมรับความชอบรวมของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด อาชีพรับจาง ใหการ

ยอมรับความชอบของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด อาชีพเกษตรกรใหการยอมรับ

ความชอบรวมของน้ําค้ันใบขาวออนท้ัง 3 สายพันธุเทากัน อาชีพขาราชการ ใหการยอมรับความชอบ

รวมของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับความชอบรวมของ           

น้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําและไรซเบอรี่สูงท่ีสุด แสดงดังตารางท่ี 4.31 
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ตารางท่ี 4.31  ผลของอาชีพของผูชิมตอความชอบรวมของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดํา  

         หอมนิลและไรซเบอรี่  

อาชีพ 
ความชอบรวมของน้ําคั้นใบขาวออนแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

นักเรียน/นักศึกษา 3.62±1.01a 3.58±0.97a 3.49±1.12a 

รับจาง 3.67±0.58a 3.33±1.16a 3.00±1.73a 

เกษตรกร 4.00±0.00a 4.00±0.00a 4.00±0.00a 

ขาราชการ 3.00±0.00a 3.67±0.58a 3.33±0.58a 

อ่ืนๆ 3.43±0.98a 3.00±1.00a 3.43±1.27a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

      ทางสถิติ (p≤0.05)          

      4.8.2 ผลการทดสอบความพึงพอใจดานประสาทสัมผัสของชาปขาว 

    การประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสี กลิ่น รสชาติ และความชอบรวมของ

ชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ พบวา สีของชาปขาวพันธุแมพญาทองดําไดรับ

การยอมรับสูงท่ีสุดแตไมแตกตางจากพันธุหอมนิลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความ

แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (p≤0.05) กับพันธุไรซเบอรี่ สวนกลิ่นของชาปขาวพันธุแมพญา

ทองดําไดรับการยอมรับสูงท่ีสุด คะแนนเทากับ 4.22 มีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p≤0.05) กับพันธุไรซเบอรี่ สวนพันธุหอมนิลไมมีความแตกตางจากพันธุแมพญาทองดําและพันธุ            

ไรซเบอรี่ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) รสชาติของชาปขาวพันธุหอมนิลไดรับการยอมรับสูง

ท่ีสุด โดยไมแตกตางจากพันธุไรซเบอรี่ แตแตกตางจากพันธุแมพญาทองดําอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p≤0.05) ความชอบรวมของชาปขาวพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด แตไมแตกตางกับพันธุแมพญาทองดําและ

ไรซเบอรี่อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.32 
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ตารางท่ี 4.32 ผลการประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสี กลิ่น รสชาติ และความชอบรวม   

        ของชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่  

ชนิดของ 

ชาปขาว 

คุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัส 

สี กล่ิน รสชาต ิ ความชอบรวม 

พันธุแมพญาทองดํา 4.12±0.92a 4.22±0.94a 3.22±1.06b 3.82±0.89a 

พันธุหอมนิล 4.05±0.83a 3.97±0.90ab 4.02±0.83a 4.10±0.73a 

พันธุไรซเบอรี่ 3.10±1.02b 3.67±1.07b 3.87±1.02a 3.87±1.00a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

      ทางสถิติ (p≤0.05)          

      ผลของชวงอายุของผูชิมตอสีของน้ําชาปขาวท้ัง 3 สายพันธุ พบวา ชวงอายุของผูชิมชาปขาว

ต่ํากวา 12 ป, 12-25 ป, 26-45 ป และมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับในดานสีของชาปขาวพันธุ

แมพญาทองดําและหอมนิลไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ผูชิมชวงอายุต่ํากวา  

12 ป ใหการยอมรับสีของน้ําชาปขาวพันธุไรซเบอรี่ไมแตกตางจากผูชิมชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป 

แตแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) จากผูชิมชวงอายุ 12-25 ป และผูชิมชวงอายุ 26-45 

ปใหการยอมรับสีของชาปขาวพันธุหอมนิลไมแตกตางจากผูชิมชวงอายุนอยกวา 12 ป, 12-25 ป และ

มากกวา 45 ปข้ึนไปอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยชวงอายุของผูชิมท่ีต่ํากวา 12 ป ใหการ

ยอมรับสีของชาปขาวพันธุแมพญาทองดําและหอมนิลสูงท่ีสุด  ชวงอายุ 12-25 ป ใหการยอมรับสีของ

ชาปขาวพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด  ชวงอายุ 26-45 ป ใหการยอมรับสีของชาปขาวพันธุหอมนิล          

สูงท่ีสุด และชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับสีของชาปขาวพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด 

แสดงดังตารางท่ี 4.33 

      ผลของชวงอายุของผูชิมตอกลิ่นของชาปขาวท้ัง 3 สายพันธุ พบวา ชวงอายุของผูชิมชาปขาว          

ต่ํากวา 12 ป, 12-25 ป, 26-45 ป และมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับในดานกลิ่นไมแตกตางกัน

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยชวงอายุของผูชิมท่ีต่ํากวา 12 ป ใหการยอมรับกลิ่นของ             

ชาปขาวพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด ชวงอายุ 12-25 ป ใหการยอมรับกลิ่นของชาปขาวพันธุแมพญา

ทองดําสูงท่ีสุด ชวงอายุ 26-45 ป ใหการยอมรับกลิ่นของชาปขาวพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด และ

ชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับกลิ่นของชาปขาวพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด แสดงดัง

ตารางท่ี 4.34 
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ตารางท่ี 4.33  ผลของชวงอายุของผูชิมตอสีของชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่  

ชวงอายุ 
สีของชาปขาวแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

ต่ํากวา 12 ป 4.00±0.82a 4.00±0.82a 3.75±0.96a 

12-25 ป 4.19±0.83a 3.82±0.79a 2.74±0.86b 

26-45 ป 4.00±1.08a 4.35±0.88a 3.15±1.09ab 

มากกวา 45 ปข้ึนไป 4.22±0.97a 4.11±0.78a 3.78±0.97a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

    ทางสถิติ (p≤0.05)          

ตารางท่ี 4.34  ผลของชวงอายุของผูชิมตอกลิ่นของชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่ 

ชวงอายุ 
กล่ินของชาปขาวแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

ต่ํากวา 12 ป 4.25±0.96a 4.00±0.82a 4.00±0.00a 

12-25 ป 4.22±0.89a 4.04±0.94a 3.52±1.09a 

26-45 ป 4.10±1.07a 3.90±0.91a 3.76±1.22a 

มากกวา 45 ปข้ึนไป 4.44±0.88a 3.89±0.93a 3.78±0.83a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

ทางสถิติ (p≤0.05)          

      ผลของชวงอายุของผูชิมตอรสชาติของชาปขาวท้ัง 3 สายพันธุ พบวา ชวงอายุของผูชิมชาปขาว

ต่ํากวา 12 ป, 12-25 ป, 26-45 ป และมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับในดานรสชาติของชาปขาว

พันธุหอมนิลและไรซเบอรี่ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และไมแตกตางจากการ

ยอมรับพันธุแมพญาทองดําของชวงอายุมากกวา 45 ข้ึนไปอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05)  สวนผู

ชิมชวงอายุต่ํากวา 12 ป ใหการยอมรับรสชาติของชาปขาวพันธุแมพญาทองดําไมแตกตางจากชวง

อายุ 12-25 ป และ 26-45 ป และมากกวา 45 ปข้ึนไปอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยชวง
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อายุของผูชิมท่ีนอยกวา 12 ป ใหการยอมรับรสชาติของชาปขาวพันธุไรซเบอรี่สูงท่ีสุด ชวงอายุ 12-25 

ป ใหการยอมรับรสชาติของชาปขาวพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด ชวงอายุ 26-45 ป ใหการยอมรับรสชาติของ

ชาปขาวพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด และชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับรสชาติของน้ําค้ันใบขาว

ออนพันธุแมพญาทองดําและพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด แสดงดังตารางท่ี 4.35  

 

ตารางท่ี 4.35  ผลของชวงอายุของผูชิมตอรสชาติของชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี ่

ชวงอายุ 
รสชาติของชาปขาวแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

ต่ํากวา 12 ป 3.50±1.00ab 3.75±0.96a 4.00±1.16a 

12-25 ป 3.00±1.11b 3.93±1.00a 3.70±0.87a 

26-45 ป 3.05±0.89b 4.15±0.67a 4.05±1.23a 

มากกวา 45 ปข้ึนไป 4.11±0.93a 4.11±0.60a 3.89±0.93a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

ทางสถิติ (p≤0.05)          

      ผลของชวงอายุของผูชิมตอความชอบรวมของชาปขาวท้ัง 3 สายพันธุ พบวาชวงอายุของ ผูชิม           

ชาปขาวนอยกวา 12 ป, 12-25 ป, 26-45 ป และมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับในดานของ

ความชอบรวมไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≥0.05) โดยชวงอายุของผูชิมท่ีต่ํากวา 12 ป 

ใหการยอมรับความชอบรวมของชาปขาวพันธุไรซเบอรี่สูงท่ีสุด ชวงอายุ 12-25 ป ใหการยอมรับ

ความชอบรวมของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุหอมนิล สูงท่ีสุด ชวงอายุ 26-45 ป ใหการยอมรับความชอบ

รวมของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด และชวงอายุมากกวา 45 ปข้ึนไป ใหการยอมรับ

ความชอบรวมของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด แสดงดังตารางท่ี 4.36 
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ตารางท่ี 4.36  ผลของชวงอายุของผูชิมตอความชอบรวมของชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล  

         และไรซเบอรี่ 

ชวงอายุ 
ความชอบรวมของชาปขาวแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

ต่ํากวา 12 ป 3.75±0.50a 4.00±0.82a 4.25±0.96a 

12-25 ป 3.82±0.88a 4.04±0.81a 3.70±0.91a 

26-45 ป 3.60±0.94a 4.20±0.70a 4.05±1.23a 

มากกวา 45 ปข้ึนไป 4.33±0.87a 4.11±0.60a 3.78±0.67a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

ทางสถิติ (p≤0.05)          

      ผลของอาชีพของผูชิมตอสีของชาปขาวท้ัง 3 สายพันธุ พบวา อาชีพนักเรียน/นักศึกษา, อาชีพ

รับจาง, อาชีพเกษตรกร, อาชีพขาราชการ และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับในดานสี ไมแตกตางกับพันธุ

แมพญาทองดําอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยอาชีพนักเรียน/นักศึกษา ใหการยอมรับสีของ

ชาปขาวพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด อาชีพรับจางใหการยอมรับสีของชาปขาวออนพันธุหอมนิล            

สูงท่ีสุด อาชีพเกษตรกร ใหการยอมรับสีของชาปขาวพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด อาชีพขาราชการ ใหการ

ยอมรับสีของชาปขาวพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับสีของน้ําค้ันใบขาวออนพันธุ                

แมพญาทองดําสูงท่ีสุด แสดงดังตารางท่ี 4.37 

      ผลของอาชีพของผูชิมตอกลิ่นของชาปขาวท้ัง 3 สายพันธุ พบวา อาชีพนักเรียน/นักศึกษา, อาชีพ

รับจาง, อาชีพเกษตรกร, อาชีพขาราชการ และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับในดานกลิ่นของชา           

ปขาวพันธุหอมนิล ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) อาชีพรับจางใหการยอมรับใน

ดานกลิ่นของชาปขาวพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุดคือ 5.00 แตกตางกับอาชีพขาราชการอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) สวนอาชีพนักเรียน/นักศึกษา อาชีพเกษตรกร และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการ

ยอมรับในดานกลิ่นของชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา ไมแตกตางจากอาชีพรับจางและอาชีพขาราชการ

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) อาชีพขาราชการใหการยอมรับดานกลิ่นของชาปขาวพันธุไรซ-

เบอรี่สูงท่ีสุด แตกตางกับอาชีพรับจางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) สวนอาชีพนักเรียน/

นักศึกษา อาชีพเกษตรกร และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับดานกลิ่นของชาปขาวพันธุไรซเบอรี่ไม

แตกตางจากอาชีพขาราชการและอาชีพรับจางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยอาชีพ

นักเรียน/นักศึกษา ใหการยอมรับกลิ่นของชาปขาวพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด อาชีพรับจาง ใหการ

ยอมรับกลิ่นของชาปขาวพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด อาชีพเกษตรกร ใหการยอมรับกลิ่นชาปขาวพันธุ
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แมพญาทองดําและพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด อาชีพขาราชการ ใหการยอมรับกลิ่นของ ชาปขาวพันธุไรซ

เบอรี่สูงท่ีสุด และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับกลิ่นของชาปขาวพันธุแมพญาทองดําสูงท่ีสุด แสดงดัง

ตารางท่ี 4.38 

 

ตารางท่ี 4.37  ผลของอาชีพของผูชิมตอสีของชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่  

อาชีพ 
สีของชาปขาวแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

นักเรียน/นักศึกษา 4.18±0.82a 3.86±0.71a 3.82±0.86a 

รับจาง 4.00±0.00a 5.00±0.00a 4.00±1.41a 

เกษตรกร 4.00±0.71a 4.80±0.45a 4.00±0.71a 

ขาราชการ 3.67±2.31a 4.67±0.58a 3.33±0.58a 

อ่ืนๆ 4.14±0.94a 3.96±0.95a 3.14±1.17a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

      ทางสถิติ (p≤0.05)          

ตารางท่ี 4.38 ผลของอาชีพของผูชิมตอกลิ่นของชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล และไรซเบอรี่  

อาชีพ 
กล่ินของชาปขาวแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

นักเรียน/นักศึกษา 4.21±0.92ab 4.00±0.90a 3.46±1.00ab 

รับจาง 5.00±0.00a 3.50±0.71a 3.00±0.00b 

เกษตรกร 4.40±0.89ab 4.40±0.55a 3.80±0.45ab 

ขาราชการ 3.33±1.53b 3.67±0.58a 4.67±0.58a 

อ่ืนๆ 4.23±0.92ab 3.91±1.02a 3.82±1.26ab 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

      ทางสถิติ (p≤0.05)          

 



108 

 

      ผลของอาชีพของผูชิมตอรสชาติของชาปขาวท้ัง 3 สายพันธุ พบวา อาชีพนักเรียน/นักศึกษา, 

อาชีพรับจาง, อาชีพเกษตรกร, อาชีพขาราชการ และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับในดานรสชาติ         

ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยอาชีพนักเรียน/นักศึกษา ใหการยอมรับรสชาติ

ของชาปขาวพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด อาชีพรับจาง ใหการยอมรับรสชาติของชาปขาวพันธุไรซเบอรี่              

สูงท่ีสุด อาชีพเกษตรกร ใหการยอมรับรสชาติของชาปขาวพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด อาชีพขาราชการ       

ใหการยอมรับรสชาติของชาปขาวพันธุไรซเบอรี่สูงท่ีสุด และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับรสชาติ            

ชาปขาวพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด แสดงดังตารางท่ี 4.39 
 

ตารางท่ี 4.39  ผลของอาชีพของผูชิมตอรสชาติของชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา  หอมนิล และไรซเบอรี่  

อาชีพ 
รสชาติของน้ําคั้นใบขาวออนแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

นักเรียน/นักศึกษา 3.00±1.05a 3.86±1.01a 3.79±0.92a 

รับจาง 3.00±0.00a 4.50±0.71a 5.00±0.00a 

เกษตรกร 3.60±1.34a 4.40±0.55a 4.20±0.45a 

ขาราชการ 2.67±1.53a 4.00±0.00a 4.67±0.58a 

อ่ืนๆ 3.50±0.96a 4.10±0.68a 3.68±1.21a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

      ทางสถิติ (p≤0.05)         

      ผลของอาชีพของผูชิมตอความชอบรวมของชาปขาวท้ัง 3 สายพันธุ พบวา อาชีพนักเรียน/

นักศึกษา, อาชีพรับจาง, อาชีพเกษตรกร, อาชีพขาราชการ และอาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับในดาน

ความชอบรวมไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยอาชีพนักเรียน/นักศึกษา ใหการ

ยอมรับความชอบรวมของชาปขาวพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด อาชีพรับจางใหการยอมรับความชอบของชาป

ขาวพันธุไรซเบอรี่สูงท่ีสุด อาชีพเกษตรกร ใหการยอมรับความชอบรวมของชาปขาวพันธุ หอมนิลและ

ไรซเบอรี่สูงท่ีสุด อาชีพขาราชการ ใหการยอมรับความชอบรวมของชาปขาวพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด และ

อาชีพอ่ืน ๆ ใหการยอมรับความชอบรวมของชาปขาวพันธุหอมนิลสูงท่ีสุด แสดงดังตารางท่ี 4.40 
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ตารางท่ี 4.40 ผลของอาชีพของผูชิมตอความชอบรวมของชาปขาวพันธุแมพญาทองดํา หอมนิล 

        และไรซเบอรี่  

อาชีพ 
ความชอบรวมของน้ําคั้นใบขาวออนแตละสายพันธุ 

พันธุแมพญาทองดํา พันธุหอมนิล พันธุไรซเบอรี่ 

นักเรียน/นักศึกษา 3.79±0.88a 3.96±0.79a 3.71±0.94a 

รับจาง 3.50±0.71a 4.00±1.41a 4.50±0.71a 

เกษตรกร 3.80±1.30a 4.20±0.45a 4.20±0.45a 

ขาราชการ 3.33±1.53a 4.67±0.58a 4.00±1.00a 

อ่ืนๆ 3.96±0.79a 4.18±0.67a 3.91±1.19a 

หมายเหตุ  คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  

    ทางสถิติ (p≤0.05)          


