
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาคผนวก 
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ภาคผนวก ก 
ผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบสตูรพื้นฐานและข้าวเกรยีบสูตรลดโซเดียม 
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ผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบสตูรพื้นฐานและข้าวเกรยีบสูตรลดโซเดียม 
 

 

 

 

 

 

 

 

(a)  

 

 

 

 

 

 

 

(b) 

ภาพภาคผนวกที่ 1  ผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบสูตรพ้ืนฐานและข้าวเกรียบที่ทดแทนโซเดียมคลอไรด์ด้วย

โพแทสเซียมคลอไรด์ที่ระดับต่างๆ (a) ข้าวเกรียบดิบ, (b) ข้าวเกรียบพร้อมบริโภค

         

 
 

พ้ืนฐาน 

0 (สูตรควบคุม) ร้อยละ 25 

ร้อยละ 50 ร้อยละ 75 

พ้ืนฐาน 

ร้อยละ 100 

0 (สูตรควบคุม) ร้อยละ 25 

ร้อยละ 100 ร้อยละ 75 ร้อยละ 50 
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ภาคผนวก ข 

แบบประเมินการยอมรบัทางประสาทสมัผัส  
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แบบทดสอบทางประสาทสัมผัส แบบ 9-Point Hedonic Scale 

 

ชื่อผลิตภัณฑ ์ข้าวเกรียบหอยนางรมลดโซเดียม  

ชื่อผู้ทดสอบ…………………………………………………………..            

วันที่………………………………………….. 

ค าแนะน า กรุณาทดสอบชิมผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบ 5 ตัวอย่าง  โดยชิมทีละตัวอย่างจากซ้ายไปขวา  

แล้วให้คะแนนความชอบที่ตรงกับความรู้สึกของท่าน  ดังนี้ 

 9 = ชอบมากที่สุด     4 = ไม่ชอบเล็กน้อย          3 = ไม่ชอบปานกลาง 

 8 = ชอบมาก      5 = เฉยๆ                    2 = ไม่ชอบมาก 

 7 = ชอบปานกลาง     6 = ชอบเล็กน้อย          1 = ไม่ชอบมากท่ีสุด   

  

รหัสตัวอย่าง …………… …………… …………..  …………… …………… 

ลักษณะปรากฏ …………… …………… …………..  …………… …………  

สี  …………… …………… …………..  …………… …………… 

กลิ่นรส  …………… …………… …………..  …………… …………… 

รสชาติ  …………… …………… …………..  …………… …………… 

ความเค็ม …………… …………… …………..  …………… …………… 

ความกรอบ …………… …………… …………..  …………… …………… 

ความชอบโดยรวม…………… …………… …………..  …………… …………… 

ข้อเสนอแนะส าหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

................................................................................................................ .............................................   

................................................................................................................................................................  


