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บทท่ี 1 
บทนำ 

 

ความเปนมาและความสำคัญ 
 น้ำผึ้งชันโรง ไดจากชันโรง (stingless bee) ซึ่งเปนแมลงขนาดเล็กคลายผึ้งแตไมมีเหล็กใน 
ทั่วโลกพบชันโรงกวา 500 ชนิด พบมากในเขตรอนและบริเวณใกลเคียงกับเขตรอน (ฐานการเรียนรู
ผึ้งชันโรง, 2562)  ในประเทศไทยมีการคนพบชันโรงประมาณ 9 สกุล จำนวน 12 ชนิด มีชื่อเรียก
แตกตางไปตามภูมิภาค สำหรับภาคตะวันออกเรียกชำมะโรงหรือแมลงอีโลม ในประเทศไทยมีการ
เพาะเลี้ยงชันโรงไมมากนักโดยสวนใหญพบไดใน 2 พ้ืนที่  ไดแก ภาคใตในจังหวัดสงขลาและ         
ภาคตะวันออกในจังหวัดจันทบุรี ชันโรงขนเงินเปนชนิดท่ีพบแพรหลายในพื้นที่ตาง ๆ มากท่ีสุด น้ำผึ้ง
ชันโรงมีสารอาหารมากมายโดยเฉพาะกรดอะมิโน โดยมีปริมาณที่สูงกวาน้ำผึ้งพันธุ มีแรธาตุที่สำคัญ
ตอรางกาย รวมทั้งวิตามินบีหนึ่ง วิตามินบีหก และไนอาซิน มีรายงานวาน้ำผึ้งชันโรงมีคุณสมบัติใน
การยับยั้งจุลินทรีย (antimicrobial activity) ไดดีกวาน้ำผึ้งพันธุ และมีคุณสมบัติเปนสารตานอนุมูล
อิสระ (อัญชลี สวาสดิ์ธรรม, 2556) ดวยคุณสมบัติของน้ำผึ้งชันโรงนี้เองทำใหปจจุบันเปนที่ตองการ
ของตลาดอยางมาก ราคาน้ำผึ้งชันโรงอยูที่ 1,000-1,500 บาท ตอ 750 มิลลิลิตร ทั้งนี้ข้ึนกับแหลง
ผลิต ทำใหมีการสงเสริมการเพาะเลี้ยงชันโรงเพ่ิมข้ึนในพ้ืนที่ภาคตะวันออก เพ่ือเปนการเพ่ิมศกัยภาพ
ในการผลิตน้ำผึ้งชันโรงตลอดจนกอใหเกิดรายไดเพ่ิมขึ้นใหกับเกษตรกรชาวสวน ประกอบกับน้ำผึ้ง
ชันโรงแตละแหลงมีคุณสมบัติแตกตางกันไปทั้งในแงของลักษณะทางกายภาพ และลักษณะทางเคมี 
แตยังมีงานวิจัยเกี่ยวกับน้ำผึ้งชันโรงในประเทศไทยไมมากนัก ดังนั้นคณะวิจัยจึงสนใจในการศึกษา
คุณสมบัติในการตานจุลินทรียและคุณสมบัติในการตานอนุมูลอิสระของน้ำผึ้งชันโรงจากแหลงอาหาร
ที่แตกตางกัน ในจังหวัดจันทบุร ีซึ่งประกอบดวยสวนผลไม สวนมะพราวและปาชายเลน ซึ่งเปนพื้นที่
แหลงอาหารหลักในการเลี้ยงชันโรง องคความรูที่ไดจากงานวิจัยจะสามารถใชเปนขอมูลเบื้องตน
สำหรับเกษตรกรวาน้ำผึ้งในแตละแหลงอาหารนั้นมีคุณสมบัติอยางไร และจะสามารถใชองคความรู
นั้นในการนำน้ำผึ้งชันโรงไปใชในดานตาง ๆ ใหตรงกับคุณสมบัติของน้ำผึ้ง ในขณะเดียวกันทำใหเกิด
องคความรูใหกับการพัฒนาผลิตภัณฑจากน้ำผึ้งชันโรงและการแปรรูปน้ำผึ้งชันโรงเพ่ือเปนการเพ่ิม
มูลคาไดอีกทางหนึ่งดวย   
 

วัตถุประสงคของการวิจัย 

1. เพ่ือศึกษาคุณสมบัติการเปนสารตานอนุมูลอิสระของน้ำผึ้งชันโรงจากแหลงอาหารตาง ๆ 
2. เพ่ือศึกษาคุณสมบัติการเปนสารตานแบคทีเรียของน้ำผึ้งชันโรงจากแหลงอาหารตาง ๆ 
 

ประโยชนของการวิจัย 
 ขอมูลที่ไดเปนแนวทางเบื้องตนสำหรับใชในอุตสาหกรรมอาหาร เครื่องสำอาง และสินคา
เวชภัณฑ อีกทั้งสามารถนำไปเปนแนวทางในการสงเสริมการเพาะเลี้ยงผึ้งชันโรงเพ่ือใหไดลักษณะตรง
ตามความตองการของผูบริโภคและเพ่ือเพ่ิมมูลคาผลิตภัณฑ แมวาน้ำผึ้งชันโรงจะยังมีราคาสูง แตใน
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ประเทศไทยนั้นคูแขงทางการคายังมีไมมาก อีกทั้งยังมีศักยภาพที่สงออกนอกไปจำหนายตางประเทศ
ได จึงสามารถนำไปพัฒนาตอยอด หรือปรับเปลี่ยนใหเหมาะสมกับความตองการของผูบริโภคเพ่ือเพ่ิม
มูลคาใหกับผลิตภัณฑตอไปได  

หนวยงานที่นำผลการวิจัยไปใชประโยชน 
1. ศูนยสงเสริมและพัฒนาอาชีพการเกษตรจังหวัดจันทบุร ีกรมสงเสริมการเกษตร 
2. เกษตรกรผูเลี้ยงชันโรง  

 
ขอบเขตของการวิจัย 
 นำน้ำผึ้งชันโรงที่เก็บไดจากรังชันโรงซึ่งวางในแหลงอาหารตาง ๆ ในพื้นที่จังหวัดจันทบุรี 
ประกอบดวย สวนผลไม สวนมะพราว และปาชายเลน ของเกษตรกรที่เปนเครือขายและอยูในความ
ดูแลของศูนยสงเสริมและพัฒนาอาชีพการเกษตรจังหวัดจันทบุรี กรมสงเสริมการเกษตร มาทดสอบ
คุณสมบัติการเปนสารตานอนุมูลอิสระ และคุณสมบัติการเปนสารตานจุลินทรีย 
 


