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บทท่ี 1 
ความสําคัญของปญหา 

 
1.1 ความสําคัญและท่ีมาของปญหา 

ปจจุบันการใชพืชสมุนไพรกําลังเปนที่นิยมมาก ทั้งใชในรูปยารักษาโรค อาหาร เครื่องสําอาง
และเครื่องดื่ม โดยเฉพาะการนําพืชสมุนไพรมาแปรรูปเปนชาชงพรอมดื่มที่เรียกวา ชาสมุนไพร 
สําหรับผูที่รักสุขภาพทั้งหลาย ใบชานับวาเปนที่รูจักและนิยมของคนจีนที่ใชชงชาหรือตมดื่มเปน
วัฒนธรรมและรักษาสุขภาพรางกาย และปจจุบันคนไทยสวนหนึ่งหันมาดื่มน้ําชาเพื่อเปนยารักษา
สุขภาพ เพราะเครื่องดื่มชาสมุนไพรนอกจากจะใชดื่มเปนประจําแลว ชาสมุนไพรยังมีสรรพคุณทาง
ยาดวยผูบริโภคที่นิยมชาสมุนไพรนอกจากตองการสรรพคุณทางยารักษาโรคแลว ยังตองการสัมผัส
กลิ่นเฉพาะของชาสมุนสมุนไพรดวยมีเกษตรกรเริ่มสนใจนําสมุนไพร ทําเปนใบชาสมุนไพรรักษา
สุขภาพ ซึ่งไดจากพืชและผลไม หลายชนิด ไดแก ใบหมอน ใบของฝรั่ง มะตูม ขิง บัวบก ใบ
ทองพันชั่ง ตะไคร และขลู เปนตน(กิตติศักดิ์, 2553) ตนขลูถือเปนพืชประจําทองถิ่นของจังหวัด
จันทบุรี ซึ่งพบเห็นมากตามปาโกงกาง หรือบริเวณที่มีน้ํากรอย โดยที่ผานมาชาวบานนิยมนําใบขลูมา
รับประทานกับน้ําพริก หรือนํามาเปนสวนหนึ่งของวัตถุดิบในการทําอาหาร หรือแมกระทั่งใชเปนยา
รักษาโรค กลุมเกษตรกรชุมชนเทศบาล ต.บอ อ.ขลุง จ.จันทบุรีไดเล็งเห็นความสําคัญและตองการ
เพิ่มรายไดใหกับกลุมชุมชน โดยการทําเปนชาสมุนไพรใบขลู ความตองการของกลุมเกษตรกรฯคือ
ตองการเครื่องอบแหงสําหรับผลิต เพื่อลดเวลาและคาใชจายในการผลิตพรอมพัฒนาคุณภาพ
ผลิตภัณฑใหไดมาตรฐาน  

การอบแหงเปนกระบวนการลดความชื้นเพื่อแปรรูปชาสมุนไพรที่มีความสําคัญ โดยตอง
คํานึงถึงลักษณะทางกายภาพของผลิตภัณฑระยะเวลาการอบแหงคุณภาพของผลิตภัณฑและ
พลังงานที่ใชในการอบแหง เนื่องจากเปนตัวแปรสําคัญดานตนทุนการผลิตกรรมวิธีการแปรรูปพืช
สมุนไพรโดยการอบแหงนั้นมีหลายวิธี ไดแกการทําแหงแบบแชเยือกแข็งการทําแหงดวยตูอบลมรอน
แบบปมความรอนและแบบสุญญากาศ เปนตน แตละวิธีก็มีจุดเดนและจุดดอยแตกตางกันเชนการทํา
แหงแบบแชเยือกแข็งและแบบปมความรอนจะคงคุณภาพของผลิตภัณฑใหเหมือนเดิมมากที่สุด แต
คาใชจายดานพลังงานและราคาของเครื่องที่สูงมากไมเหมาะสําหรับกลุมเกษตรกร การอบแหงดวย
ตูอบลมรอนก็มีประสิทธิภาพในการถายเทความรอนต่ําและทําใหผิวผลิตภัณฑเหี่ยวยน โดยเฉพาะ
วัตถุดิบที่ไวตอความรอนเชนใบพืชสมุนไพร เนื่องจากเปนการถายเทความรอนดวยการพาความรอน
อุณหภูมิของวัสดุจะสูงสุดที่ผิวนอก(อําไพศักดิ์และธนภัทร, 2549) เทคโนโลยีการอบแหงดวย
สุญญากาศเปนเทคโนโลยีหนึ่งที่นาสนใจ การอบแหงดวยสุญญากาศเปนกระบวนการลดความดัน
ในขณะอบแหงเพื่อชวยใหน้ําในเนื้อผลิตภัณฑเกิดการระเหยที่อุณหภูมิต่ําชวยลดพลังงานความรอนที่
ใชในการอบแหง(ศักดิ์ชัยและอําไพศักดิ์, 2552) อยางไรก็ตามการอบแหงดวยสุญญากาศถึงแมน้ําใน
ผลิตภัณฑจะสามารถระเหยที่อุณหภูมิต่ํา แตในทางปฏิบัติเพื่อลดระยะเวลาการอบแหงก็ยัง
จําเปนตองใชแหลงผลิตความรอน(อําไพศักดิ์และธนภัทร, 2549) การนํารังสีอินฟราเรดมาเปนแหลง
ผลิตความรอนใหกับเครื่องอบแหงกําลังเปนที่นิยม เนื่องจากรังสีอินฟราเรดสามารถแผทะลุเขาไปใน
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เนื้อวัสดุสงผลใหโมเลกุลของน้ําในเนื้อวัสดุสั่นและเกิดความรอนซึ่งจะทําใหอุณหภูมิในเนื้อวัสดุสูง
กวาอุณหภูมิที่ผิว ทําใหผิวภายนอกวัสดุอบแหงไมเหี่ยวยนและยังคงสมบัติของผลิตภัณฑไวใกลเคียง
กับวัตถุดิบที่นํามาอบแหง(อําไพศักดิ์และธนภัทร, 2549) การทําแหงดวยรังสีอินฟราเรดภายใต
สภาวะสุญญากาศจะทําใหน้ําในพืชสมุนไพรสามารถระเหยไดที่อุณหภูมิต่ําลง ดังนั้นพืชสมุนไพรจึง
สัมผัสความรอนในระดับต่ําและไมตองสัมผัสกับอากาศในระหวางกระบวนการจึงสามารถคงคุณคา
ทางโภชนาการโดยเฉพาะใบพืชสมุนไพรที่ไวตอความรอนไวไดมากและไมสงผลเสียตอคุณลักษณะ
ปรากฏภายนอกของผลิตภัณฑ (ศิศีโรตม,2545 ; สุทธิชัยและคณะ, 2549) ระบบการทําแหง
สุญญากาศรวมอินฟราเรดไมมีการสรางมลพิษจึงเปนเทคโนโลยีสะอาดและมีความคุมคาในการใช
พลังงาน (ศิศีโรตม, 2545) 

 
1.2 วัตถุประสงคของการศึกษา 

1. เพื่อออกแบบและสรางเครื่องอบแหงสุญญากาศรวมกับอินฟาเรด 
2. ทดสอบประสิทธิภาพเครื่องอบแหงสุญญากาศรวมกับอินฟาเรดสําหรับสมุนไพรชาใบขลู 

 
1.3 สมมติฐานของการศึกษา 

การอบแหงชาใบขลูดวยเครื่องอบแหงสุญญากาศรวมกับอินฟาเรด จะทําใหผลิตภัณฑคง
คุณคาเดิมและประหยัดพลังงาน 
 
1.4 ขอบเขตงานวิจัย 
 1.ออกแบบและสรางเครื่องอบแหงสุญญากาศรวมกับอินฟาเรดที่เหมาะสมและประหยัด
สําหรับกลุมเกษตรกร  
 2. ทดสอบสมรรถนะ ปรับปรุงและพัฒนาใหสามารถใชงานไดจริง  

 3.ศึกษาวิธีการผลิตและหาสภาวะอบแหงสมุนไพรชาใบขลูที่เหมาะสม 
-อุณหภูมิที่ใชในการอบแหง คือ 30, 40 และ 50 oC 
-ความดันสัมบูรณที่ใชในการอบแหง คือ 10, 15 และ 20 kPa. 

4. วิเคราะหผล สรุปผลการทดลอง ปดเลมวิจัยสมบูรณ 
 
1.5วิธีการดําเนินงาน 

เดือน มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. 

1. ทําการคนควางานวิจัย
ที่เกี่ยวของเทคโนโลยีการ
อบแห ง  องคประกอบ 
คุณสมบัติ ของวั ตถุ ดิ บ
ความเปนไปได ในการ
ผลิต 

                    

2 .ออกแบบและสร า ง                     
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เครื่องอบแหงสุญญากาศ
รวมอินฟาเรด 
3.ทดสอบสมรรถนะของ
เครื่ อ งอบแห งทํ าการ
ทดลองต า มสภาวะ ที่
กําหนด 

                    

4.นําผลิตภัณฑสมุนไพร
ชา ใ บข ลู ที่ ไ ด ทด สอ บ
คุณสมบัติ 

          

5.ประเมินผลสรุปผลที่ได 
ป ด เ ล ม วิ จั ย ส ม บู ร ณ 
เผยแพรงานวิจัย 

          

1.6ระยะเวลาการดําเนินการ 
มีนาคม 2559-ตุลาคม 2559 

 
1.7 ผลที่คาดวาจะไดรับ 

1. ไดเครื่องอบแหงแบบสุญญากาศรวมรังสีอินฟาเรด 
2. องคความรูดานกระบวนการอบแหง ไดสภาวะการอบแหงผลิตภัณฑชาใบขลูที่เหมาะสม 

 
1.8กรอบแนวคิด 
  

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที1่.1กรอบแนวคิดวิจัย 

 

วัตถุดิบ 
สวนประกอบและ
กรรมวิธีการผลิต
สมุนไพรใบขลู 

 

งานวิจัย 
การสรางเครื่องอบแหง

สุญญากาศฯ หาสภาวะที่
เหมาะสมในการอบแหงชา

สมุนไพรใบขลูฯ 

 

กระบวนการผลิต
การผลิตชา

สมุนไพรใบขลูใหได
มาตรฐาน 

 

ผลิตภัณฑ 
ชาสมุนไพรใบขลูที่

ไดมาตรฐาน 

 

ความตองการชุมชน 
ผลิตชาสมุนไพรใบ
ขลูใหไดมาตรฐาน  


