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งานวิจัยเรื่องการพัฒนาผลิตภัณฑ์บะหมี่เสริมผ าอบแห้ง เป็นการน าผ าซึ่งเป็นพืชน  าที่มีโปรตีน
สูง มาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์บะหมี่อบแห้ง เพ่ือให้ได้ผลิตภัณฑ์ใหม่ที่มีคุณค่าทางโภชนาการเพ่ิมขึ น 
ช่วยยืดอายุการเก็บรักษา และยังเป็นการเพ่ิมทางเลือกในการน าผ ามาใช้ประโยชน์ในการแปรรูปเป็น
ผลิตภัณฑ์อาหารแก่ผู้บริโภค งานวิจัยนี ส าเร็จลงได้ด้วยดีตามวัตถุประสงค์งานวิจัย คณะผู้วิจัย
ขอขอบคุณคณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏร าไพพรรณี ที่อนุเคราะห์ห้องปฏิบัติการ
ในการท าวิจัย รวมถึงคณะกรรมการผู้ทรงคุณวุฒิที่ให้ค าชี แนะในการปรับแก้ไขเล่มรายงานวิจัยให้มี
ความสมบูรณ์ยิ่งขึ น “งานวิจัยนี ได้รับทุนสนับสนุนการวิจัยจากมหาวิทยาลัยราชภัฏร าไพพรรณี 
ปีงบประมาณ 2563” 
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