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บทท่ี 1 

บทนํา 
 

ความเปนมาและความสําคัญ 

 สละ และระกํา จัดเปนพืชในสกุลระกํา (Salacca) มีถ่ินกําเนิดในทวีปเอเชีย พบมากในจีน 

ไทย พมา และมาเลเชีย เปนพืชประจําถ่ินในแถบพ้ืนท่ีติดทะเล นิยมรับประทานสด เนื่องจากเนื้อนุม  

รสหวานออกเปรี้ยวเล็กนอย และมีกลิ่นหอม ใหผลผลิตตอเนื่องตลอดท้ังป สละท่ีมีราคาตกต่ําใน

จังหวัดจันทบุรีมีสาเหตุมาจากผลของสละ เนื้อสละจะเปนสีน้ําตาลคอนขางชาในชวงเดือนกรกฎาคม 

- สิงหาคม ซ่ึงเปนฤดูฝนตกชุก ไมเปนท่ีตองการของตลาดผูบริโภค ทําใหราคาตกต่ํา (พืชเกษตรไทย,  

2559) และระกําในจังหวัดจันทบุรีเปนระกําท่ีมีรสเปรี้ยว จึงไมเปนท่ีนิยมรับประทานสด ทําใหมีราคา

ตกตํ่าลง จึงนิยมท่ีจะนํามาแปรรูปมากกวา เชน ระกําแกวของบานเสม็ดโพธิ์ศรี ตําบลโขมง จังหวัด

จันทบุรี เปนตน (กลุมแมบานเกษตรกรเสม็ดโพธิ์ศรี, 2559) 

 ทุเรียนเปนไมผลเศรษฐกิจสําคัญชนิดหนึ่งของประเทศไทยจังหวัดจันทบุรีสามารถผลิตทุเรียน

ไดมาก (สวนวิเคราะหสภาพการใชท่ีดินท่ี 1, 2547) มีปริมาณการบริโภคสูงท้ังในรูปของผลสดและ

แปรรูป เชน ทําเปนทุเรียนทอดกรอบและทุเรียนกวนจึงทําใหมีเปลือกทุเรียนถูกท้ิงเปนขยะจํานวน

มาก กอเปนมลพิษตอสิ่งแวดลอม (ลือพงษ ลือนาม และจนูญ เทียมประทีป, 2552) 

 ปจจุบันประเทศไทยตองนําเขาเพคติน  (Pectin) จากตางประทศ เพ่ือใชในอุตสาหกรรม

อาหารและยา รวมท้ังใชผลิตอาหารประเภทเจล เยลลี่ และอาหารเสริมประเภทตาง ๆ (ชวนิฏฐ สิทธิ

ดิลกรัตน และคณะ,  2548) ดังนั้นจึงมีความตองการเรงดวนท่ีจะผลิตเพคตินภายในประเทศเพ่ือ

ปอนเขาสูตลาดอุตสาหกรรมอาหารและยา ตลอดจนธุรกิจขนาดเล็กและครัวเรือน เพ่ือลดตนทุนใน

การผลิต ประเทศไทยเปนประเทศเกษตรกรรมท่ีมีวัตถุดิบทางการเกษตรและของเหลือใชทาง

การเกษตรหลากหลายชนิดท่ีสามารถนํามาสกัดเปนเพคติน (ชินานาฏ วิทยาประภากร และสมัชญ   

ทว-ีเกษมสมบัติ, 2559) 

      จากขอมูลขางตนคณะวิจัยจึงสนใจนําเปลือกทุเรียนซ่ึงเปนวัสดุเหลือใชทางการเกษตรมาสกัด

เปนเพคติน Pectin)   ซ่ึงเปนสารทําใหเกิดเจลชนิดหนึ่งท่ีนิยมนํามาใชในการผลิตแยมผลไมและนําเพ

คตินท่ีสกัดไดไปเปนสารทําใหเกิดเจลในการผลิตแยมสละและระกําท่ีมีราคาตกต่ําในจังหวัดจันทบุรี 

เปนชวยชวยลดปญหาสิ่งแวดลอมจากของเหลือท้ิงทางการเกษตร และชวยเพ่ิมมูลคาใหกับสละและ

ระกําท่ีตกเกรด ขายไมไดราคา 
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วัตถุประสงคของการวิจัย 

1. เพ่ือสกัดสารทําใหเกิดเจล คือ เพคติน จากเปลือกทุเรียน โดยการสกัดดวยกรด 

2. นําสารท่ีทําใหเกิดเจล คือ เพคตินท่ีสกัดไดจากเปลือกทุเรียนมาใชเปนสารทําใหเกิดเจล  

              ในการผลิตแยมสละและระกํา ท่ีมีราคาตกต่ําใน จังหวัดจันทบุรี 

 

ประโยชนของการวิจัย 

1. สามารถผลิตสารทําใหเกิดเจล คือ เพคติน จากเปลือกทุเรียนได 

2. ผลิตภัณฑแยมจากสละและระกําท่ีมีราคาตกต่ําใน จ. จันทบุรี โดยใชเพคตินจากเปลือก 

   ทุเรียนท่ีผลิตไดเปนสารทําใหเกิดเจล  

3. ชวยเพ่ิมมูลคาสละและระกําท่ีมีราคาตกต่ําใน จ. จันทบุรี  

4. กลุมชุมชนทองถ่ิน  มีทางเลือกในการทําผลิตภัณฑอาหารสละและระกํา 

5. ชวยสงเสริมผลิตภัณฑในชุมชน และเสริมสรางเศรษฐกิจชุมชนใหดีข้ึน 

6. ชวยลดปญหาสิ่งแวดลอม  เพราะไดลดปริมาณวัสดุเหลือท้ิงทางการเกษตร 

7.  มีการเผยแพรผลงานในงานประชุมวิชาการและในวารสารวิชาการ 

 

ขอบเขตของการวิจัย 

   สกัดสารทําใหเกิดเจล คือ เพคตินจากเปลือกทุเรียน โดยการสกัดดวยกรด ทําการทดสอบ

คุณสมบัติทางดานเคมีและกายภาพของเพคตินท่ีสกัดได และนําไปใชเปนสารทําใหเกิดเจลในการผลิต

แยมสละและระกําท่ีมีราคาตกต่ําในจังหวัดจันทบุรี เปรียบเทียบกับการใชเพคตินท่ีจําหนายทางการ

คาเปนสารทําใหเกิดเจลในแยมสละและระกําท่ีมีราคาตกต่ําในจังหวัดจันทบุรี โดยทําการศึกษาและ

ทําปฏิบัติการท่ีศูนยวิทยาศาสตร  มหาวิทยาลัยราชภัฏรําไพพรรณี   นําผลการศึกษาไปถายทอด

ใหกับนักเรียน จํานวน 1 โรงเรียน และกลุมแมบานใน  จ.จันทบุรี จํานวน   1 กลุม และเผยแพร

งานวิจัยในงานประชุมวิชาการระดับชาติ 1 เรื่อง และตีพิมพในวารสาร 1 เรื่อง 


