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บทคัดยอ 

 

 งานวิจัยนี้ไดนําสมุนไพร 2 ชนิด คือ พะวา ซ่ึงใบแหงนําไปตมใชเปนยาระบายออน ๆ ดอกแหงนําไป

ตมน้ํากินเปนยารักษาอาการไข ชวยเจริญอาหาร รักษาลม และโลหิตพิการ  สารสกัดสามารถตานเชื้อเอดสท้ัง

ในระดับเซลลและระดับโมเลกุลไดเปนอยางดี นอกจากนี้ยังมีคุณสมบัติฆาเซลลมะเร็งและลดอาการบวมของ

เนื้อเยื่อดวย และติ้วขาว มีสารตานอนุมูลอิสระสูง มีวิตามินเอ วิตามินซี และสารเบตาแคโรทีน  นําสมุนไพรท้ัง 

2 ชนิดมาทําการศึกษาปริมาณความชื้นท่ีมีอยูในใบ พบวา ใบสดมีปริมาณความชื้นสูงถึง 70 - 80 เปอรเซ็นต 

และใบแหงของใบพะวาและติ้วขาว มีปริมาณความชื้นเทากับ 5.2 และ 5.6 เปอรเซ็นตตามลําดับ สอดคลอง

กับมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชนของสมุนไพรแหง ซ่ึงระบุไววาสมุนไพรแหงตองมีความชื้นไมเกินรอยละ 12 โดย

น้ําหนัก จากนั้นนําใบสมุนไพรท้ัง 2 ชนิด มาศึกษาการผลิตไวน โดยทําการผลิตไวน 4 สูตร ไดแก ไวนพะวา

และไวนติ้วขาว ชนิดใบสดและใบแหง ใชปริมาณของแข็งท่ีละลายไดท้ังหมดเริ่มตนท่ี 20 องศาบริกซ คาพีเอช

เริ่มตนท่ี 4.5 ใชยีสต Saccharomyces cerevisiae TISTR 5049 ในการหมัก ระยะเวลาหมักเปนเวลา 22 วัน 

พบวา ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดท้ังหมดและคาพีเอชจะลดลงตามระยะเวลาการหมัก และจะคงท่ีในชวง

สุดทายของการหมัก สวนปริมาณกรดและปริมาณแอลกอฮอลท่ีมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนตามระยะเวลาของการหมัก 

ปริมาณแอลกอฮอลอยูในชวง 6–8 เปอรเซ็นต (ปริมาตรตอปริมาตร) สอดคลองกับมาตรฐานผลิตภัณฑ 

อุตสาหกรรมไวน มอก.ไวน 2089 – 2544 ระบุวาสุรากลั่นหรือไวนชนิดตาง ๆ ตองมีแรงแอลกอฮอลไมเกิน 15 

เปอรเซ็นต  เม่ือนําไวนท่ีผลิตไดไปประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสวิธี 5 point hedonic scale โดย

ใชผูชิมจํานวน 92 คน พบวาไวนติ้วขาวชนิดใบแหง ไดรับคะแนนการยอมรับมากท่ีสุด ในดานสี กลิ่น รสชาติ 

และความชอบรวม และผลการประเมินชวงอายุและอาชีพของผูชิมตอการยอมรับดานสี กลิ่น รสชาติ ความใส 

และความชอบรวม พบวาอายุไมมีผลตอการยอมรับทางดานสีและความใส สวนดานกลิ่น รสชาติ และ

ความชอบรวม คะแนนการยอมรับมีความแตกตางกัน สวนอาชีพมีผลทําใหการยอมรับดาน สี กลิ่น และ

ความชอบรวมแตกตางกัน โดยคะแนนการยอมรับของไวนท้ัง 4 สูตร อยูในระดับชอบปานกลางถึงชอบ ดังนั้น

สมุนไพร ไดแก พะวา และติ้วขาว สามารถนํามาผลิตไวนไดและเปนท่ียอมรับของผูชิมหรือผูบริโภค 
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Abstract 

 

This research emphasized studying the feasibility on wine production from Phawa 

and Tiu Khao. These two medicinal plants are local herbs in Chanthaburi. Dried Phawa leaves 

were used as a mild laxative. Boiled dried Phawa flowers improved appetite, and treated     

a fever, body and blood. Phawa extracted is well known as an anticancer, reduces the 

swelling of tissues and anti-HIV at the cellular and molecular level. As regards Tiu Khao, this 

plant is high antioxidant activity, vitamin A, vitamin C and beta-carotene. In this research, the 

moisture content of the fresh two medicinal plants leaves were 70-80% and dried Phawa 

leaves and dried Tiu Khao leaves were 5.2 and 5.6 %, respectively. These results comply 

with the community product standard of dried herbs which stated that the dry herb must 

have moisture content less than 12 % by weight. Then Phawa and Tiu Khao leaves were 

studied for wine production by making 4 wine recipes, namely Phawa wine from fresh 

leaves, Phawa wine from dried leaves, Tiu Khao wine from fresh leaves and Tiu Khao wine 

from dried leaves. Fermentation used Saccharomyces cerevisiae TISTR 5049, TSS at 20  ํbrix 

and the initial pH is equal to 4.5 at room temperatures for 22 days. TSS and pH decreased 

with the fermentation time and were stable at the end of fermentation. The acidic contents 

and alcohol contents tended to increase with the fermentation time. The alcohol contents 

were in the range of 6–8 %v/v. These results comply with the Wine Industry Standard, the 

Wine Industry TIS 2089-2544 states that distilled spirits or other types of wine must have 

alcohol less than 15 %v/v. The sensory properties were assessed using a 5-point hedonic 

scale method using 92 tasters. The results showed the most acceptance score in terms of 

color, smell, taste and overall preference. It was found that age didn’t affect the acceptance 

of color and clarity. In terms of smell, taste and overall preference acceptance scores were 

different. As for occupation, there was a difference in the acceptance of color, smell, and 
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overall preferences. The acceptance scores of all four wines were moderate to liking. 

Therefore, Phawa and Tiu Khao can be used to make wine and are accepted by the tasters 

or consumers. 
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