
 

บทท่ี 4 

ผลการวิจัย 

 

4.1 ผลการผลติไวนจากพืชวงศแตง 

     4.1.1 ผลการวิเคราะหองคประกอบทางเคมีของไวน ไดแก ปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช 

ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณแอลกอฮอลของไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใช

วิธีการตม และวิธีการใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต (Potassium metabisulfite; KMS) ใน

ข้ันตอนการฆาเช้ือ 

            1) ไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเช้ือ 

                   จากการหมักไวนฟกเขียวโดยใชวิธีการตมในข้ันตอนฆาเชื้อ และใชยีสต S. cerevisiae 

TISTR 5019 เปนกลาเชื้อในการหมัก และวิเคราะหปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรด

ท้ังหมด และปริมาณแอลกอฮอล พบวา ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดในระหวางการหมักมีแนวโนม

ลดลงจากวันท่ี  0 – 18 ในวันท่ี 18 ของการหมักมีปริมาณของแข็งท่ีละลายไดต่ําท่ีสุด เทากับ 13.00 

องศาบริกซ ซ่ึงวันท่ี 10 และ 12 ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) 

เชนเดียวกับคาพีเอชท่ีพบวา มีปริมาณลดลงตามระยะเวลาของการหมัก โดยพบวาวันท่ี 6 และ 8 ของ

การหมักไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) วันท่ี 12 และ 14 ของการหมักไมมี

ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) เม่ือสิ้นสุดการหมักในวันท่ี 18 มีคาพีเอช เทากับ 

2.96 ซ่ึงไมแตกตางจากวันท่ี 16 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ปริมาณกรดท้ังหมดในระหวาง

การหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0 - 18 ในวันท่ี 12 14 และ 16 ของการหมัก ไมมีความแตกตาง

กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และในวันท่ี 18 ของการหมัก มีปริมาณกรดท้ังหมดสูงสุดรอย

ละ 0.60 โดยปริมาตร ไมมีความแตกตางจากวันท่ี 14 และ 16 ของการหมัก อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p>0.05) และปริมาณแอลกอฮอลในระหวางการหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0 – 18 ซ่ึงมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) โดยปริมาณแอลกอฮอลสูงสุดในวันท่ี 18 ของการหมัก 

มีปริมาณแอลกอฮอลเทากับรอยละ 6.43 โดยปริมาตร แสดงดังตารางท่ี 4.1 และภาพท่ี 4.1 
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ตารางท่ี 4.1  ปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณแอลกอฮอลของ  

                  ไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
TSS 

(°Brix) 
pH 

ปริมาณกรดท้ังหมด 

(รอยละโดยปริมาตร) 

ปริมาณแอลกอฮอล 

(รอยละโดยปริมาตร) 

0 20.00 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 0.00 ± 0.00h 0.00 ± 0.00j 

2 19.50 ± 0.00b 3.15 ± 0.01b 0.21 ± 0.03g 1.47 ± 0.06i 

4 18.60 ± 0.17c 3.11 ± 0.01c 0.29 ± 0.03f 2.55 ± 0.18h 

6 18.00 ± 0.00d 3.07 ± 0.01d 0.39 ± 0.02e 3.53 ± 0.06g 

8 17.00 ± 0.00e 3.06 ± 0.02d 0.49 ± 0.02d 4.20 ± 0.09f 

10 16.07 ± 0.12f 3.02 ± 0.01e 0.52 ± 0.00c 4.57 ± 0.12e 

12 15.83 ± 0.29f 2.99 ± 0.01f 0.55 ± 0.03b 4.97 ± 0.06d 

14 14.50 ± 0.50g 2.99 ± 0.02f 0.57 ± 0.02ab 5.50 ± 0.00c 

16 13.50 ± 0.00h 2.95 ± 0.01g 0.57 ± 0.01ab 6.00 ± 0.00b 

18 13.00 ± 0.00i 2.96 ± 0.01g 0.60 ± 0.02a 6.43 ± 0.12a 
 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

                   2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

                       สถิติ (p≤0.05) 

 

 
 

ภาพท่ี 4.1 แสดงการเปลี่ยนแปลงของปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และ 

                ปริมาณแอลกอฮอลระหวางการหมักของไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
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2) ไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเช้ือ 

   ไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ปริมาณของแข็งท่ี

ละลายไดในระหวางการหมักมีแนวโนมลดลงจากวันท่ี 0 – 20 ในวันท่ี 20 ของการหมักมีปริมาณของแข็ง

ท่ีละลายไดต่ําท่ีสุด เทากับ 13.60 องศาบริกซ ซ่ึงวันท่ี 14 และ 16 ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ

ทางสถิติ (p>0.05) คาพีเอชในระหวางการหมักมีปริมาณลดลงตามระยะเวลาของการหมัก โดยพบวาวันท่ี 

6 และ 8 ของการหมักไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) วันท่ี 10 12 และ 14  

ของการหมัก ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และวันท่ี 14 และ 16 ไมมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(p>0.05) เม่ือสิ้นสุดการหมักในวันท่ี 20 มีคาพีเอช เทากับ 2.64 

ปริมาณกรดท้ังหมดในระหวางหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึน มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p≤0.05) ในวันท่ี 20 ของการหมักมีปริมาณกรดท้ังหมดสูงสุดรอยละ 0.57 โดยปริมาตร และปริมาณ

แอลกอฮอลในระหวางการหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0 – 20 ซ่ึงมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ

ทางสถิติ (p≤0.05) โดยปริมาณแอลกอฮอลสูงสุดในวันท่ี 20 ของการหมัก มีปริมาณแอลกอฮอล เทากับ

รอยละ 6.57 โดยปริมาตร แสดงดังตารางท่ี 4.2 และภาพท่ี 4.2 

 

ตารางท่ี 4.2  ปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณแอลกอฮอลของ      

                  ไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
 

วันท่ี 
TSS 

(°Brix) 
pH 

ปริมาณกรดท้ังหมด 

(รอยละโดยปริมาตร) 

ปริมาณแอลกอฮอล 

(รอยละโดยปริมาตร) 

0 20.00 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 0.00 ± 0.00i 0.00 ± 0.00k 

2 19.17 ± 0.29b 3.29 ± 0.03b 0.19 ± 0.02h 0.90 ± 0.10j 

4 18.60 ± 0.17c 3.07 ± 0.01c 0.32 ± 0.02g 1.93 ± 0.15i 

6 18.07 ± 0.12d 2.97 ± 0.02d 0.33 ± 0.02fg 2.60 ± 0.17h 

8 17.07 ± 0.12e 2.94 ± 0.01d 0.36 ± 0.05f 3.50 ± 0.10g 

10 16.17 ± 0.29f 2.87 ± 0.06e 0.47 ± 0.03e 3.97 ± 0.06f 

12 15.40 ± 0.17g 2.86 ± 0.01e 0.49 ± 0.02de 4.53 ± 0.06e 

14 14.50 ± 0.00h 2.84 ± 0.01ef 0.51 ± 0.02cd 5.00 ± 0.00d 

16 14.33 ± 0.15h 2.82 ± 0.02f 0.53 ± 0.02bc 5.63 ± 0.15c 

18 14.00 ± 0.00i 2.71 ± 0.02g 0.55 ± 0.02ab 6.10 ± 0.10b 

20 13.60 ± 0.17j 2.64 ± 0.03h 0.57 ± 0.01a 6.57 ± 0.12a 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

     2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

                     สถิติ (p≤0.05) 
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ภาพท่ี 4.2 แสดงการเปลี่ยนแปลงของปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และ   

                  ปริมาณแอลกอฮอลระหวางการหมักของไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตใน 

                ข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

3) ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเช้ือ 

     ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดในระหวาง

การหมักมีแนวโนมลดลงจากวันท่ี 0 – 12 ในวันท่ี 12 ของการหมักมีปริมาณของแข็งท่ีละลายไดตํ่า

ท่ีสุด เทากับ 14.83 องศาบริกซ ซ่ึงวันท่ี 0 และ 2 ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  

(p>0.05) คาพีเอชในระหวางการหมักมีปริมาณลดลงตามระยะเวลาของการหมัก โดยพบวาวันท่ี 2 

และ 4 ของการหมักไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) เม่ือสิ้นสุดการหมักใน

วันท่ี 12 มีคาพีเอช เทากับ 3.18 ปริมาณกรดท้ังหมดในระหวางการหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี  

0 - 12 ในวันท่ี 12 ของการหมักมีปริมาณกรดท้ังหมดสูงสุดรอย 0.62 โดยปริมาตร ซ่ึงไมแตกตางจาก

วันท่ี 10 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และปริมาณแอลกอฮอลในระหวางการหมักมีแนวโนม

เพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0 – 12 ในวันท่ี 12 ของการหมัก มีปริมาณแอลกอฮอลสูงสุดเทากับรอยละ 6.53 

โดยปริมาตร ซ่ึงไมแตกตางจากวันท่ี 10 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.3 

และภาพท่ี 4.3 
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ตารางท่ี 4.3  ปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณแอลกอฮอลของ  

                  ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
TSS 

(°Brix) 
pH 

ปริมาณกรดท้ังหมด 

(รอยละโดยปริมาตร) 

ปริมาณแอลกอฮอล 

(รอยละโดยปริมาตร) 

0 20.00 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 0.00 ± 0.00f 0.00 ± 0.00f 

2 20.00 ± 0.00a 3.28 ± 0.01b 0.29 ± 0.03e 1.57 ± 0.06e 

4 19.17 ± 0.29b 3.28 ± 0.01b 0.37 ± 0.03d 3.60 ± 0.26d 

6 18.00 ± 0.50c 3.27 ± 0.01c 0.44 ± 0.02c 4.73 ± 0.40c 

8 16.77 ± 0.25d 3.25 ± 0.01d 0.50 ± 0.00b 5.67 ± 0.29b 

10 15.83 ± 0.29e 3.21 ± 0.01e 0.63 ± 0.02a 6.13 ± 0.23a 

12 14.83 ± 0.29f 3.18 ± 0.01f 0.62 ± 0.01a 6.53 ± 0.25a 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

                 2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

                       สถิติ (p≤0.05) 

 

 
 

ภาพท่ี 4.3 แสดงการเปลี่ยนแปลงของปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และ   

              ปริมาณแอลกอฮอลระหวางการหมักของไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
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4) ไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเช้ือ 

     ไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ปริมาณของแข็งท่ี

ละลายไดในระหวางการหมักมีแนวโนมลดลงจากวันท่ี 0 – 14 ในวันท่ี 14 ของการหมักมีปริมาณ

ของแข็งท่ีละลายไดตํ่าท่ีสุด เทากับ 13.83 องศาบริกซ ซ่ึงวันท่ี 0และ 2 ไมมีความแตกตางกันอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) คาพีเอชในระหวางการหมักมีปริมาณลดลงตามระยะเวลาของการหมัก 

โดยพบวาวันท่ี 4, 6 และ 8 ของการหมักไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) 

เม่ือสิ้นสุดการหมักในวันท่ี 14 มีคาพีเอช เทากับ 2.74 ปริมาณกรดท้ังหมดในระหวางการหมักมี

แนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0 – 14 ในวันท่ี 14 ของการหมักมีปริมาณกรดท้ังหมดสูงสุด เทากับ 0.55 

เปอรเซ็นตโดยปริมาตร ซ่ึงไมแตกตางจากวันท่ี 10 และ 12 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และ

ปริมาณแอลกอฮอลในระหวางการหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0 – 14 ซ่ึงมีความแตกตางกันอยาง

มีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) โดยปริมาณแอลกอฮอลสูงสุดในวันท่ี 14 ของการหมัก มีปริมาณ

แอลกอฮอล เทากับรอยละ 6.60 โดยปริมาตร แสดงดังตารางท่ี 4.4 และภาพท่ี 4.4 

 

ตารางท่ี 4.4  ปริมาณของแข็งท่ีละลาย ไดคาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณแอลกอฮอลของ   

                  ไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
TSS 

(°Brix) 
pH 

ปริมาณกรดท้ังหมด 

(รอยละโดยปริมาตร) 

ปริมาณแอลกอฮอล 

(รอยละโดยปริมาตร) 

0 20.00 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 0.00 ± 0.00d 0.00 ± 0.00h 

2 19.83 ± 0.29a 3.29 ± 0.04b 0.21 ± 0.03c 1.28 ± 0.10g 

4 19.23 ± 0.25b 3.14 ± 0.01c 0.31 ± 0.04bc 2.47 ± 0.15f 

6 17.90 ± 0.36c 3.13 ± 0.01c 0.40 ± 0.07ab 3.17 ± 0.12e 

8 16.67 ± 0.29d 3.12 ± 0.01c 0.32 ± 0.24bc 4.07 ± 0.12d 

10 15.67 ± 0.29e 3.05 ± 0.06d 0.50 ± 0.02a 5.00 ± 0.00c 

12 14.67 ± 0.29f 2.90 ± 0.03e 0.53 ± 0.01a 5.93 ± 0.12b 

14 13.83 ± 0.29g 2.74 ± 0.04f 0.55 ± 0.04a 6.60 ± 0.17a 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

        2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

                      สถิติ (p≤0.05) 
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ภาพท่ี 4.4 การเปลี่ยนแปลงของปรมิาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณ 

                แอลกอฮอลระหวางการหมักของไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอน  

                การฆาเชื้อ 

 

5) ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเช้ือ 

 ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดในระหวาง

การหมักมีแนวโนมลดลงจากวันท่ี 0 – 14 ซ่ึงมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

ในวันท่ี 14 ของการหมัก มีปริมาณของแข็งท่ีละลายไดต่ําท่ีสุด เทากับ 13.50 องศาบริกซ คาพีเอชใน

ระหวางการหมักมีปริมาณลดลงตามระยะเวลาของการหมัก โดยพบวาวันท่ี 6 และ 8 ของการหมัก 

ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และในวันท่ี 10 และ 12 ของการหมักไมมี

ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) เม่ือสิ้นสุดการหมักในวันท่ี 14 มีคาพีเอช เทากับ

2.97 ปริมาณกรดท้ังหมดในระหวางการหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0 – 14 ในวันท่ี 14 ของ 

การหมักมีปริมาณกรดท้ังหมดสูงสุด เทากับ 0.64 เปอรเซ็นตโดยปริมาตร ซ่ึงในวันท่ี 4, 6 และ 8 ของ

การหมักไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และปริมาณแอลกอฮอลในระหวาง

การหมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0 – 14 ซ่ึงแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) ในวันท่ี 

14 ของการหมัก มีปริมาณแอลกอฮอลสูงสุด เทากับรอยละ 6.40 โดยปริมาตร แสดงดังตารางท่ี 4.5 

และภาพท่ี 4.5 
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ตารางท่ี 4.5  ปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณแอลกอฮอลของ  

                  ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
TSS 

(°Brix) 
pH 

ปริมาณกรดท้ังหมด 

(% โดยปริมาตร) 

ปริมาณแอลกอฮอล 

(% โดยปริมาตร) 

0 20.00 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 0.00 ± 0.00f 0.00 ± 0.00h 

2 19.50 ± 0.00b 3.13 ± 0.01b 0.28 ± 0.03e 1.37 ± 0.06g 

4 18.50 ± 0.00c 3.10 ± 0.01c 0.38 ± 0.03d 2.63 ± 0.12f 

6 17.83 ± 0.29d 3.07 ± 0.02d 0.40 ± 0.02d 3.57 ± 0.12e 

8 16.00 ± 0.00e 3.06 ± 0.03d 0.41± 0.07d 4.60 ± 0.10d 

10 15.67 ± 0.23f 3.03 ± 0.01e 0.50 ± 0.01c 5.47 ± 0.06c 

12 14.50 ± 0.00g 3.02 ± 0.02e 0.57 ± 0.03b 5.90 ± 0.17b 

14 13.50 ± 0.00h 2.97 ± 0.01f 0.64 ± 0.02a 6.40 ± 0.17a 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

                   2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

                        สถิติ (p≤0.05) 

 

 
 

ภาพท่ี 4.5 แสดงการเปลี่ยนแปลงของปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และ 

                 ปริมาณแอลกอฮอลระหวางการหมักของไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
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6) ไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเช้ือ 

                   ไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ปริมาณของแข็งท่ีละลาย

ไดในระหวางการหมักมีแนวโนมลดลงจากวันท่ี 0 – 20 ซ่ึงมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p≤0.05) ในวันท่ี 20 ของการหมักมีปริมาณของแข็งท่ีละลายไดต่ําท่ีสุด เทากับ 13.30 องศาบริกซ คาพีเอช 

ในระหวางการหมักมีปรมิาณลดลงตามระยะเวลาของการหมัก โดยพบวาวันท่ี 2 และ 4 ของการหมักไมมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) วันท่ี 6 ถึง 12 ของการหมักไมมีความแตกตางกันอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และในวันท่ี 16 และ 18 ของการหมักไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง

สถิติ (p>0.05) เม่ือสิ้นสุดการหมักในวันท่ี 20 มีคาพีเอช เทากับ 2.72 ปริมาณกรดท้ังหมดในระหวางการหมักมี

แนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0 – 20 ในวันท่ี 20 ของการหมักมีปริมาณกรดท้ังหมดสูงสุดรอยละ 0.62  

โดยปริมาตร ซ่ึงไมแตกตางกับวันท่ี 18 อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และในวันท่ี 12 14 และ 16  

ของการหมักไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) และปริมาณแอลกอฮอลในระหวางการ

หมักมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนจากวันท่ี 0 – 20 ซ่ึงแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) ในวันท่ี 20  

ของการหมักมีปรมิาณแอลกอฮอลสูงสุด เทากับรอยละ 6.57 โดยปริมาตร แสดงดังตารางท่ี 4.6 และภาพท่ี 4.6 

ตารางท่ี 4.6  ปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และปริมาณแอลกอฮอลของ  

                  ไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
TSS 

(°Brix) 
pH 

ปริมาณกรดท้ังหมด 

(รอยละโดยปริมาตร) 

ปริมาณแอลกอฮอล 

(รอยละโดยปริมาตร) 

0 20.00 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 0.00 ± 0.00i 0.00 ± 0.00k 

2 19.07 ± 0.12b 3.12 ± 0.02b 0.26 ± 0.04h 1.40 ± 0.00j 

4 18.50 ± 0.00c 3.09 ± 0.01b 0.31 ± 0.02g 2.43 ± 0.06i 

6 18.00 ± 0.00d 2.96 ± 0.01c 0.38 ± 0.02f 3.23 ± 0.06h 

8 17.40 ± 0.17e 2.98 ± 0.01c 0.42 ± 0.01e 3.87 ± 0.06g 

10 16.33 ± 0.29f 2.95 ± 0.02c 0.47 ± 0.03d 4.47 ± 0.06f 

12 15.60 ± 0.17g 2.95 ± 0.01c 0.53 ± 0.01c 4.67 ± 0.06e 

14 15.07 ± 0.12h 2.90 ± 0.03d 0.55 ± 0.02c 4.87 ± 0.06d 

16 14.60 ± 0.17i 2.81 ± 0.01e 0.57 ± 0.01bc 5.53 ± 0.06c 

18 14.17 ± 0.29j 2.80 ± 0.05e 0.61 ± 0.05ab 6.10 ± 0.10b 

20 13.30 ± 0.17k 2.72 ± 0.01f 0.62 ± 0.01a 6.57 ± 0.06a 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

                   2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

                       สถิติ (p≤0.05) 
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ภาพท่ี 4.6 แสดงการเปลี่ยนแปลงของปริมาณของแข็งท่ีละลายได คาพีเอช ปริมาณกรดท้ังหมด และ 

                  แอลกอฮอลระหว างการหมักของไวนบวบหอม โดยวิธีการใชสารโพแทสเซียม 

               เมตาไบซัลไฟต ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

4.2  ผลการเปรียบเทียบองคประกอบทางเคมีของไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตม 

      และใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต (Potassium metabisulfite; KMS) ในข้ันตอนการฆาเช้ือ 

 4.2.1 ปริมาณของแข็งท่ีละลายได (Total Soluble Solids ; TSS) 

 4.2.1.1 ไวนฟกเขียว 

  จากการหมักไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ และใชยีสต S. cerevisiae TISTR 5019 เปนกลาเชื้อในการหมัก มีปริมาณของแข็งท่ีละลาย

ไดเริ่มตนท่ี 20 องศาบริกซ หลักจากการหมักพบวาไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

การหมักจะสิ้นสุดในวันท่ี 18 ของการหมัก โดยมีปริมาณของแข็งท่ีละลายได เทากับ 13.00 องศาบริกซ 

กระบวนการหมักสิ้นสุดเร็วกวาไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อท่ี

กระบวนการหมักสิ้นสุดในวันท่ี 20 ของการหมัก โดยมีปริมาณของแข็งท่ีละลายได เทากับ 13.60 องศาบริกซ 

จากผลการศึกษาปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนท้ัง 2 สูตรนี้ มีแนวโนมลดลงเรื่อย ๆ ตามระยะเวลาของ 

การหมัก โดยปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อลดลงเร็วกวาไวน 

ฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ แสดงตารางท่ี 4.7 และภาพท่ี 4.7 

 

 

0

2

4

6

8

10

12

14

16

18

20

22

0 2 4 6 8 10 12 14 16 18 20

ระยะเวลาในการหมัก (วัน) 

ปริมาณของแข็งที่ละลายได (°Brix) 

pH

ปริมาณกรดทั้งหมด 

ปริมาณแอลกอฮอล (%) 



59 
 

ตารางท่ี 4.7  ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมและไวนฟกเขียวท่ีใช 

                 โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายได (°Brix) 

ไวนฟกเขียว (ตม) ไวนฟกเขียว (KMS) 

0 20.00 ± 0.00a 20.00 ± 0.00a 

2 19.50 ± 0.00b 19.17 ± 0.29b 

4 18.60 ± 0.17c 18.60 ± 0.17c 

6 18.00 ± 0.00d 18.07 ± 0.12d 

8 17.00 ± 0.00e 17.07 ± 0.12e 

10 16.07 ± 0.12f 16.17 ± 0.29f 

12 15.83 ± 0.29f 15.40 ± 0.17g 

14 14.50 ± 0.50g 14.50 ± 0.00h 

16 13.50 ± 0.00h 14.33 ± 0.15h 

18 13.00 ± 0.00i 14.00 ± 0.00i 

20 - 13.60 ± 0.17j 
 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

  2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  

                      (p≤0.05) 
 

 
ภาพท่ี 4.7 ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมและใชโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

              ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
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 4.2.1.2 ไวนฟกขาว 

  จากการหมักไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ และใชยีสต S. cerevisiae TISTR 5019 เปนกลาเชื้อในการหมัก มีปริมาณ

ของแข็งท่ีละลายไดเริ่มตนท่ี 20 องศาบริกซ หลักจากการหมักพบวาไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมใน

ข้ันตอนการฆาเชื้อะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 12 ของการหมัก โดยมีปริมาณของแข็งท่ีละลาย

ได เทากับ 14.83 องศาบริกซ การใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ  

สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 14 ของการหมัก โดยมีปริมาณของแข็งท่ีละลายได เทากับ 13.83  

องศาบริกซ ผลการศึกษาพบวาปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนท้ัง 2 สูตรนี้ มีแนวโนมลดลง 

เรื่อย ๆ ตามระยะเวลาของการหมัก โดยปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมใน

ข้ันตอนการฆาเชื้อใชระยะเวลาในการหมักเร็วกวาไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตใน

ข้ันตอนการฆาเชื้อ แสดงตารางท่ี 4.8 และภาพท่ี 4.8 

 

ตารางท่ี 4.8  ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมและไวนฟกขาวท่ีใชสาร  

                 โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายได (°Brix) 

ไวนฟกขาว (ตม) ไวนฟกขาว (KMS) 

0 20.00 ± 0.00a 20.00 ± 0.00a 

2 20.00 ± 0.00a 19.83 ± 0.29a 

4 19.17 ± 0.29b 19.23 ± 0.25b 

6 18.00 ± 0.50c 17.90 ± 0.36c 

8 16.77 ± 0.25d 16.67 ± 0.29d 

10 15.83 ± 0.29e 15.67 ± 0.29e 

12 14.83 ± 0.29f 14.67 ± 0.29f 

14 - 13.83 ± 0.29g 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

                    2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

 



61 
 

 
ภาพท่ี 4.8 ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตม และใชโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

               ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
 

4.2.1.3 ไวนบวบหอม 

           จากการหมักไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตใน

ข้ันตอนการฆาเชื้อ และใชยีสต S. cerevisiae TISTR 5019 เปนกลาเชื้อในการหมัก มีปริมาณ

ของแข็งท่ีละลายไดเริ่มตนท่ี 20 องศาบริกซ ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อจะ

สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 14 ของการหมัก โดยมีปริมาณของแข็งท่ีละลายได เทากับ 13.83 

องศาบริกซ การใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักใน

วันท่ี 20 ของการหมัก โดยมีปริมาณของแข็งท่ีละลายได เทากับ 13.30 องศาบริกซ ผลการศึกษา

พบวาปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวน 2 สูตรนี้ มีแนวโนมลดลงเรื่อย ๆ ตามระยะเวลาของการ

หมัก โดยปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ จะใช

ระยะเวลาในการหมักเร็วกวาไวนบวบหอมท่ีใชโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ แสดง

ภาพท่ี 4.9 และตารางท่ี 4.9 
 

 
ภาพท่ี 4.9 ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใชโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

               ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
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ตารางท่ี 4.9  ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตม และไวนบวบหอมท่ีใชสาร   

                  โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายได (°Brix) 

ไวนบวบหอม (ตม) ไวนบวบหอม (KMS) 

0 20.00 ± 0.00a 20.00 ± 0.00a 

2 19.50 ± 0.00b 19.07 ± 0.12b 

4 18.50 ± 0.00c 18.50 ± 0.00c 

6 17.83 ± 0.29d 18.00 ± 0.00d 

8 16.00 ± 0.00e 17.40 ± 0.17e 

10 15.67 ± 0.23f 16.33 ± 0.29f 

12 14.50 ± 0.00g 15.60 ± 0.17g 

14 13.50 ± 0.00h 15.07 ± 0.12h 

16 - 14.60 ± 0.17i 

18 - 14.17 ± 0.29j 

20 - 13.30 ± 0.17k 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

  2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  

                        (p≤0.05) 

 

 4.2.2 พีเอช (pH) 

    4.2.2.1 ไวนฟกเขียว 

                        จากการหมักไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบ-

ซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ มีพีเอชเริ่มตนเทากับ 4.5 ในระหวางการหมัก คาพีเอชมีแนวโนมลดลง

เรื่อย ๆ หลังจากนั้นคาพีเอชจะคงท่ี โดยไวน 2 สูตรนี้ มีแนวโนมการเปลี่ยนแปลงคาพีเอชไปในทาง

เดียวกัน ไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อจะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 18 ของ

การหมักโดยมีพีเอชเทากับ 2.96 ไวนฟกเขียวท่ีใชโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อจะ

สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 20 โดยมีพีเอช เทากับ 2.64 ซ่ึงมีการลดลงของคาพีเอชตํ่ากวาไวนฟก

เขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ แสดงดังภาพท่ี 4.10 และตารางท่ี 4.10 
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ภาพท่ี 4.10 คาพีเอชของไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตม และใชโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอน    

                การฆาเชื้อ 

 

ตารางท่ี 4.10  คาพีเอชของไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

                    ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
คาพีเอช 

ไวนฟกเขียว (ตม) ไวนฟกเขียว (KMS) 

0 4.50 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 

2 3.15 ± 0.01b 3.29 ± 0.03b 

4 3.11 ± 0.01c 3.07 ± 0.01c 

6 3.07 ± 0.01d 2.97 ± 0.02d 

8 3.06 ± 0.02d 2.94 ± 0.01d 

10 3.02 ± 0.01e 2.87 ± 0.06e 

12 2.99 ± 0.01f 2.86 ± 0.01e 

14 2.99 ± 0.02f 2.84 ± 0.01ef 

16 2.95 ± 0.01g 2.82 ± 0.02f 

18 2.96 ± 0.01g 2.71 ± 0.02g 

20 - 2.64 ± 0.03h 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

  2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 
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 4.2.2.2 ไวนฟกขาว 

                        จากการหมักไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตใน

ข้ันตอนการฆาเชื้อ พีเอชเริ่มตน 4.5 ในระหวางการหมัก พีเอชมีแนวโนมลดลงเรื่อย ๆ หลังจากนั้นคา

พีเอชจะคงท่ี โดยไวน 2 สูตรนี้มีแนวโนมการเปลี่ยนแปลงคาพีเอชไปในทางเดียวกัน ไวนฟกขาวท่ีใช

วิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อจะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 12 ของการหมัก 

โดยมีพีเอชเทากับ 3.18 ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

จะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 14 ของการหมัก โดยมีพีเอช เทากับ 2.74 มีการลดลงของพีเอชต่ํา

กวาไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ แสดงดังตารางท่ี 4.11 และภาพท่ี 4.11 
 

ตารางท่ี 4.11  คาพีเอชของไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมและใช KMS ในข้ันตอน การฆาเชื้อ 
 

วันท่ี 
คาพีเอช 

ไวนฟกขาว (ตม) ไวนฟกขาว (KMS) 

0 4.50 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 

2 3.28 ± 0.01b 3.29 ± 0.04b 

4 3.28 ± 0.01b 3.14 ± 0.01c 

6 3.27 ± 0.01c 3.13 ± 0.01c 

8 3.25 ± 0.01d 3.12 ± 0.01c 

10 3.21 ± 0.01e 3.05 ± 0.06d 

12 3.18 ± 0.01f 2.90 ± 0.03e 

14 - 2.74 ± 0.04f 
 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

  2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

 
ภาพท่ี 4.11 คาพีเอชของไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมและใช KMS ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
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 4.4.2.3 ไวนบวบหอม 

            จากการหมักไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใชโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตใน

ข้ันตอนการฆาเชื้อ มีพีเอชเริ่มตนเทากับ 4.5 ในระหวางการหมัก พีเอชมีแนวโนมลดลงเรื่อย ๆ 

หลังจากนั้นคา   พีเอชจะคงท่ี โดยไวนท้ัง 2 สูตรนี้ มีแนวโนมการเปลี่ยนแปลงคาพีเอชไปในทาง

เดียวกัน ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อจะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 14 ของ

การหมักโดยมีพีเอชเทากับ 2.97 ไวนบวบหอมท่ีใชโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ

จะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 20 ของการหมัก โดยมีพีเอช เทากับ 2.72 ซ่ึงมีการลดลงของคาพี

เอชต่ํากวาไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ แสดงดังตารางท่ี 4.12 และภาพท่ี 4.12 
 

ตารางท่ี 4.12  คาพีเอชของไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตใน   

                   ข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
คาพีเอช 

ไวนบวบหอม (ตม) ไวนบวบหอม (KMS) 

0 4.50 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 

2 3.13 ± 0.01b 3.12 ± 0.02b 

4 3.10 ± 0.01c 3.09 ± 0.01b 

6 3.07 ± 0.02d 2.96 ± 0.01c 

8 3.06 ± 0.03d 2.98 ± 0.01c 

10 3.03 ± 0.01e 2.95 ± 0.02c 

12 3.02 ± 0.02e 2.95 ± 0.01c 

14 2.97 ± 0.01f 2.90 ± 0.03d 

16 - 2.81 ± 0.01e 

18 - 2.80 ± 0.05e 

20 - 2.72 ± 0.01f 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

  2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 
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ภาพท่ี 4.12 คาพีเอชของไวนบวบหอมโดยวิธีการตมและวิธีการใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

                ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
 

4.2.3 ปริมาณกรดท้ังหมด  

 4.2.3.1 ไวนฟกเขียว 

 จากการหมักไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวา ปริมาณกรดท้ังหมดของไวนท้ัง 2 สูตร มีแนวโนมเพ่ิมข้ึน โดยไวน 

ฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อมีปริมาณกรดท้ังหมดเพ่ิมข้ึนสูงกวาไวนฟกเขียวท่ีใชสาร

โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ  

จะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 18 ของการหมัก และมีปริมาณกรดท้ังหมดรอยละ 0.60  

โดยปริมาตร ไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมในข้ันตอนการฆาเชื้อจะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 

20 และมีปริมาณกรดท้ังหมดรอยละ 0.57 โดยปริมาตร แสดงดังตารางท่ี 4.13 และภาพท่ี 4.13 

 

 
 

ภาพท่ี 4.13 ปริมาณกรดท้ังหมดของไวนฟกเขียวโดยวิธีการตมและวิธีการใช KMS ฆาเชื้อ 
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ตารางท่ี 4.13  ปริมาณกรดท้ังหมดของไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

                    ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
ปริมาณกรดท้ังหมด (รอยละโดยปริมาตร) 

ไวนฟกเขียว (ตม) ไวนฟกเขียว (KMS) 

0 0.00 ± 0.00h 0.00 ± 0.00i 

2 0.21 ± 0.03g 0.19 ± 0.02h 

4 0.29 ± 0.03f 0.32 ± 0.02g 

6 0.39 ± 0.02e 0.33 ± 0.02fg 

8 0.49 ± 0.02d 0.36 ± 0.05f 

10 0.52 ± 0.00c 0.47 ± 0.03e 

12 0.55 ± 0.03b 0.49 ± 0.02de 

14 0.57 ± 0.02ab 0.51 ± 0.02cd 

16 0.57 ± 0.01ab 0.53 ± 0.02bc 

18 0.60 ± 0.02a 0.55 ± 0.02ab 

20 - 0.57 ± 0.01a 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

       2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  

                       (p≤0.05) 

 

4.2.3.2 ไวนฟกขาว 

                      จากการหมักไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต      

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวา ปริมาณกรดท้ังหมดของไวนท้ัง 2 สูตร มีแนวโนมเพ่ิมข้ึน โดยไวนฟกขาว

ท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อมีปริมาณกรดท้ังหมดเพ่ิมข้ึนสูงกวาไวนฟกขาวท่ีใชสาร

โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อจะ

สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 12 ของการหมัก และมีปริมาณกรดท้ังหมดรอยละ 0.62 โดยปริมาตร 

ไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมในข้ันตอนการฆาเชื้อจะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 14 ของการ

หมัก และมีปริมาณกรดท้ังหมดรอยละ 0.55 โดยปริมาตร แสดงดังตารางท่ี 4.14 และภาพท่ี 4.14 
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ภาพท่ี 4.14 ปริมาณกรดท้ังหมดของไวนฟกขาวโดยวิธีการตม และวิธีการใชสารโพแทสเซียม 

                เมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

ตารางท่ี 4.14  ปริมาณกรดท้ังหมดของไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

                   ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
ปริมาณกรดท้ังหมด (รอยละโดยปริมาตร) 

ไวนฟกขาว (ตม) ไวนฟกขาว (KMS) 

0 0.00 ± 0.00f 0.00 ± 0.00f 

2 0.29 ± 0.03e 0.21 ± 0.03e 

4 0.37 ± 0.03d 0.31 ± 0.04d 

6 0.44 ± 0.02c 0.40 ± 0.070c 

8 0.50 ± 0.00b 0.46 ± 0.01b 

10 0.63 ± 0.02a 0.50 ± 0.02ab 

12 0.62 ± 0.01a 0.53 ± 0.01a 

14 - 0.55 ± 0.04a 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

                   2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 
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4.2.3.3 ไวนบวบหอม 

           จากการหมักไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวา ปริมาณกรดท้ังหมดของไวนท้ัง 2 สูตร มีแนวโนมเพ่ิมข้ึน โดยไวน 

บวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อมีปริมาณกรดท้ังหมดเพ่ิมสูงข้ึนกวาไวนบวบหอม ท่ีใชสาร

โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการ 

ฆาเชื้อจะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 14 ของการหมัก และมีปริมาณกรดท้ังหมดรอยละ 0.64 

โดยปริมาตร ไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 

20 ของการหมัก และมีปริมาณกรดท้ังหมดรอยละ 0.62 โดยปริมาตร แสดงดังตารางท่ี 4.15 และ

ภาพท่ี 4.15 

 

ตารางท่ี 4.15  ปริมาณกรดท้ังหมดของไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตม และใชสารโพแทสเซียม 

                      เมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
ปริมาณกรดท้ังหมด (รอยละโดยปริมาตร) 

ไวนบวบหอม (ตม) ไวนบวบหอม (KMS) 

0 0.00 ± 0.00f 0.00 ± 0.00i 

2 0.28 ± 0.03e 0.26 ± 0.04h 

4 0.38 ± 0.03d 0.31 ± 0.02g 

6 0.40 ± 0.02d 0.38 ± 0.02f 

8 0.41± 0.07d 0.42 ± 0.01e 

10 0.50 ± 0.01c 0.47 ± 0.03d 

12 0.57 ± 0.03b 0.53 ± 0.01c 

14 0.64 ± 0.02a 0.55 ± 0.02c 

16 - 0.57 ± 0.01bc 

18 - 0.61 ± 0.05ab 

20 - 0.62 ± 0.01a 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

               2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 
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ภาพท่ี 4.15  ปริมาณกรดท้ังหมดของไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใช KMS ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
 

4.2.4 ปริมาณแอลกอฮอล  

       4.2.4.1 ไวนฟกเขียว 

        จากการหมักไวนฟกเขียวโดยใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบ

ซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ในระหวางการหมักปริมาณแอลกอฮอลมีแนวโนมเพ่ิมสูงข้ึน โดยไวนฟก

เขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ มีปริมาณแอลกอฮอลในชวงท่ีกําหนด เพ่ิมสูงข้ึนเร็วกวาไวน 

ฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมใน

ข้ันตอนการฆาเชื้อจะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 18 ของการหมัก และมีปริมาณแอลกอฮอล

สุดทายรอยละ 6.43 โดยปริมาตร และไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการ

ฆาเชื้อจะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 18 ของการหมัก และมีปริมาณแอลกอฮอลสุดทายรอยละ 

6.57 โดยปริมาตร แสดงดังตารางท่ี 4.16 ภาพท่ี 4.16 

 

 
 

ภาพท่ี 4.16 ปริมาณแอลกอฮอลของไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตม และใช KMS  ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
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ตารางท่ี 4.16  ปริมาณแอลกอฮอลของไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียม 

                     เมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
ปริมาณแอลกอฮอล  (รอยละโดยปริมาตร) 

ไวนฟกเขียว (ตม) ไวนฟกเขียว (KMS) 

0 0.00 ± 0.00j 0.00 ± 0.00k 

2 1.47 ± 0.06i 0.90 ± 0.10j 

4 2.55 ± 0.18h 1.93 ± 0.15i 

6 3.53 ± 0.06g 2.60 ± 0.17h 

8 4.20 ± 0.09f 3.50 ± 0.10g 

10 4.57 ± 0.12e 3.97 ± 0.06f 

12 4.97 ± 0.06d 4.53 ± 0.06e 

14 5.50 ± 0.00c 5.00 ± 0.00d 

16 6.00 ± 0.00b 5.63 ± 0.15c 

18 6.43 ± 0.12a 6.10 ± 0.10b 

20 - 6.57 ± 0.12a 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

        2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

4.2.4.2 ไวนฟกขาว 

            จากการหมักไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบ

ซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ในระหวางการหมักปริมาณแอลกอฮอลมีแนวโนมเพ่ิมสูงข้ึน โดยไวนฟก

ขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ มีปริมาณแอลกอฮอลในชวงท่ีกําหนด เพ่ิมสูงข้ึนเร็วกวาไวน

ฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอน

การฆาเชื้อจะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 12 ของการหมัก และมีปริมาณแอลกอฮอลสุดทายรอยละ 

6.50 โดยปริมาตร และไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อจะสิ้นสุด

กระบวนการหมักในวันท่ี 14 ของการหมัก มีปริมาณแอลกอฮอลสุดทายรอยละ 6.60 แสดงดังตาราง

ท่ี 4.17 ภาพท่ี 4.17 
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ภาพท่ี 4.17 ปริมาณแอลกอฮอลของไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต  

                ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
 

ตารางท่ี 4.17 แสดงปริมาณแอลกอฮอลของไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียม 

                  เมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
ปริมาณแอลกอฮอล  (รอยละโดยปริมาตร) 

ไวนฟกขาว (ตม) ไวนฟกขาว (KMS) 

0 0.00 ± 0.00f 0.00 ± 0.00h 

2 1.57 ± 0.06e 1.28 ± 0.10g 

4 3.60 ± 0.26d 2.47 ± 0.15f 

6 4.73 ± 0.40c 3.17 ± 0.12e 

8 5.67 ± 0.29b 4.07 ± 0.12d 

10 6.13 ± 0.23a 5.00 ± 0.00c 

12 6.53 ± 0.25a 5.93 ± 0.12b 

14 - 6.60 ± 0.17a 

16 - - 

18 - - 

20 - - 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

        2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

0

1

2

3

4

5

6

7

0 2 4 6 8 10 12 14

ปริ
มา

ณ
แอ

ลก
อฮ

อล
 (%

 โ
ดย

ปริ
มา

ตร
) 

ระยะเวลาในการหมัก (วัน) 

ฟกขาว 

(ตม) 

ฟกขาว 

(KMS) 



73 
 

 4.2.4.3 ไวนบวบหอม 

 จากการหมักไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ ในระหวางการหมักปริมาณแอลกอฮอลมีแนวโนมเพ่ิมสูงข้ึน ไวนบวบหอมท่ีใช

วิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ มีปริมาณแอลกอฮอลในชวงท่ีกําหนดเพ่ิมสูงข้ึนเร็วกวาไวนบวบหอมท่ี

ใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆา

เชื้อจะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 14 ของการหมัก และมีปริมาณแอลกอฮอลสุดทายรอยละ 

6.60 โดยปริมาตร และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อจะ

สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 20 ของการหมัก มีปริมาณแอลกอฮอลสุดทายรอยละ 6.57 แสดงดัง

ตารางท่ี 4.18 ภาพท่ี 4.18 

 

ตารางท่ี 4.18  ปริมาณแอลกอฮอลของไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตม และใชสารโพแทสเซียม 

                     เมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 
ปริมาณแอลกอฮอล  (รอยละโดยปริมาตร) 

ไวนบวบหอม (ตม) ไวนบวบหอม (KMS) 

0 0.00 ± 0.00h 0.00 ± 0.00k 

2 1.37 ± 0.06g 1.40 ± 0.00j 

4 2.63 ± 0.12f 2.43 ± 0.06i 

6 3.57 ± 0.12e 3.23 ± 0.06h 

8 4.60 ± 0.10d 3.87 ± 0.06g 

10 5.47 ± 0.06c 4.47 ± 0.06f 

12 5.90 ± 0.17b 4.67 ± 0.06e 

14 6.40 ± 0.17a 4.87 ± 0.06d 

16 - 5.53 ± 0.06c 

18 - 6.10 ± 0.10b 

20 - 6.57 ± 0.06a 

 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

                   2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 
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ภาพท่ี 4.18 ปริมาณแอลกอฮอลของไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตม และใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

                 ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

4.3 ผลการเปรียบเทียบองคประกอบทางเคมีของไวน 6 สูตร คือ ไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว  

     และไวนบวบหอมโดยวิธีการตม และใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต (Potassium     

      metabisulfite; KMS) ในข้ันตอนการฆาเช้ือ 

     4.3.1 ปริมาณของแข็งท่ีละลายได  

              จากการหมักไวนพืชวงศแตงท้ัง 6 สูตร หลังจากการหมักพบวา ปริมาณของแข็งท่ีละลาย

ไดมีแนวโนมลดลงเรื่อย ๆ ตามระยะเวลาของการหมัก โดยไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอม

ท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 18, 12 และ 14 ของการหมัก 

ตามลําดับ มีปริมาณของแข็ง ท่ีละลายไดลดลงเร็วกวาไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวน 

บวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 

20, 14 และ 20 ของการหมัก ตามลําดับ จากผลการศึกษาจะเห็นวาไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมใน

ข้ันตอนการฆาเชื้อ มีการลดลงของปริมาณของแข็งท่ีละลายไดสูงท่ีสุด รองลงมาคือ ไวนฟกขาวท่ีใช

สารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ  

ไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต    

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ และ

มีปริมาณของแข็งท่ีละลายไดสุดทายของการหมัก เทากับ 13.5 13.83 14.83 13.00 13.60 และ

13.30 องศาบริกซตามลําดับ แสดงดังตารางท่ี 4.19 และภาพท่ี 4.19 
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ภาพท่ี 4.19 การเปลี่ยนแปลงปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอม 

                 โดยวิธีการตม และวิธีการใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

ตารางท่ี 4.19 ปริมาณของแข็งท่ีละลายไดของไวนฟกเขียว ฟกขาว และไวนบวบหอมโดยวิธีการตม  

                   และใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 

ปริมาณของแข็งท่ีละลายได (°Brix) 

ไวนฟกเขียว  

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

ไวนบวบหอม 

(KMS) 

0 20.00 ± 0.00a 20.00 ± 0.00a 20.00 ± 0.00a 20.00 ± 0.00a 20.00 ± 0.00a 20.00 ± 0.00a 

2 19.50 ± 0.00b 19.17 ± 0.29b 20.00 ± 0.00a 19.83 ± 0.29a 19.50 ± 0.00b 19.07 ± 0.12b 

4 18.60 ± 0.17c 18.60 ± 0.17c 19.17 ± 0.29b 19.23 ± 0.25b 18.50 ± 0.00c 18.50 ± 0.00c 

6 18.00 ± 0.00d 18.07 ± 0.12d 18.00 ± 0.50c 17.90 ± 0.36c 17.83 ± 0.29d 18.00 ± 0.00d 

8 17.00 ± 0.00e 17.07 ± 0.12e 16.77 ± 0.25d 16.67 ± 0.29d 16.00 ± 0.00e 17.40 ± 0.17e 

10 16.07 ± 0.12f 16.17 ± 0.29f 15.83 ± 0.29e 15.67 ± 0.29e 15.67 ± 0.23f 16.33 ± 0.29f 

12 15.83 ± 0.29f 15.40 ± 0.17g 14.83 ± 0.29f 14.67 ± 0.29f 14.50 ± 0.00g 15.60 ± 0.17g 

14 14.50 ± 0.50g 14.50 ± 0.00h - 13.83 ± 0.29g 13.50 ± 0.00h 15.07 ± 0.12h 

16 13.50 ± 0.00h 14.33 ± 0.15h - - - 14.60 ± 0.17i 

18 13.00 ± 0.00i 14.00 ± 0.00i - - - 14.17 ± 0.29j 

20 - 13.60 ± 0.17j - - - 13.30 ± 0.17k 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

                   2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 
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4.3.2 พีเอช (pH) 

         จากการหมักไวนพืชวงศแตงท้ัง 6 สูตร เริ่มตนมีพีเอช เทากับ 4.5 พีเอชมีแนวโนม

ลดลงอยางรวดเร็วในวันท่ี 2 ของการหมัก หลังจากนั้นคาพีเอชเริ่มลดลงเรื่อย ๆ ทีละนอย ไวนท้ัง     

6 สูตรมีแนวโนมการเปลี่ยนแปลงพีเอชไปในทางเดียวกัน โดยไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอน

การฆาเชื้อจะสิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 18 ของการหมัก และมีพีเอช เทากับ 2.96 ไวนฟกเขียว

โดยวิธีท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 20  

ของการหมัก และมีพีเอช เทากับ 2.64 ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อจะสิ้นสุด

กระบวนการหมักในวันท่ี 12 ของการหมัก และมีพีเอช เทากับ 3.18 ไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียม 

เมตาไบซัลไฟตมีพีเอชในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 14 ของการหมัก และมี 

พีเอชเทากับ 2.74 ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 

14 ของการหมัก และมีพีเอช เทากับ 2.97 และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต    

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 20 ของการหมัก และมีพีเอช เทากับ 2.72 

แสดงดังตารางท่ี 4.20 และภาพท่ี 4.20 

 

ตารางท่ี 4.20 คาพีเอชของไวนฟกเขียว ฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตม และใชสาร 

                    โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 

คาพีเอช  

ไวนฟกเขียว  

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

ไวนบวบหอม 

(KMS) 

0 4.50 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 4.50 ± 0.00a 

2 3.15 ± 0.01b 3.29 ± 0.03b 3.28 ± 0.01b 3.29 ± 0.04b 3.13 ± 0.01b 3.12 ± 0.02b 

4 3.11 ± 0.01c 3.07 ± 0.01c 3.28 ± 0.01b 3.14 ± 0.01c 3.10 ± 0.01c 3.09 ± 0.01b 

6 3.07 ± 0.01d 2.97 ± 0.02d 3.27 ± 0.01c 3.13 ± 0.01c 3.07 ± 0.02d 2.96 ± 0.01c 

8 3.06 ± 0.02d 2.94 ± 0.01d 3.25 ± 0.01d 3.12 ± 0.01c 3.06 ± 0.03d 2.98 ± 0.01c 

10 3.02 ± 0.01e 2.87 ± 0.06e 3.21 ± 0.01e 3.05 ± 0.06d 3.03 ± 0.01e 2.95 ± 0.02c 

12 2.99 ± 0.01f 2.86 ± 0.01e 3.18 ± 0.01f 2.90 ± 0.03e 3.02 ± 0.02e 2.95 ± 0.01c 

14 2.99 ± 0.02f 2.84 ± 0.01ef - 2.74 ± 0.04f 2.97 ± 0.01f 2.90 ± 0.03d 

16 2.95 ± 0.01g 2.82 ± 0.02f - - - 2.81 ± 0.01e 

18 2.96 ± 0.01g 2.71 ± 0.02g - - - 2.80 ± 0.05e 

20 - 2.64 ± 0.03h - - - 2.72 ± 0.01f 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

                2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 
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ภาพท่ี 4.20 แสดงการเปลี่ยนแปลงพีเอชของไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตม      

                และใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ  

 

4.3.3 ปริมาณกรด  

                    จากการหมักไวนพืชวงศแตงท้ัง 6 สูตร พบวา ปริมาณกรดของไวนฟกเขียว ไวนฟก

ขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตม และใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ  

มีแนวโนมเพ่ิมข้ึน โดยไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

มีปริมาณกรดท่ีเพ่ิมสูงกวาไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียม 

เมตาไบซัลไฟต ไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อจะสิ้นสุดกระบวนการหมักใน 

วันท่ี 18 ของการหมัก มีปริมาณกรดรอยละ 0.60 โดยปริมาตร ไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียม 

เมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 20 ของการหมัก มีปริมาณกรด

รอยละ 0.57 โดยปริมาตร ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมัก  

ในวันท่ี 12 ของการหมัก มีปริมาณกรดรอยละ 0.62 โดยปริมาตร ไวนฟกขาวโดยวิธีการใชสาร

โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 14 ของการหมัก 

มีปริมาณกรดรอยละ 0.55 โดยปริมาตร ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุด

กระบวนการหมักในวันท่ี 14 ของการหมัก มีปริมาณกรดรอยละ 0.64 โดยปริมาตร และไวนบวบหอม

ท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 20 ของ 

การหมัก มีปริมาณกรดรอยละ 0.62 โดยปริมาตร แสดงดังตารางท่ี 4.21 ภาพท่ี 4.21 
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ตารางท่ี 4.21  ปริมาณกรดท้ังหมดของไวนฟกเขียว ฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใช 

                    สารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 

ปริมาณกรดท้ังหมด (รอยละโดยปริมาตร) 

ไวนฟกเขียว  

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

ไวนบวบหอม 

(KMS) 

0 0.00 ± 0.00h 0.00 ± 0.00i 0.00 ± 0.00f 0.00 ± 0.00f 0.00 ± 0.00f 0.00 ± 0.00i 

2 0.21 ± 0.03g 0.19 ± 0.02h 0.29 ± 0.03e 0.21 ± 0.03e 0.28 ± 0.03e 0.26 ± 0.04h 

4 0.29 ± 0.03f 0.32 ± 0.02g 0.37 ± 0.03d 0.31 ± 0.04d 0.38 ± 0.03d 0.31 ± 0.02g 

6 0.39 ± 0.02e 0.33 ± 0.02fg 0.44 ± 0.02c 0.40 ± 0.070c 0.40 ± 0.02d 0.38 ± 0.02f 

8 0.49 ± 0.02d 0.36 ± 0.05f 0.50 ± 0.00b 0.46 ± 0.01b 0.41± 0.07d 0.42 ± 0.01e 

10 0.52 ± 0.00c 0.47 ± 0.03e 0.63 ± 0.02a 0.50 ± 0.02ab 0.50 ± 0.01c 0.47 ± 0.03d 

12 0.55 ± 0.03b 0.49 ± 0.02de 0.62 ± 0.01a 0.53 ± 0.01a 0.57 ± 0.03b 0.53 ± 0.01c 

14 0.57 ± 0.02ab 0.51 ± 0.02cd - 0.55 ± 0.04a 0.64 ± 0.02a 0.55 ± 0.02c 

16 0.57 ± 0.01ab 0.53 ± 0.02bc - - - 0.57 ± 0.01bc 

18 0.60 ± 0.02a 0.55 ± 0.02ab - - - 0.61 ± 0.05ab 

20 - 0.57 ± 0.01a - - - 0.62 ± 0.01a 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

                   2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันแสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

 

 
ภาพท่ี 4.21 แสดงการเปลี่ยนแปลงปริมาณกรดท้ังหมดของไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบ  

                หอมท่ีใชวิธีการตม และใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
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4.3.4 ปริมาณแอลกอฮอล  

       จากการหมักไวนพืชวงศแตงท้ัง 6 สูตร พบวา ในระหวางการหมักปริมาณแอลกอฮอล 

มีแนวโนมเพ่ิมสูงข้ึน โดยไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ  

มีปริมาณแอลกอฮอลอยูในชวงท่ีกําหนด เพ่ิมสูงข้ึนเร็วกวาไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอม 

ท่ีใช KMS ในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมัก

ในวันท่ี 18 ของการหมัก มีปริมาณแอลกอฮอลสุดทายรอยละ 6.43 โดยปริมาตร ไวนฟกเขียวท่ีใช KMS

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 20 ของการหมัก มีปริมาณแอลกอฮอลสุดทายรอย

ละ 6.57 โดยปริมาตร ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 12 

ของการหมัก มีปริมาณแอลกอฮอลสุดทายรอยละ 6.50 โดยปริมาตร ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการใช KMS   

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมักในวันท่ี 14 ของการหมัก มีปริมาณแอลกอฮอลสุดทายรอย

ละ 6.60 โดยปริมาตร ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ สิ้นสุดกระบวนการหมัก         

ใน   วันท่ี 14 ของการหมัก มีปริมาณแอลกอฮอลสุดทายรอยละ 6.40 โดยปริมาตร และไวนบวบหอม   

ท่ี ใชKMS ใน ข้ันตอนการฆ าเชื้ อ สิ้ นสุ ดกระบวนการหมักในวัน ท่ี  20 ของการหมัก  

ปริมาณแอลกอฮอลสุดทายรอย 6.57 โดยปริมาตร ตามลําดับ แสดงดังตารางท่ี 4.22 ภาพท่ี 4.22 
 

ตาราง 4.22  ปริมาณแอลกอฮอลของไวนฟกเขียว ฟกขาว และไวนบวบหอมโดยวิธีการตมและใชสาร   

                 โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

วันท่ี 

ปริมาณแอลกอฮอล  (รอยละโดยปริมาตร) 

ไวนฟกเขียว  

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

ไวนบวบหอม 

(KMS) 

0 0.00 ± 0.00j 0.00 ± 0.00k 0.00 ± 0.00f 0.00 ± 0.00h 0.00 ± 0.00h 0.00 ± 0.00k 

2 1.47 ± 0.06i 0.90 ± 0.10j 1.57 ± 0.06e 1.28 ± 0.10g 1.37 ± 0.06g 1.40 ± 0.00j 

4 2.55 ± 0.18h 1.93 ± 0.15i 3.60 ± 0.26d 2.47 ± 0.15f 2.63 ± 0.12f 2.43 ± 0.06i 

6 3.53 ± 0.06g 2.60 ± 0.17h 4.73 ± 0.40c 3.17 ± 0.12e 3.57 ± 0.12e 3.23 ± 0.06h 

8 4.20 ± 0.09f 3.50 ± 0.10g 5.67 ± 0.29b 4.07 ± 0.12d 4.60 ± 0.10d 3.87 ± 0.06g 

10 4.57 ± 0.12e 3.97 ± 0.06f 6.13 ± 0.23a 5.00 ± 0.00c 5.47 ± 0.06c 4.47 ± 0.06f 

12 4.97 ± 0.06d 4.53 ± 0.06e 6.53 ± 0.25a 5.93 ± 0.12b 5.90 ± 0.17b 4.67 ± 0.06e 

14 5.50 ± 0.00c 5.00 ± 0.00d - 6.60 ± 0.17a 6.40 ± 0.17a 4.87 ± 0.06d 

16 6.00 ± 0.00b 5.63 ± 0.15c - - - 5.53 ± 0.06c 

18 6.43 ± 0.12a 6.10 ± 0.10b - - - 6.10 ± 0.10b 

20 - 6.57 ± 0.12a - - - 6.57 ± 0.06a 

หมายเหตุ : 1) คาท่ีแสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีจากการวิเคราะห 3 ครั้ง 

                    2) คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกัน แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 
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ภาพท่ี 4.22 แสดงการเปลี่ยนแปลงปริมาณแอลกอฮอลของไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอม      

                ท่ีใชวธิีการตม และใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

4.4  ลักษณะปรากฏของไวนฟกเขียว ฟกขาว และบวบหอม 

 จากการศึกษาลักษณะท่ีปรากฏของไวนท้ัง 6 สูตร ไดแก ไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวน 

บวบหอม ท่ีใชวิธีการตม และใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต ในข้ันตอนการฆาเชื้อในดานสี กลิ่น 

และรสชาติ พบวาไวนแตละชนิดมีลักษณะท่ีปรากฏท่ีแตกตางกัน ดานสี หลังการหมักจะมีสีท่ีออนกวา

สีกอนการหมัก ดานกลิ่น พบวากลิ่นหลังการหมักจะมีกลิ่นของผักลดลง และดานรสชาติ  

พบวารสชาติหลังการหมัก มีรสชาติขมของแอลกอฮอลเพ่ิมข้ึน แสดงดังตารางท่ี 4.23 ลักษณะปรากฏ 

ดานสีของไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบ ท่ีใชวิธีการตม และโดยวิธีการใชสารโพแทสเซียม 

เมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อหลังการหมัก แสดงดังภาพท่ี 4.15 และผลิตภัณฑของไวนฟกเขียว 

ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการ 

ฆาเชื้อหลังการหมัก แสดงดังภาพท่ี 4.24 
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ตารางท่ี 4.23  ลักษณะปรากฏดานสีของไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอม ท่ีใชวิธีการตม 

                   และใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

ชนิดไวน 
สี กล่ิน รสชาติ 

กอนหมัก หลังหมัก กอนหมัก หลังหมัก กอนหมัก หลังหมัก 

ไวนฟกเขียว 

(ตม) 

สีขาวขุน ไมมีสี 

ขุนเล็กนอย 

กลิ่นเหม็น

เขียว 

กลิ่นเหม็น

เขียวลดลง 

หวาน หวาน ขม

แอลกอฮอล

เล็กนอย 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

สีขาวขุน สีขาว 

คอนขางขุน 

กลิ่นเหม็น

เขียว 

กลิ่นเหม็น

เขียวลดลง 

หวาน หวาน ขม

แอลกอฮอล

เล็กนอย 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

สีสม สีเหลืองออน 

ลักษณะใส 

กลิ่นหอม

ฟกขาว 

กลิ่นหอม

ฟกขาว

ลดลง 

หวาน หวาน ขม

แอลกอฮอล

เล็กนอย 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

สีแดง 

อมสม 

สีสมออน 

คอนขางขุน 

กลิ่นหอม

ฟกขาว 

กลิ่นหอม

ฟกขาว

ลดลง 

หวาน หวาน มีรส

ขม และมี

ความซาของ 

CO2 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

สีเขียวแก สีเหลือง

ออน

ลักษณะใส 

กลิ่นเหม็น

เขียว 

กลิ่นเหม็น

เขียวลดลง 

หวาน หวาน ขม

แอลกอฮอล

เล็กนอย 

ไวนบวบหอม 

(KMS) 

สีเขียวแก สีเหลือง 

ขุนเล็กนอย 

กลิ่นเหม็น

เขียว 

กลิ่นเหม็น

เขียวลดลง 

หวาน หวาน ขม

แอลกอฮอล

เล็กนอย 
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ภาพท่ี 4.23  ลักษณะปรากฏดานสีของไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอม ท่ีใชวิธีการตม 

                  และใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

 

 

  
ไวนฟกขาว (ตม) ไวนฟกขาว (KMS) 

  
ไวนบวบหอม (ตม) ไวนบวบหอม (KMS) 
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ไวนฟกเขียว(ตม) ไวนฟกเขียว(KMS) 

  
ไวนฟกขาว (ตม) ไวนฟกขาว (KMS) 

  
ไวนบวบหอม (ตม) ไวนบวบหอม (KMS) 

  
 

ภาพท่ี 4.24  ผลิตภัณฑไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใชสาร 

                   โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
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4.5  ผลการประเมินคุณภาพดานประสาทสัมผัสของไวนพืชวงศแตง 

  หลังจากสิ้นสุดการหมักไวนพืชวงศแตงท้ัง 6 สูตร ไดแก ไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบ

หอมโดยวิธีการตม และใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ หมักดวย                        

S. cerevisiae TISTR 5019  แลวนํามาแยกสวนใสออกจากตะกอนโดยวิธีการกรองแบบหยาบ            

และทําใหใสโดยการตกตะกอนดวยสารละลายเบนโทไนต จากนั้นนํามาแยกสวนใสออกจากตะกอน

โดยการกรองอีกหนึ่งครั้ง แลวบมท่ีอุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส เปนเวลา 1 เดือน บรรจุขวดและทําการ

พาสเจอรไรซท่ีอุณหภูมิ 75 องศาเซลเซียส เปนเวลา 15 นาที นําไปประเมินคุณภาพทางดานประสาท

สัมผัสโดยการใหคะแนนความชอบแบบ 5 point hedonic scale ใชผูทดสอบจํานวน 55 คน ทําการ

ทดสอบดานสี กลิ่น รสชาติ ความใส และความชอบรวม โดยผลการทดสอบมีดังตอไปนี้ 

 4.5.1 ผลการประเมินคุณภาพทางดานประสาทดานสี 

 ไวนฟกขาวโดยวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับการยอมรับสูงสุด เทากับ 4.60  

ไมมีความแตกตางจากไวนบวบหอมและไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้ออยาง 

มีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใช

สารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) รองลงมา 

คือ ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ซ่ึงไมมีความแตกตางจากไวนฟกเขียวและไวน 

ฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจาก

ไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) สวนไวนท่ีไดรับการยอมรับต่ําท่ีสุด คือ ไวนบวบหอมท่ีใชสาร

โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ซ่ึงไมมีความแตกตางจากไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตม

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนฟกเขียวและไวนฟกขาวโดยวิธีการใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตใน

ข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากไวนฟกขาวและไวน 

บวบหอมโดยวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

 4.5.2 ผลการประเมินคุณภาพทางดานประสาทดานกลิ่น 

  ไวนฟกขาวโดยวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับการยอมรับสูงสุด เทากับ 4.18              

ไมมีความแตกตางจากไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนฟกเขียวและไวนฟกขาวท่ี

ใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความ

แตกตางจากไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอน 

การฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) รองลงมาคือ ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการใชสารโพแทสเซียม 

เมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ซ่ึงไมมีความแตกตางจากไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวน 

บวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตใน

ข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากไวนบวบหอมท่ีใชสาร

โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) สวนไวนท่ีไดรับ
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การยอมรับต่ําท่ีสุด คือ ไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ได

คะแนนเทากับ 3.62 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตใน

ข้ันตอนการฆาเชื้อ และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p>0.05) แตมีความแตกตางจากไวนฟกเขียวและไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวน

ฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

 4.5.3 ผลการประเมินคุณภาพทางดานประสาทดานรสชาติ 

 ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับการยอมรับสูงสุด เทากับ 4.49 ไมมี

ความแตกตางจากไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และไวนฟกเขียวและไวนฟกขาวท่ี

ใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความ

แตกตางจากไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) รองลงมาคือ ไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ ซ่ึงไมมีความแตกตางจากไวนฟกเขียว และไวนฟกขาวท่ีวิธีการตมในข้ันตอนการ

ฆาเชื้อ และไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทาง

สถิติ (p>0.05) แต มีความแตกตางจากไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมและใชสารโพแทสเซียม 

เมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) สวนไวนท่ีไดรับการยอมรับ

ต่ําท่ีสุด คือ ไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ เทากับ 3.87 

ซ่ึงไมมีความแตกตางจากไวนฟกเขียวโดยวิธีการใชโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ  

และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความ

แตกตางจากไวนฟกเขียว และไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และไวนฟกขาวใชสาร

โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

 4.5.4 ผลการประเมินคุณภาพทางดานประสาทดานความใส 

 ไวน ฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับการยอมรับสูงสุด เทากับ 4.78                

ซ่ึงไมมีความแตกตางจากไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p>0.05) แตมีความแตกตางจากไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนฟกเขียว  

ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ  (p≤0.05) รองลงมาคือ ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ซ่ึงไมมี

ความแตกตางจากไวนฟกเขียว และไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญ

ทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชสาร

โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) สวนไวนท่ีไดรับ

การยอมรับตํ่าท่ีสุด คือ ไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

ไดคะแนนการยอมรับเทากับ 3.87 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากฟกเขียว และไวนบวบหอมท่ีใชสาร

โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความ



86 
 

แตกตางจากไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

 4.5.5 ผลการประเมินคุณภาพทางดานประสาทดานความชอบรวม 

 ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดคะแนนการยอมรับสูงสุด เทากับ 4.62 

ไมมีความแตกตางจากไวนฟกเขียว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และไวนฟก

ขาวโดยท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) 

แตมีความแตกตางจากไวนฟกเขียวและไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอน

การฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (p≤0.05) รองลงมาคือ ไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการ

ฆาเชื้อ ซ่ึงไมมีความแตกตางจากไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

ไวนฟกเขียว และไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญ

ทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตใน

ข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) สวนไวนท่ีไดรับการยอมรับต่ําท่ีสุด คือ 

ไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ซ่ึงมีความแตกตางจาก 

ไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และไวนฟกเขียว และ

ไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้ออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ

(p≤0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.24 

 

ตารางท่ี 4.24  ผลการประเมินคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความชอบสี กลิ่น รสชาติ  

                   ความใส และความชอบรวมของไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใช 

                   วิธีการตมและท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต ในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

 

ชนิดไวน 
ลักษณะดานประสาทสัมผัส 

สี กล่ิน รสชาติ ความใส ความชอบรวม 

ไวนฟกเขียว (ตม) 4.36 ±0.68ab 4.05 ±0.91ab 4.27 ±0.73ab 4.51 ±0.63b 4.47 ±0.66ab 

ไวนฟกเขียว (KMS) 4.22±0.69b 3.87±0.82abc 4.20 ±0.83abc 3.96 ±0.77c 4.18 ±0.72b 

ไวนฟกขาว (ตม) 4.60±0.56a 4.18±0.80a 4.49 ±0.63a 4.78 ±0.50a 4.62 ±0.59a 

ไวนฟกขาว (KMS) 4.15±0.80b 4.09±0.70ab 4.38 ±0.76a 3.87 ±0.70c 4.33 ±0.70ab 

ไวนบวบหอม (ตม) 4.53±0.69a 3.76 ±0.86bc 4.02 ±0.83bc 4.65 ±0.55ab 4.40 ±0.78ab 

ไวนบวบหอม (KMS) 4.11±0.81b 3.62±1.08c 3.87 ±1.17c 3.87 ±0.64c 3.84 ±1.07c 

 

หมายเหตุ: คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

              สถิติ (p≤0.05) 
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4.6 ผลของชวงอายุของผูประเมินท่ีมีผลตอการประเมินทางดานประสาทสัมผัสของไวนพืชวงศแตง 

จากการวิเคราะหอายุของผูประเมินวามีผลตอการประเมินในดานสี กลิ่น รสชาติ ความใส 

และความชอบรวมของไวนท้ัง 6 สูตร โดยแบงผูประเมินออกเปน 4 ชวงอายุ คือ ชวงท่ี 1 อายุ 18 – 

25 ป ชวงท่ี 2 อายุ 26 – 35 ป ชวงท่ี 3 อายุ 36 – 45 ป และชวงท่ี 4 อายุ 45 ปข้ึนไป พบวา 

4.6.1 ผลของชวงอายุของผูประเมินท่ีมีผลตอการประเมินทางดานประสาทสัมผัสดานสี  

 ไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และไวน 

บวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวาชวงอายุไมมีผลตอคุณลักษณะ

ดานสี เนื่องจากคะแนนการยอมรับทางดานสีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) 

โดยไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 36 – 45 ป มาก

ท่ีสุดไดคะแนนเทากับ 4.50 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป ตํ่าท่ีสุด เทากับ 4.18 

ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 45 ปข้ึนไป มากท่ีสุด 

เทากับ 4.82 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 4.36  

ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 36 – 45 ป  

มากท่ีสุด เทากับ 4.67 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 4.27  

ไวนบวบหอมโดยท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวา ไดรับคะแนนการยอมรับ

จากชวงอายุ 18 – 25 ป มากท่ีสุด เทากับ 4.29 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 

26 – 35 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.82 สําหรับไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการ

ฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป มากท่ีสุด เทากับ 4.57 ซ่ึงไมมีความแตกตางจาก

ชวงอายุ 26 – 35 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากชวงอายุ 36 – 45 ป และ

ชวงอายุ 45 ปข้ึนไป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 45 ป

ข้ึนไปต่ําท่ีสุด เทากับ 3.82 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากชวงอายุ 26 – 35 ป และชวงอายุ 36 – 45 ป อยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากชวงอายุ 18 – 25 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิต ิ

(p≤0.05) และไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการ

ยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป มากท่ีสุด เทากับ 4.67 ซ่ึงมีความแตกตางจากชวงอายุ 26 – 35 ป 

ชวงอายุ 36 – 45 ป และชวงอายุ 45 ปข้ึนไป แสดงดังตารางท่ี 4.25 
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ตารางท่ี 4.25 ผลของชวงอายุของผูชิมตอลักษณะประสาทสัมผัสดานความชอบสีของไวนท้ัง 6 สูตร 

 

ชวงอายุ 

สีของไวนแตละสูตร 

ไวนฟกเขียว 

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวน 

บวบหอม

(ตม) 

ไวน 

บวบหอม 

(KMS) 

18 - 25 ป 4.33 ± 0.80 4.57 ± 0.60a 4.67 ± 0.58 4.67 ± 0.48a 4.52 ± 0.81 4.29 ± 0.85 

26 - 35 ป 4.18 ± 0.75 4.09 ± 0.54ab 4.36 ± 0.67 3.64 ± 1.03b 4.27 ± 0.79 3.82 ± 0.98 

36 - 45 ป 4.50 ± 0.52 4.00 ± 0.85b 4.42 ± 0.51 3.92 ± 0.90b 4.67 ± 0.49 4.00 ± 0.74 

45 ปขึ้นไป 4.45 ± 0.52 3.82 ± 0.40b 4.82 ± 0.40 4.00 ± 0.63b 4.55 ± 0.52 4.18 ± 0.60 

 

หมายเหตุ: คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

   สถิติ (p≤0.05) 

 

4.6.2 ผลของชวงอายุของผูประเมินท่ีมีผลตอการประเมินทางดานประสาทสัมผัสดานกลิ่น  

                   ไวนฟกเขียว และไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไวนฟกขาว และไวน 

บวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวาชวงอายุไมมีผลตอ

คุณลักษณะดานกลิ่น เนื่องจากคะแนนการยอมรับทางดานกลิ่นไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ

ทางสถิติ (p>0.05) โดยไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจาก

ชวงอายุ 18 – 25 ป มากท่ีสุด เทากับ 4.29 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป  

ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.73 ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวง

อายุ 45 ปข้ึนไป มากท่ีสุด เทากับ 4.45 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป  

ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.82 ไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับ

คะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป มากท่ีสุด เทากับ 4.24 และไดรับคะแนนการยอมรับจาก

ชวงอายุ 26 – 35 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.73 และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตใน

ข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป มากท่ีสุด เทากับ 3.95 และ

ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 36 – 45 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.33 สําหรับไวนฟกเขียวท่ีใชสาร

โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป  

มากท่ีสุด เทากับ 4.24 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากชวงอายุ 26 – 35 ป และชวงอายุ 45 ปข้ึนไป อยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากชวงอายุ 36 – 45 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิต ิ

(p≤0.05) และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 36 – 45 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.33 ซ่ึงไมมีความ
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แตกตางจากชวงอายุ 45 ปข้ึนไป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากชวงอายุ 

18 – 25 ป และชวงอายุ 26 – 35 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการ

ตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป มากท่ีสุด เทากับ 4.19 ซ่ึงไมมี

ความแตกตางจากชวงอายุ 26 – 35 ป และชวงอายุ 36 – 45 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) 

แตมีความแตกตางจากชวงอายุ 45 ป ข้ึนไป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) แสดงดังตารางท่ี 

4.26 

ตารางท่ี 4.26 ผลของชวงอายุของผูชิมตอลักษณะประสาทสัมผัสดานความชอบกลิ่นของไวน 
  

ชวงอายุ 

กล่ินของไวนแตละสูตร 

ไวนฟกเขียว 

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

ไวนบวบหอม 

(KMS) 

18 - 25 ป 4.29 ± 1.01 4.24± 0.83a 4.29± 0.90 4.24± 0.70 4.19± 0.81a 3.95± 1.20 

26 - 35 ป 3.73 ± 0.79 4.00± 0.63a 3.82± 0.60 3.73± 0.90 3.55± 0.82ab 3.55± 0.69 

36 - 45 ป 3.75 ± 0.87 3.33± 0.89b 4.08± 0.67 4.08± 0.51 3.67± 0.98ab 3.33± 1.07 

45 ปขึ้นไป 4.27 ± 0.79 3.64± 0.50ab 4.45± 0.69 4.18± 0.75 3.36± 0.67b 3.55± 1.04 

หมายเหตุ: คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

              สถิติ (p≤0.05) 

4.6.3 ผลของชวงอายุของผูประเมินท่ีมีผลตอการประเมินทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติ 

                   ไวนท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และไวนท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวาชวงอายุไมมีผลตอคุณลักษณะดานรสชาติ เนื่องจากคะแนนการยอมรับ

ทางดานรสชาติไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการ

ตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 45 ปข้ึนไป มากท่ีสุด เทากับ 4.45 

และไดคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ36 – 45 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.92 ไวนฟกเขียวท่ีใชสาร

โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป 

มากท่ีสุด เทากับ 4.36 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 4.10 

ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 45 ปข้ึนไปมาก

ท่ีสุด เทากับ 4.73 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 4.18 ไวน

บวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป มาก

ท่ีสุด เทากับ 4.29 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 36 – 45 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.75 และ

ไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจาก

ชวงอายุ 45 ปข้ึนไป มากท่ีสุด เทากับ 4.09 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป   
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ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.73 สําหรับไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ได

คะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 36 – 45 ป มากท่ีสุด เทากับ 4.67 ไมมีความแตกตางจากชวงอายุ18 – 

25 ป และชวงอายุ 45 ป ข้ึนไปอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากชวงอาย ุ

26 – 35 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป 

ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.82 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากชวงอายุ 18 – 25 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิต ิ

(p>0.05) แตมีความแตกตางจากชวงอายุ 36 – 45 ป และชวงอายุ 45 ป ข้ึนไป อยางมีนัยสําคัญทาง

สถิติ (p≤0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.27 

 

ตารางท่ี 4.27  ผลของชวงอายุของผูชิมตอลักษณะประสาทสัมผัสดานรสชาติของไวนท้ัง 6 สูตร 

 

ชวงอายุ 

รสชาติของไวนแตละสูตร 

ไวนฟกเขียว 

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

ไวนบวบหอม 

(KMS) 

18 - 25 ป 4.43 ± 0.68 4.10± 0.89 4.57± 0.68 4.38± 0.74ab 4.29± 0.85 3.86± 1.35 

26 - 35 ป 4.18 ± 0.75 4.36± 0.67 4.18± 0.75 3.82± 0.87b 3.82± 0.87 3.73± 1.19 

36 - 45 ป 3.92 ± 0.90 4.17± 1.11 4.25± 0.62 4.67± 0.65a 3.75± 0.75 3.83± 1.03 

45 ปขึ้นไป 4.45 ± 0.52 4.27± 0.47 4.73± 0.47 4.64± 0.50a 4.00± 0.77 4.09± 1.04 

หมายเหตุ: คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตั้ง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง   

              สถิติ (p≤0.05) 

 

4.6.4 ผลของชวงอายุของผูประเมินท่ีมีผลตอการประเมินทางดานประสาทสัมผัสดานความใส 

                   ไวนท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเม

ตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวาชวงอายุไมมีผลตอคุณลักษณะดานความใส เนื่องจากคะแนน

การยอมรับทางดานความใสไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยไวนฟกเขียว

ท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 45 ป ข้ึนไป มากท่ีสุด 

เทากับ 4.73 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 4.33 ไวนฟกขาว

ท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 45 ป ข้ึนไป มากท่ีสุด 

เทากับ 5.00 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 4.67 ไวนบวบหอมท่ี

ใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 36 – 45 ป มากท่ีสุด เทากับ 

4.83 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป ตํ่าท่ีสุด เทากับ 4.55 และไวนบวบหอมท่ี

ใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 18 – 
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25 ป มากท่ีสุด เทากับ 4.14 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 

3.64 สําหรับไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดคะแนนการ

ยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป มากท่ีสุด เทากับ 4.38 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากชวงอายุ 45 ป ข้ึนไป 

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากชวงอายุ 26 – 35 ป และชวงอายุ 36 – 

45 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 36 – 45 ป ต่ํา

ท่ีสุด เทากับ 3.5 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากชวงอายุ 26 – 35 ป และชวงอายุ 45 ป ข้ึนไป อยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากชวงอายุ 18 – 25 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p≤0.05) และไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวา ไดคะแนน

การยอมรับจากชวงอายุ18 – 25 ป มากท่ีสุด เทากับ 4.10 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากชวงอายุ 26 – 35 

ป และชวงอายุ 45 ป ข้ึนไป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากชวงอายุ 36 – 

45 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 36 – 45 ป ต่ํา

ท่ีสุด เทากับ 3.50 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากชวงอายุ 26 – 35 ป และชวงอายุ 45 ป ข้ึนไป อยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากชวงอายุ 18 – 25 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p≤0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.28 

 

ตารางท่ี 4.28 ผลของชวงอายุของผูชิมตอลักษณะประสาทสัมผัสดานความชอบความใสของไวน 
  

ชวงอายุ 

ความใสของไวนแตละสูตร 

ไวนฟกเขียว 

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

ไวนบวบหอม 

(KMS) 

18 - 25 ป 4.33 ± 0.66 4.38± 0.80a 4.67± 0.58 4.10± 0.70a 4.57± 0.60 4.14± 0.73 

26 - 35 ป 4.64 ± 0.67 3.73± 0.65b 4.73± 0.65 3.73± 0.65ab 4.55± 0.52 3.64± 0.50 

36 - 45 ป 4.50 ± 0.67 3.58± 0.79b 4.83± 0.39 3.50± 0.90b 4.83± 0.39 3.75± 0.45 

45 ปขึ้นไป 4.73 ± 0.47 3.82± 0.40ab 5.00± 0.00 4.00± 0.00ab 4.73± 0.65 3.73± 0.65 

หมายเหตุ: คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตาง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง

สถิติ (p≤0.05) 

 

4.6.5 ผลของชวงอายุของผูประเมินท่ีมีผลตอการประเมินทางดานประสาทสัมผัสดานความชอบรวม  

        ไวนฟกเขียวและไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และ ไวนฟกเขียว  

ฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวาชวงอาย ุ

ไมมีผลตอคุณลักษณะดานความชอบรวม เนื่องจากคะแนนการยอมรับทางดานความชอบรวมไมมี
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ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆา

เชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 45 ป ข้ึนไป มากท่ีสุด เทากับ 4.55 และไดรับคะแนนการ

ยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 4.36 ไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียม 

เมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป มากท่ีสุด 

เทากับ 4.43 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 36 – 45 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.92 ฟกขาวท่ีใช

สารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 18 – 25 ป 

มากท่ีสุด เทากับ 4.48 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.91 

ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวา ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอาย ุ 

36 – 45 ป มากท่ีสุด เทากับ 4.50 และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 26 – 35 ป ต่ําท่ีสุด

เทากับ 4.09 และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ  

ไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 45 ป ข้ึนไป มากท่ีสุด 4.00 และไดรับคะแนนการยอมรับจาก

ชวงอายุ 26 – 35 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 3.45 สําหรับไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ  

ไดคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 45 ป ข้ึนไป มากท่ีสุด เทากับ 4.91 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากชวง

อาย ุ18 – 25 ป และชวงอายุ 36 – 45 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจาก

ชวงอายุ 26 – 35 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) และไดรับคะแนนการยอมรับจากชวงอายุ 

26 – 35 ป ต่ําท่ีสุด เทากับ 4.36 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากชวงอายุ 18 – 25 ป และชวงอายุ  

36 – 45 ป อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากชวงอายุ 45 ป ข้ึนไป อยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.29 

 

ตารางท่ี 4.29 ผลของชวงอายุของผูชิมตอลักษณะประสาทสัมผัสดานความชอบรวมของไวน 
 

ชวงอายุ 

ความชอบรวมของไวนแตละสูตร 

ไวนฟกเขียว 

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

ไวนบวบหอม 

(KMS) 

18 - 25 ป 4.52 ± 0.68 4.43± 0.60 4.57± 0.68ab 4.48± 0.60 4.48± 0.75 3.95± 1.24 

26 - 35 ป 4.36 ± 0.67 4.18± 0.60 4.36± 0.67b 3.91± 0.94 4.09± 0.94 3.45± 1.13 

36 - 45 ป 4.42 ± 0.79 3.92± 1.00 4.58± 0.51ab 4.42± 0.67 4.50± 0.80 3.83± 0.83 

45ปขึ้นไป 4.55 ± 0.52 4.00± 0.63 4.91± 0.30a 4.36± 0.50 4.45± 0.69 4.00± 0.89 

หมายเหตุ: คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตาง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

               สถิติ (p≤0.05) 
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4.7 ผลของอาชีพของผูประเมินที่มีผลตอการประเมินคุณสมบัติทางดานประสาท 

     สัมผัสของไวนพืชวงศแตง 

       จากการวิเคราะหอาชีพของผูประเมินวามีผลตอการประเมินในดานสี กลิ่น รสชาติ ความใส และ

ความชอบรวม ของไวนท้ัง 6 สูตร โดยแบงผูประเมินออกเปน 5 อาชีพ ไดแก อาชีพท่ี 1 คือ นักเรียน/

นักศึกษา อาชีพท่ี 2 คือ รับจาง อาชีพท่ี 3 คือ เกษตรกร อาชีพท่ี 4 คือ ขาราชการ อาชีพท่ี 5 คือ 

อาชีพอ่ืน ๆ พบวา 

4.7.1 ผลของอาชีพของผูประเมินท่ีมีผลตอการประเมินทางดานประสาทสัมผัสดานสี 

                    ไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และ

ไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวาอาชีพไมมีผลตอ

คุณลักษณะดานสี เนื่องจากคะแนนการยอมรับทางดานสีไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง

สถิติ (p>0.05) โดยไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพขาราชการยอมรับคุณสมบัติ

ทางดานประสาทสัมผัสดานสีสูงสุด คือ เทากับ 4.60 อาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาท

สัมผัสดานสีต่ําท่ีสุด เทากับ 4.14 ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพนักเรียน/

นักศึกษายอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสีสูงสุด เทากับ 4.70 และอาชีพเกษตรกร 

ต่ําท่ีสุด เทากับ 4.50 ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับคุณสมบัติ

ทางดานประสาทสัมผัสดานสีสูงสุด เทากับ 4.57 และอาชีพขาราชการยอมรับคุณสมบัติทางดาน

ประสาทสัมผัสดานสีต่ําท่ีสุด เทากับ 4.40 และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตใน

ข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพนักเรียน/นักศึกษา ยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสีสูงสุด

เทากับ 4.30 และอาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสีตํ่าท่ีสุด เทากับ 3.79 

สําหรับ ไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพอาชีพนักเรียน/

นักศึกษายอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสีสูงสุด เทากับ 4.60 ซ่ึงไมมีความแตกตางจาก

อาชีพรับจาง ขาราชการ และอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากอาชีพ

เกษตรกรอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) และอาชีพเกษตรกรยอมรับดานสีต่ําสุด เทากับ 3.50 ไม

มีความแตกตางจากอาชีพรับจาง และอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตาง

จากอาชีพนักเรียน/นักศึกษา และขาราชการอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) และไวนฟกขาวท่ีใช

สารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพนักเรียน/นักศึกษา ยอมรับคุณสมบัติ

ทางดานประสาทสัมผัสดานสีสูงสุด เทากับ 4.65 ไมมีความแตกตางจากอาชีพรับจางอยางมีนัยสําคัญ

ทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากอาชีพเกษตรกร ขาราชการ และอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทาง

สถิติ (p≤0.05) และอาชีพเกษตรกรยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานสีต่ําสุด เทากับ 3.33 

ไมมีความแตกตางจากอาชีพ ขาราชการ และอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความ

แตกตางจากอาชีพนักเรียน/นักศึกษา และรับจางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) แสดงดังตารางท่ี 

4.30 
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ตารางท่ี 4.30 ผลของอาชีพของผูชิมตอลักษณะประสาทสัมผัสดานความชอบสีของไวน 

 

อาชีพ 

สีของไวนแตละสูตร 

ไวนฟกเขียว 

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบ

หอม (ตม) 

ไวนบวบ

หอม(KMS) 

นักเรียน/

นักศึกษา 
4.35 ± 0.81 4.60 ± 0.60a 4.70 ± 0.57 4.65 ± 0.49a 4.55 ± 0.83 4.30± 0.86 

รับจาง 4.60 ± 0.52 4.10 ± 0.57ab 4.60 ± 0.52 4.20 ± 0.63ab 4.50 ± 0.71 4.10± 0.99 

เกษตรกร 4.33 ± 0.52 3.50 ± 0.84b 4.50 ± 0.55  3.33 ± 0.52c 4.50 ± 0.55 4.17± 0.41 

ขาราชการ 4.60 ± 0.55 4.20 ± 0.45a 4.60 ± 0.55 3.80 ± 0.45bc 4.40 ± 0.55 4.00± 0.71 

อ่ืนๆ 4.14 ± 0.66 4.07 ± 0.62ab 4.50 ± 0.65 3.64 ± 0.93bc 4.57 ± 0.65 3.79± 0.70 

หมายเหตุ: คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตาง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

               สถิติ (p≤0.05) 
 

4.7.2 ผลของอาชีพของผูประเมินท่ีมีผลตอการประเมินทางดานประสาทสัมผัสดานกลิ่น 

                   ไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และ

ไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

พบวา อาชีพไมมีผลตอคุณลักษณะดานกลิ่น เนื่องจากคะแนนการยอมรับทางดานกลิ่นไมมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยไวนฟกเขียวท่ีวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

อาชีพขาราชการยอมรับดานกลิ่นสูงสุด เทากับ 4.40 และอาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 3.57

ไวนฟกเขียวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพนักเรียน/นักศึกษา 

ยอมรับดานกลิ่นสูงสุด คือ เทากับ 4.20 และอาชีพเกษตรกรยอมรับต่ํา ท่ีสุด เทากับ 3.50   

ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพขาราชการยอมรับดานกลิ่นสูงสุด เทากับ 4.40 

และอาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 3.79 ไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต 

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพเกษตรกรยอมรับดานกลิ่นสูงสุด เทากับ 4.33 และอาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับ ต่ํา

ท่ีสุด เทากับ 3.79 ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพนักเรียน/นักศึกษา ยอมรับ

ดานกลิ่นสูงสุด เทากับ 4.15 และอาชีพรับจางยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 3.40 และไวนบวบหอมท่ีใชสาร

โพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพขาราชการยอมรับดานกลิ่นสูงสุดเทากับ 4.20 

และอาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 3.29 แสดงดังตารางท่ี 4.31 
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ตารางท่ี 4.31 ผลของอาชีพของผูชิมตอลักษณะประสาทสัมผัสดานความชอบกลิ่นของไวน 

 

อาชีพ 

กลิ่นของไวนแตละสูตร 

ไวนฟกเขียว 

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

ไวนบวบหอม

(KMS) 

นักเรียน/

นักศึกษา 
4.30 ± 1.03 4.20 ± 0.83 4.30 ± 0.92 4.20 ± 0.70 4.15 ± 0.81 3.85 ± 1.31 

รับจาง 4.10 ± 0.74 4.00 ± 0.82 4.40 ± 0.70 4.30 ± 0.82 3.40 ± 0.84 3.40 ± 0.84 

เกษตรกร 4.17 ± 0.75 3.50 ± 0.84 4.33 ± 0.82 4.33 ± 0.82 3.83 ± 0.75 3.67 ± 0.52 

ขาราชการ 4.40 ± 0.55 4.00 ± 0.71 4.40 ± 0.55 4.00 ± 0.71 3.80 ± 0.45 4.20 ± 0.45 

อ่ืนๆ 3.57 ± 0.65 3.64 ± 0.63 3.79 ±0.70 3.79 ± 0.80 3.43 ± 0.85 3.29 ± 0.99 

หมายเหตุ: คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตาง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

               สถิติ (p≤0.05) 
 

4.7.3 ผลของอาชีพของผูประเมินท่ีมีผลตอการประเมินทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติ 

                   ไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และ

ไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

พบวาอาชีพไมมีผลตอคุณลักษณะดานรสชาติ เนื่องจากคะแนนการยอมรับทางดานรสชาติไมมีความ

แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ 

อาชีพนักเรียน/นักศึกษายอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติสูงสุด เทากับ 4.45 และ

อาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติต่ําท่ีสุด เทากับ 3.93 ไวนฟกเขียวท่ี

ใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟตในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพขาราชการและเกษตรกรยอมรับดาน

รสชาติสูงสุด เทากับ 4.40 และอาชีพนักเรียน/นักศึกษา ยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 4.05 ไวนฟกขาวท่ีใช

วิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพเกษตรกรยอมรับดานรสชาติสูงสุด เทากับ 4.80 และอาชีพ 

อ่ืน ๆ ยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 4.14 ไวนฟกขาวท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต อาชีพรับจาง

ยอมรับดานรสชาติสูงสุด เทากับ 4.55 และอาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 4.14 ไวนบวบท่ีใช

วิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพนักเรียน/นักศึกษายอมรับดานรสชาติสูงสุด คือ เทากับ 4.30

และอาชีพขาราชการยอมรับต่ําท่ีสุด คือ เทากับ 3.60 ไวนบวบหอมท่ีใชสารโพแทสเซียมเมตาไบซัลไฟต

ในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพขาราชการยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติสูงสุด คือ 

อาชีพ เทากับ 4.60 และอาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานรสชาติตํ่าท่ีสุด คือ 

เทากับ 3.71 แสดงดังตารางท่ี 4.32 
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ตารางท่ี 4.32 ผลของอาชีพของผูชิมตอลักษณะประสาทสัมผัสดานความชอบรสชาติของไวน 
 

อาชีพ 

รสชาติของไวนแตละสูตร 

ไวนฟกเขียว 

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

ไวนบวบหอม

(KMS) 

นักเรียน/

นักศึกษา 
4.45 ± 0.69 4.05 ± 0.89 4.55 ± 0.69 4.35 ± 0.75 4.30 ± 0.86 3.80 ± 1.36 

รับจาง 4.36 ± 0.67 4.18 ± 0.87 4.45 ± 0.69 4.55 ± 0.69 3.64 ± 0.81 3.73 ± 1.42 

เกษตรกร 4.20 ± 0.45 4.40 ± 0.55 4.80 ± 0.45 4.40 ± 0.55 4.20 ± 0.84 4.00 ± 0.71 

ขาราชการ 4.40 ± 0.89 4.40 ± 0.55 4.20 ± 0.84 4.40 ± 0.89 3.60 ± 0.55 4.60 ± 0.89 

อ่ืนๆ 3.93 ± 0.83 4.21 ± 0.89 4.14 ± 0.66 4.14 ± 0.95 4.00 ± 0.78 3.71 ± 0.83 

หมายเหตุ: คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตาง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

               สถิติ (p≤0.05) 
 

4.7.4 ผลของอาชีพของผูประเมินท่ีมีผลตอการประเมินทางดานประสาทสัมผัสดานความใส 

                   ไวนท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ และไวนฟกขาว และไวนบวบหอมโดยท่ีใช 

KMS ในข้ันตอนการฆาเชื้อ พบวา อาชีพไมมีผลตอคุณลักษณะดานความใส เนื่องจากคะแนนการ

ยอมรับทางดานความใสไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) ไวนฟกเขียวท่ีใช

วิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพรับจาง ยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความใส

สูงสุด เทากับ 4.64 และอาชีพนักเรียน/นักศึกษา ยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความ

ใสต่ําท่ีสุด คือ เทากับ 4.35 ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพขาราชการยอมรับ

ดานความใสสูงสุด เทากับ 5.00 และอาชีพนักเรียน/นักศึกษา ยอมรับต่ําท่ีสุด คือ อาชีพ เทากับ 4.70 

ไวนฟกขาวท่ีใช KMS ในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพนักเรียน/นักศึกษา ยอมรับดานความใสสูงสุด 

เทากับ 4.15และอาชีพเกษตรกรยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 3.60 ไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอน

การฆาเชื้อ อาชีพขาราชการ ยอมรับดานความใสสูงสุด เทากับ 5.00 และอาชีพอาชีพนักเรียน/

นักศึกษา ยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 4.60 ไวนบวบหอมท่ีใช KMS ในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพนักเรียน/

นักศึกษา ยอมรับดานความใสสูงสุด เทากับ 4.15 และอาชีพรับจางยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 3.55 

สําหรับไวนฟกเขียวท่ีใช KMS ในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพนักเรียน/นักศึกษา ยอมรับดานความใส

สูงสุด เทากับ 4.45 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากอาชีพรับจาง และเกษตรกรอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(p>0.05) แตมีความแตกตางจากอาชีพขาราชการ และอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

และอาชีพขาราชการยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 3.60 ซ่ึงไมมีความแตกตางจากอาชีพรับจาง เกษตรกร 
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และอ่ืน ๆ อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) แตมีความแตกตางจากอาชีพนักเรียน/นักศึกษาอยางมี

นัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) แสดงดังตารางท่ี 4.33 

 

ตารางท่ี 4.33 ผลของอาชีพของผูชิมตอลักษณะประสาทสัมผัสดานความใสของไวนท้ัง 6 สูตร 

 

อาชีพ 

ความใสของไวนแตละสูตร 

ไวนฟกเขียว 

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

ไวนบวบหอม

(KMS) 

นักเรียน/

นักศึกษา 
4.35 ± 0.67 4.45 ± 0.76a 4.70 ± 0.57 4.15 ± 0.75 4.60 ± 0.60 4.15 ± 0.75 

รับจาง 4.64 ± 0.67 3.73 ± 0.79ab 4.91 ± 0.30 3.82 ± 0.75 4.64 ± 0.67 3.55 ± 0.69 

เกษตรกร 4.60 ± 0.55 3.80 ± 0.45ab 4.80 ± 0.45 3.60 ± 0.89 4.60 ±0.55 4.00 ± 0.71 

ขาราชการ 4.60 ± 0.55 3.60 ± 0.55b 5.00 ± 0.00 4.00 ± 0.00 5.00 ±0.00 4.00 ± 0.00 

อ่ืนๆ 4.57 ± 0.65 3.64 ± 0.63b 4.79 ± 0.58 3.64 ± 0.63 4.64 ±0.50 3.71 ± 0.47 

หมายเหตุ: คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตาง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

               สถิติ (p≤0.05) 
 

4.7.5 ผลของอาชีพของผูประเมินท่ีมีผลตอการประเมินทางดานประสาทสัมผัสดานความชอบรวม 

                   ไวนฟกเขียว ไวนฟกขาว และไวนบวบหอมท่ีใชวิธีการตม และใช KMS ในข้ันตอนการ

ฆาเชื้อ พบวา อาชีพไมมีผลตอคุณลักษณะดานความชอบรวม เนื่องจากคะแนนการยอมรับทางดาน

ความชอบรวมไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) โดยไวนฟกเขียวท่ีใชวิธีการ

ตม อาชีพรับจางยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความชอบรวมสูงสุด เทากับ 6.64 และ

อาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัสดานความชอบรวมต่ําท่ีสุด เทากับ 4.36 ไวนฟก

เขียวท่ีใช KMS ในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพนักเรียน/นักศึกษา ยอมรับดานความชอบรวมสูงสุด 

เทากับ 4.50 และอาชีพรับจางยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 3.91 ไวนฟกขาวท่ีใชวิธีการตม อาชีพ

ขาราชการและเกษตรกร ยอมรับดานความชอบรวมสูงสุด เทากับ 4.80 และอาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับต่ํา

ท่ีสุด เทากับ 4.43 ไวนฟกขาวท่ีใช KMS ในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพนักเรียน/นักศึกษายอมรับดาน

ความชอบรวมสูงสุด เทากับ 4.50 และอาชีพเกษตรกรยอมรับต่ําท่ีสุด เทากับ 4.00 ไวนบวบหอมท่ีใช

วิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ อาชีพขาราชการยอมรับความชอบรวมสูงสุด เทากับ 5.00 และอาชีพ

รับจางยอมรับดานความชอบรวมต่ําท่ีสุด เทากับ 4.27 และไวนบวบหอมท่ีใช KMS ในข้ันตอนการฆา

เชื้อ อาชีพขาราชการยอมรับดานความชอบรวมสูงสุด เทากับ 4.20 และอาชีพอ่ืน ๆ ยอมรับคุณสมบัติ

ทางดานประสาทสัมผัสดานความชอบรวมต่ําท่ีสุด เทากับ 3.50 แสดงดังตารางท่ี 4.34 
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ตารางท่ี 4.34 ผลของอาชีพของผูชิมตอลักษณะประสาทสัมผัสดานความชอบรวมของไวน 
 

อาชีพ 

ความชอบรวมของไวนแตละสูตร 

ไวนฟกเขียว 

(ตม) 

ไวนฟกเขียว 

(KMS) 

ไวนฟกขาว 

(ตม) 

ไวนฟกขาว 

(KMS) 

ไวนบวบหอม 

(ตม) 

ไวนบวบหอม

(KMS) 

นักเรียน/

นักศึกษา 
4.55 ± 0.69 4.50 ± 0.61 4.50 ± 0.76 4.50 ± 0.61 4.45 ± 0.76 4.00 ± 1.30 

รับจาง 4.64 ± 0.67 3.91 ± 0.83 4.73 ± 0.47 4.36 ± 0.67 4.27 ± 1.01 3.73 ± 1.35 

เกษตรกร 4.40 ± 0.55 4.40 ± 0.55 4.80 ± 0.45 4.00 ± 0.00 4.60 ± 0.55 4.00 ± 0.00 

ขาราชการ 4.60 ± 0.55 4.00 ± 0.00 4.80 ± 0.45 4.20 ± 0.45 5.00 ± 0.00 4.20 ± 0.45 

อ่ืนๆ 4.36 ± 0.63 4.07 ± 0.92 4.43 ± 0.65 4.14 ± 0.95 4.43 ± 0.76 3.50 ± 0.76 

หมายเหตุ: คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตาง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง 

               สถิติ (p≤0.05) 
 

4.8 ผลการทดสอบฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระ 

      จากการทดสอบคุณสมบัติทางดานประสาทสัมผัส พบวา ไวนท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อได

คะแนนการยอมรับสูงกวาไวนท่ีใช KMS ในข้ันตอนการฆาเชื้อ จึงนําไวนท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆา

เชื้อมาทดสอบฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระดวยวิธี DPPH (2,2 Diphynyl-1-picryl hydrazyl) assay พบวา ไวน

ฟกขาวมีคารอยละของการตานอนุมูลอิสระ DPPH สูงท่ีสุด เทากับ 41.930 แตกตางจากไวนฟกเขียว

และบวบหอมอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) รองลงมา คือ ไวนฟกเขียวมีคารอยละของการตาน

อนุมูลอิสระ DPPH เทากับ 36.140 สูงกวาไวนบวบหอมซ่ึงมีคารอยละของการตานอนุมูลอิสระ DPPH 

เทากับ 29.415 แสดงดังตารางท่ี 4.35 

 

ตารางท่ี 4.35 คารอยละของการตานอนุมูลอิสระ DPPH ของไวนท่ีใชวิธีการตมในข้ันตอนการฆาเชื้อ 
 

ไวนท่ีใชวิธีการตมใน

ข้ันตอนการฆาเช้ือ 

คาการดูดกลืนแสง 

(517 nm)  

รอยละของการตานอนุมูลอิสระ 

DPPH 

ฟกขาว 0.331 ± 0.014c 41.930 ± 2.460a 

ฟกเขียว 0.364 ±0.003 
b 36.140 ± 0.527b 

บวบหอม 0.402 ±0.009a 29.415 ± 1.590c 

หมายเหตุ: คาเฉลี่ยท่ีกํากับดวยตัวอักษรท่ีตางกันในแนวตาง แสดงวาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง  

              สถิติ (p≤0.05) 


